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Link do produktu: https://x|-narzedzia.pl/maszyna-2-w-1-obieraniekrojenie-kd4342-p-67587.html

Cena brutto

Cena netto
Dostepnos¢

Czas wysyiki
Numer katalogowy
Kod producenta
Kod EAN

Producent

Opis produktu

gniazdka i prostym w codziennym uzytkowaniu.

Model KD4342
Typ urzadzenia Maszynka reczna 2wl
Materiat ostrza Stal nierdzewna

Przyssawka Srednica 10,5 cm

Charakterystyka urzadzenia

Maszyna 2 w 1 - obieranie/krojenie KD4342

29,04 zt

23,61 zt
Dostepny od reki
natychmiast
KD4342

KD4342
5903957022222
KRAFT&DELE

Maszyna 2wl do obierania i krojenia spiralnego KRAFT&DELE KD4342

KD4342 to reczna maszynka mechaniczna taczaca funkcje obierania i krojenia warzyw oraz owocéw w spiralne plastry i frytki
tornado. Urzadzenie pracuje bez zasilania elektrycznego — napedzane jest korbka reczng, co czyni je niezaleznym od

Podwdjna funkcja: obieranie i krojenie

Maszynka umozliwia zaréwno obieranie skérki, jak i krojenie warzywa w ciaggta spirale w jednym ruchu. Eliminuje koniecznos¢

uzywania osobnych narzedzi i skraca czas przygotowania sktadnikéw.
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Ostrze ze stali nierdzewnej

Stal nierdzewna jest odporna na korozje i dziatanie kwaséw zawartych w warzywach i owocach. Materiat nie wchodzi w reakcje z
zywnoscig i nie wymaga specjalnej konserwacji — wystarczy mycie pod biezacg woda.

Przyssawka o srednicy 10,5 cm

Duza przyssawka zapewnia stabilne mocowanie do gtadkich blatéw kuchennych, ptytek czy szkta. Szeroka podstawa ogranicza
ryzyko przesuniecia urzadzenia podczas krojenia, co ma znaczenie dla bezpieczenstwa pracy z ostrym narzedziem.

Mechanizm korbkowy — praca bez pradu

Naped reczny za pomoca korbki nie wymaga podtaczenia do sieci elektrycznej. Urzadzenie nadaje sie do uzycia w kazdych
warunkach — w kuchni, na dziatce, na kempingu czy podczas przygotowan do grillowania na $wiezym powietrzu.

Specyfikacja techniczna

Model KD4342

Typ urzadzenia Maszynka reczna 2wl

Zastosowanie Obieranie i krojenie warzyw w spirale
Materiat ostrza Stal nierdzewna

Srednica przyssawki 10,5 cm

Naped Reczny (korbka)

Zasilanie Nie wymagane

Marka KRAFT&DELE

Zastosowanie

Maszynka KD4342 sprawdza sie wszedzie tam, gdzie potrzebne jest szybkie formowanie warzyw w spiralne ksztatty lub ich
obieranie przed dalszg obrébka:

e Frytki spiralne (tornado) na patyku do smazenia lub pieczenia

s Spirale z ziemniakdéw, cukinii, marchewki i burakéw jako dodatek do dan

¢ Dekoracyjne warzywne spirale do satatek i przystawek

¢ Obieranie ziemniakéw, jabtek, gruszek przed gotowaniem lub pieczeniem

¢ Przygotowanie warzywnych ,,makaronéw" (zucchini noodles, marchewkowe spaghetti)
e Szybkie przygotowanie przekasek na grilla i spotkania
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e Zastosowania gastronomiczne przy matej skali produkcji

Wskazéwka dotyczaca doboru warzyw
Urzadzenie dziata najefektywniej z warzywami i owocami o zwartej, twardej strukturze — ziemniakami, marchewka, burakami,

cukinia, jabtkami czy gruszkami. Warzywa zbyt miekkie lub o nieregularnym ksztatcie moga utrudnia¢ utrzymanie ciagtej spirali.
Przed uzyciem warto wyréwnac konce warzywa, aby zapewnic¢ stabilne osadzenie na wrzecionie maszynki.

Uzytkowanie i konserwacja

Przed pierwszym uzyciem nalezy umy¢ ostrze i elementy majace kontakt z zywnoscig ciepta wodg z ptynem do naczyn.
Przyssawke mocuje sie do suchego, gtadkiego blatu — wilgo¢ lub teksturowana powierzchnia moga zmniejszy¢ site
przyczepnosci. Po uzyciu zaleca sie natychmiastowe mycie ostrza, poniewaz soki warzywne i owocowe moga zasychac i
utrudniac czyszczenie. Ostrze ze stali nierdzewnej nie wymaga naoliwiania ani innych zabiegéw konserwacyjnych.

Zawartosc¢ opakowania

Maszynka 2wl KD4342, instrukcja obstugi w jezyku polskim, oryginalne opakowanie. Gwarancja producenta: 12 miesiecy.
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