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MASZYNKA DO HAMBURGEROW 100MM
YG-03400 YATO

Cena brutto 241,14 zt

Cena netto 196,05 zt

Dostepnos¢ Chwilowo niedostepny — zapytaj o termin
Numer katalogowy YG-03400

Kod producenta YG-03400

Kod EAN 5906083002694

Producent YATO

Srednica [mm] 100

Jednostka SZT

Opis produktu

Maszynka do hamburgeréw 100mm YG-03400 YATO

Profesjonalna praska do formowania hamburgeréw o srednicy 100 mm, przeznaczona do zastosowah gastronomicznych.
Urzadzenie umozliwia szybkie i powtarzalne formowanie kotletéw z miesa mielonego, ryb oraz warzyw, zapewniajac jednolity
ksztatt i gramature kazdej porcji.

Srednica hamburgera 100 mm

|Materiat Stal nierdzewna

IModel YG-03400

Typ Manualna

Charakterystyka maszynki do hamburgeréw

Konstrukcja ze stali nierdzewnej

Wszystkie elementy majgce kontakt z zywnoscig wykonano ze stali nierdzewnej. Materiat ten charakteryzuje sie odpornoscia na
korozje, tatwoscig czyszczenia oraz spetnianiem norm sanitarnych obowigzujgcych w gastronomii. Dolna obudowa z anodowanego
aluminium zapewnia wytrzymatos¢ konstrukcji przy zachowaniu niskiej wagi urzadzenia.
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Powtarzalnos¢ formowania

Forma o $rednicy 100 mm pozwala uzyskac¢ jednakowy rozmiar i ksztatt kazdego hamburgera. Stata gramatura porcji przektada sie
na przewidywalny czas smazenia oraz standardowy wyglad produktu koncowego, co ma znaczenie w profesjonalnej kuchni.

Zintegrowany pojemnik na krazki papierowe
Whbudowany pojemnik umozliwia umieszczanie krazkéw papierowych miedzy formowanymi hamburgerami bezposrednio podczas

procesu pracy. Rozwigzanie to eliminuje sklejanie sie kotletéw, ogranicza bezposredni kontakt z rekoma oraz przyspiesza proces
produkcji.

Stabilnos¢ podczas uzytkowania

Cztery gumowe ndzki antyposlizgowe zapobiegajg przemieszczaniu sie urzagdzenia na blacie podczas dociskania masy. Stabilna
podstawa zwieksza bezpieczenstwo pracy i komfort obstugi, szczegdlnie przy intensywnym uzytkowaniu.

Specyfikacja techniczna

Model YG-03400

Producent YATO

Srednica formowanego hamburgera 100 mm

Materiat czesci kontaktujgcych sie z zywnoscia Stal nierdzewna
Materiat obudowy dolnej Anodowane aluminium
Typ napedu Manualny

Pojemnik na krazki papierowe Tak (zintegrowany)
No6zki antyposlizgowe 4 sztuki (Qumowe)

Zastosowanie maszynki do hamburgeréw

¢ Formowanie hamburgeréw wotowych w barach i restauracjach typu fast food
¢ Przygotowanie kotletéw drobiowych o jednolitym ksztatcie

¢ Produkcja burgeréw rybnych z mielonego fileta

¢ Formowanie warzywnych zamiennikdw miesa (burgery weganskie)

e Standaryzacja porcji w kuchniach cateringowych

¢ Przygotowanie kotletéw do zamrozenia i pdézniejszego wykorzystania

e Formowanie masy na burgery z mieszanek miesno-warzywnych
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e Zastosowanie w matych zaktadach przetwérstwa miesnego

Uzytkowanie i konserwacja

Przygotowanie do pracy

Przed pierwszym uzyciem nalezy doktadnie umy¢ wszystkie elementy majace kontakt z zywnoscia ciepta woda z detergentem, a
nastepnie wyptukac i osuszy¢. Umiesci¢ maszynke na stabilnym, ptaskim blacie roboczym. Zatadowac¢ krazki papierowe do
zintegrowanego pojemnika.

Proces formowania

Odmierzy¢ odpowiednig porcje masy (miesa, ryby lub warzyw) i umiesci¢ w formie. Docisna¢ ttokiem do uzyskania réwnomiernej
grubosci. Krazek papierowy automatycznie oddziela sformowany hamburger, umozliwiajac jego bezpieczne przeniesienie. Powtarzac
proces do wyczerpania przygotowanej masy.

Czyszczenie

Po zakonczeniu pracy roztozy¢ urzadzenie na czesci i umy¢ w cieptej wodzie z detergentem przeznaczonym do kontaktu z zywnoscia.
Elementy ze stali nierdzewnej mozna my¢ w zmywarce gastronomicznej. Doktadnie osuszy¢ wszystkie czesci przed ponownym
montazem. Nie uzywac druciakéw ani srodkéw $ciernych, ktére moga uszkodzi¢ powierzchnie stali.

Produkty powigzane

Do kompletu warto rozwazy¢ zakup krazkéw papierowych o srednicy 100 mm oraz szczotek do czyszczenia elementéw ze stali
nierdzewnej. W ofercie dostepne sa réwniez maszynki o innych Srednicach (80 mm, 130 mm) oraz profesjonalne wagi
kuchenne do odmierzania porcji masy.
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