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MASZYNKA DO HAMBURGEROW 130MM
YG-03405 YATO

Cena brutto 282,97 zt

Cena netto 230,06 zt

Dostepnos¢ Chwilowo niedostepny — zapytaj o termin
Numer katalogowy YG-03405

Kod producenta YG-03405

Kod EAN 5906083002700

Producent YATO

Srednica [mm] 130

Jednostka SZT

Opis produktu
Maszynka do hamburgeréw 130mm YATO YG-03405

Profesjonalna praska do formowania hamburgeréw o Srednicy 130 mm, przeznaczona do obiektéw gastronomicznych.
Urzadzenie zapewnia powtarzalnos¢ ksztattu i gramatur kotletéw przy zachowaniu standardéw higienicznych.

Srednica hamburgera 130 mm
IMateriat stykowy Stal nierdzewna
IModel YG-03405

|Producent YATO

Charakterystyka maszynki do hamburgeréw YATO

Konstrukcja ze stali nierdzewnej

Wszystkie elementy majgce kontakt z zywnoscig wykonano ze stali nierdzewnej. Materiat ten charakteryzuje sie odpornoscia na
korozje, tatwoscig czyszczenia oraz brakiem reakcji z produktami spozywczymi, co zapewnia zgodnos$¢ z normami HACCP w
gastronomii.
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Wbudowany pojemnik na krazki papierowe

Zintegrowany magazynek umozliwia automatyczne podawanie kragzkéw separujgcych miedzy kolejne hamburgery. Rozwigzanie to
eliminuje bezposredni kontakt rak z produktem oraz zapobiega sklejaniu sie kotletéw podczas przechowywania i transportu.

Obudowa z anodowanego aluminium

Dolna czes¢ wykonana z anodowanego aluminium zapewnia sztywno$¢ konstrukcji przy zachowaniu niskiej wagi urzagdzenia. Proces
anodowania zwieksza odpornos¢ na Scieranie i korozje, wydtuzajgc zywotnos¢ sprzetu w intensywnym uzytkowaniu.

System stabilizacji

Cztery gumowe nézki antyposlizgowe zapobiegaja przemieszczaniu sie praski podczas dociskania masy. Stabilna podstawa redukuje
ryzyko wypadkoéw i utatwia precyzyjne formowanie kotletéw o jednolitym ksztatcie.

Specyfikacja techniczna

Model YG-03405

Producent YATO

Srednica formowanego hamburgera 130 mm

Materiat czesci roboczych Stal nierdzewna

Materiat obudowy dolnej Anodowane aluminium
Stabilizacja 4 gumowe ndézki antyposlizgowe
Dodatkowe wyposazenie Pojemnik na krazki papierowe
Typ urzadzenia Reczny

Zastosowanie w gastronomii

e Restauracje typu fast food specjalizujgce sie w burgerach
e Food trucki i punkty gastronomiczne na eventach

e Bary szybkiej obstugi w centrach handlowych

e Kuchnie cateringowe przygotowujgce duze partie kotletéw
e Zaktady miesne produkujace pétprodukty mrozone

¢ Restauracje oferujgce burgery roslinne i rybne

¢ Kantyny pracownicze i stotéwki szkolne

e Punkty gastronomiczne na stacjach benzynowych

Uzytkowanie i konserwacja maszynki
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Przygotowanie do pracy
Przed pierwszym uzyciem nalezy umy¢ wszystkie elementy stykajace sie z zywnoscia ciepta woda z detergentem. Pojemnik na krazki

papierowe uzupetnia sie przed rozpoczeciem pracy, co eliminuje przerwy w trakcie produkcji. Urzadzenie ustawia sie na stabilnej,
poziomej powierzchni.

Proces formowania
Porcje masy miesnej lub roslinnej umieszcza sie w formie, nastepnie dociska dZwignia. Standardowa porcja dla hamburgera 130 mm

to okoto 100-150 g surowego miesa. Kragzek papierowy automatycznie oddziela uformowany kotlet, ktéry mozna bezposrednio
przenie$¢ na tacke lub do opakowania.

Czyszczenie po uzyciu
Po zakonczeniu pracy elementy stalowe nalezy zdemontowac i umy¢ recznie lub w zmywarce przemystowej. Obudowe aluminiowg

czysci sie wilgotng Scierka. Regularne czyszczenie zapobiega osadzaniu sie resztek ttuszczu i zapewnia zgodnos$é z wymogami
sanitarnymi.

Produkty powigzane

Do praski zaleca sie krazki papierowe o srednicy 130 mm dostepne w rolkach po 500-1000 sztuk. W ofercie YATO znajdujg sie
réwniez maszynki o innych $rednicach (100 mm, 150 mm) oraz profesjonalne noze do krojenia butek burgerowych.

oferta wa?na 3 dni


http://www.tcpdf.org

