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MASZYNKA DO MIELENIA MIESA 1200W 4W1
67901 LUND

Cena brutto 362,45 zt

Cena netto 294,67 zt

Dostepnos¢ Chwilowo niedostepny — zapytaj o termin
Numer katalogowy 67901

Kod producenta 67901

Kod EAN 5906083040610

Producent Lund

Opis produktu
Maszynka do mielenia miesa 1200W 4wl LUND 67901

Wielofunkcyjne urzadzenie kuchenne taczace funkcje mielenia miesa, szatkowania warzyw, napetniania kietbas i
Iprzygotowywania kebbe. Wyposazone w silnik o mocy 1200W z miedzianym wirnikiem oraz metalowga przektadnia
zapewniajgca dtugotrwata prace.

IMoc znamionowa 1200W

IMoc szczytowa 3000W

Wydajnos¢ do 2 kg/min

|Funkcje 4 w 1

Charakterystyka maszynki do miesa LUND 67901

Silnik z miedzianym wirnikiem 1200W
Moc znamionowa 1200W przy mocy szczytowej 3000W umozliwia przetwarzanie twardszych kawatkéw miesa i wiekszych ilosci

produktéw. Miedziany wirnik zapewnia lepsze odprowadzanie ciepta i dtuzszg zywotnos¢ silnika w poréwnaniu z rozwigzaniami
aluminiowymi. Metalowa przektadnia zwieksza trwatos¢ mechanizmu przeniesienia napedu.

Wydajnos¢ do 2 kg miesa na minute
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Parametr wydajnosci okresla maksymalng ilo$¢ surowca, jaka urzadzenie przetwarza w ciggu minuty przy optymalnych warunkach.
Rzeczywista wydajnos¢ zalezy od twardosci miesa, wybranego sita oraz predkosci pracy. Funkcja biegu wstecznego utatwia usuwanie
zatoréw podczas mielenia zylistego miesa.

Trzy sita ze stali nierdzewnej
Zestaw obejmuje sita o srednicy otworéw 4 mm (drobne mielenie), 7 mm (Srednie mielenie) oraz szarpak do grubszego

rozdrabniania. Stal nierdzewna zapewnia odpornos¢ na korozje i tatwos¢ czyszczenia. Wymiana sit pozwala dostosowa¢ konsystencje
mielonego miesa do rodzaju przygotowywanego dania.

Dwie predkosci pracy i bieg wsteczny
Predkos¢ 100% przeznaczona jest do standardowego mielenia, predkos¢ 50% umozliwia kontrolowane przetwarzanie

delikatniejszych produktéw. Funkcja biegu wstecznego pozwala na odblokowanie mechanizmu w przypadku zablokowania wtéknami
miesa lub Sciegnami, co wydtuza zywotnos$¢ ostrzy i przektadni.

Specyfikacja techniczna

Model

Moc znamionowa

Moc szczytowa

Napiecie zasilania
Czestotliwos¢

Wydajnos¢ mielenia

Liczba predkosci

Materiat ostrzy i sit
Materiat obudowy

Dtugos¢ kabla zasilajgcego
Wymiary urzadzenia (bez akcesoridéw)
No6zki antyposlizgowe
Materiat przektadni

Typ wirnika silnika

Wyposazenie standardowe

LUND 67901

1200W

3000W

220-240V AC

50/60 Hz

do 2 kg/min

2 (100%, 50%) + bieg wsteczny
Stal nierdzewna

Stal nierdzewna

120 cm

30 x 17 x 23 cm (dt. x szer. x wys.)
Tak

Metal

Miedziany

Elementy do mielenia miesa

Ostrze ze stali nierdzewnej, metalowa tacka podawcza, 3 sita (4 mm, 7 mm, szarpak), popychacz do zywnosci.
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Akcesoria do szatkowania

Szatkownica z 3 wymiennymi tarkami umozliwiajgcymi rézne rodzaje ciecia warzyw do satatek, suréwek i innych potraw.

Nasadki specjalistyczne

3 nasadki do napetniania kietbas o réznych srednicach, nasadka do przygotowywania kebbe (tradycyjne danie kuchni
bliskowschodniej z ciasta burgolowo-miesnego).

Zastosowanie maszynki do miesa 4wl

¢ Mielenie réznych rodzajéw miesa (wotowina, wieprzowina, dréb) do farszu na kotlety, hamburgery lub pierogi
¢ Przygotowanie miesa mielonego o kontrolowanej grubosci do soséw bolonskich i ragu

¢ Szatkowanie warzyw do suréwek, satatek i mieszanek warzywnych

e Napetnianie naturalnych i sztucznych ostonek kietbasa domowej roboty

¢ Przygotowanie kebbe - cylindrycznych krokietéw z ciasta burgolowo-miesnego z nadzieniem

¢ Mielenie ryb do past rybnych i farszu

e Przetwarzanie wiekszych partii miesa w gospodarstwach domowych i matych zaktadach gastronomicznych

¢ Przygotowanie karmy dla zwierzat domowych z kontrolowanym sktadem

Uzytkowanie i konserwacja

Przed pierwszym uzyciem nalezy umy¢ wszystkie elementy majgce kontakt z Zywnoscia ciepta wodg z detergentem. Metalowa
tacka podawcza utatwia réwnomierne dozowanie surowca do komory mielenia.

Mieso przeznaczone do mielenia powinno by¢ pozbawione kosci i wiekszych chrzastek. Produkty czesciowo mrozone (lekko
podmarzniete) mielg sie sprawniej niz catkowicie rozmrozone. Popychacz zapewnia bezpieczne wprowadzanie produktéw bez
ryzyka kontaktu z ruchomymi czesciami.

Funkcja biegu wstecznego stuzy do usuwania zatoréw - nalezy jg aktywowac na kilka sekund, a nastepnie wréci¢ do
normalnego trybu pracy. Regularna wymiana sit w zaleznosci od potrzeb pozwala uzyskac zadana konsystencje produktu
kohcowego.

Po zakonhczeniu pracy wszystkie elementy nalezy roztozy¢ i umy¢ osobno. Ostrza i sita ze stali nierdzewnej mozna my¢ w
zmywarce. Czesci metalowe po umyciu warto osuszy¢, aby zapobiec powstawaniu nalotéw wapiennych. Silnik czysci sie
wilgotng Sciereczka bez zanurzania w wodzie.

No6zki antyposlizgowe zapewniajg stabilnos¢ podczas pracy - urzadzenie nalezy ustawiac¢ na réwnej, twardej powierzchni.
Dtugos¢ kabla 120 cm umozliwia swobodne umieszczenie maszynki na blacie kuchennym bez koniecznosci stosowania
przedtuzaczy.
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