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L MASZYNKA DO MIELENIA MIESA 120KG/H

P s YG-03211 YATO

- - Cena brutto 1401,16 zt

Cena netto 1139,15 zt

Dostepnos¢ Chwilowo niedostepny — zapytaj o termin
Numer katalogowy YG-03211

Kod producenta YG-03211

Kod EAN 5906083007583

Producent YATO

Opis produktu
Maszynka do mielenia miesa YATO YG-03211 - 120 kg/h, 850W

|Profesjonalna maszynka do mielenia miesa z korpusem ze stopu aluminium z magnezem i anodyzowanym wykonczeniem.
Silnik o mocy 850W zapewnia wydajnos$¢ 120 kg miesa na godzine, funkcja rewersu utatwia czyszczenie mechanizmu tngcego.

Wydajnos¢ 120 kg/h
IMoc silnika 850W
|Korpus Stop Al-Mg

\Wymiary 53%X37%22 cm

Charakterystyka techniczna maszynki do miesa YATO

Wydajnos¢ 120 kg na godzine
Silnik 850W umozliwia przetworzenie do 120 kg migsa w ciggu godziny roboczej. Parametr istotny przy planowaniu produkcji w

zaktadach gastronomicznych, sklepach miesnych i punktach cateringowych, gdzie wymagane jest szybkie przygotowanie duzych
iloSci produktu.

Korpus ze stopu aluminium z magnezem
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Stop Al-Mg charakteryzuje sie wysoka wytrzymatoscia mechaniczng przy stosunkowo niskiej wadze. Anodyzowane wykonczenie
tworzy warstwe ochronng, ktéra zwieksza odpornosé na korozje i utatwia usuwanie zabrudzen organicznych po pracy z surowcem
miesnym.

Funkcja rewersu i demontaz gardzieli
Rewers polega na odwréceniu kierunku obrotu slimaka, co utatwia odkrecenie sitka i wyciggniecie mechanizmu tngcego. Mozliwos¢

wyciggniecia gardzieli umozliwia doktadne umycie wszystkich elementéw majacych kontakt z surowcem, co jest wymogiem
sanitarnym w obiektach gastronomicznych.

Elementy tnace ze stali nierdzewnej
Slimak, ostrze tnace i sitko wykonane sa ze stali nierdzewnej, ktéra nie reaguje z kwasami organicznymi zawartymi w miesie i

zachowuje ostros¢ diuzej niz stale weglowe. Taca zatadowcza réwniez ze stali nierdzewnej wytrzymuje obcigzenia zwigzane z
zatadunkiem duzych porcji surowca.

Specyfikacja techniczna

Model

Marka

Wydajnos¢

Moc silnika

Materiat korpusu

Materiat elementéw tnacych
Materiat tacy zatadowczej

Sitka w zestawie

Funkcja rewersu
Zabezpieczenie przecigzeniowe
Wytgcznik bezpieczenstwa
Liczba nézek antyposlizgowych
Wymiary (DxXSxW)

Dodatkowe akcesoria

Zastosowanie maszynki do mielenia miesa

YG-03211

YATO

120 kg/h

850W

Stop aluminium z magnezem, anodyzowany
Stal nierdzewna

Stal nierdzewna

2 szt. (Srednica oczek 5 mm i 8 mm, $rednica 8 cm)
Tak

Tak

Tak

6 gumowych

53 x 37 x 22 cm

Popychacz z polietylenu

e Zaktady gastronomiczne - produkcja mielonek, farszu do pierogéw, kotletéw

e Sklepy miesne - przygotowanie miesa mielonego na zyczenie klienta

¢ Restauracje - przygotowanie swiezego miesa do burgeréw, tatarakéw

e Catering - produkcja duzych ilosci farszu do potraw gorgcych
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e Gospodarstwa domowe - przetwarzanie wiekszych partii miesa do zamrozenia
e Punkty kebab i fast food - mielenie miesa do kebabdw, gyroséw
e Zaktady przetwérstwa miesnego - etap wstepnego rozdrabniania surowca

Uzytkowanie i konserwacja

Przygotowanie miesa do mielenia

Przed mieleniem nalezy usuna¢ z miesa $ciegna, btony i fragmenty kosci, ktére moga uszkodzi¢ ostrze lub zablokowa¢ slimak. Mieso
powinno by¢ schtodzone do temperatury 2-4°C - w takich warunkach ttuszcz nie roztapia sie podczas mielenia, co zapobiega
zatykaniu sitka.

Czyszczenie po uzyciu

Po zakonczeniu pracy nalezy uzy¢ funkcji rewersu, aby utatwi¢ odkrecenie sitka i wyciggniecie mechanizmu tngcego. Wszystkie
elementy majgce kontakt z miesem - Slimak, ostrze, sitko, gardziel, tace - nalezy umy¢ gorgca woda z detergentem, a nastepnie
osuszy¢. Regularne czyszczenie zapobiega rozwojowi bakterii i wydtuza zywotnos¢ ostrza.

Zabezpieczenia maszynki

Zabezpieczenie przecigzeniowe automatycznie wytgcza silnik w przypadku zablokowania uktadu tngcego, co chroni przed
przegrzaniem i uszkodzeniem mechanizmu. Wytacznik bezpieczenstwa umozliwia natychmiastowe odciecie zasilania w sytuacjach

awaryjnych. Gumowe nézki stabilizujg maszynke podczas pracy, zmniejszajac wibracje i ryzyko przesuniecia urzadzenia.

Powigzane produkty

Do maszynki YATO YG-03211 mozna dokupi¢ dodatkowe sitka o réznych srednicach oczek (3 mm, 6 mm, 10 mm) oraz
naktadki do produkcji kietbas. Warto rozwazy¢ zakup zapasowego ostrza tngcego, ktére z czasem traci ostros¢ i wymaga
wymiany.
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