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w—=  MASZYNKA DO MIELENIA MIESA 220 UNGER
g e YG-03232YATO

- s = Cena brutto 2 523,20 zt
Cena netto 2 051,38 zt
Dostepnos¢ Chwilowo niedostepny — zapytaj o termin
Numer katalogowy YG-03232
Kod producenta YG-03232
Kod EAN 5906083008597
Producent YATO

Opis produktu
Maszynka do mielenia miesa 220 kg/h UNGER YG-03232 YATO

|Profesjonalna maszynka do miesa z systemem UNGER 220 przeznaczona do zastosowan gastronomicznych i przemystowych.
\Wydajnos¢ 220 kg/h, silnik 1100W, korpus ze stopu AL-MG z anodowanym wykonczeniem.

Wydajnos¢ 220 kg/h
IMoc silnika 1100 W
System tngcy UNGER 220

|Materiat korpusu AL-MG anodowany

Charakterystyka techniczna maszynki do mielenia miesa YATO

System UNGER 220 z piecioma elementami tnacymi
Zaawansowany uktad sktadajacy sie z szarpaka, dwustronnego noza tnacego czteroramennego, trzech sitek o srednicach otworéw 5

mm, 6 mm i 10 mm. Konfiguracja 10/6 mm lub 10/10 mm pozwala precyzyjnie kontrolowac stopien rozdrobnienia surowca, co ma
znaczenie przy produkcji kietbas i wedlin.

Korpus ze stopu aluminium z magnezem (AL-MG)
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Stop AL-MG charakteryzuje sie zwiekszong odpornoscia na korozje i uszkodzenia mechaniczne w poréwnaniu z czystym aluminium.

Anodowane wykonczenie tworzy twardg, nieprzywierajagca powierzchnie, ktéra utatwia usuwanie resztek ttuszczu i biatka po pracy.

Demontowany uktad tnacy i gardziel

Mozliwos¢ petnego wyciggniecia gardzieli oraz mechanizmu tngcego umozliwia doktadne mycie wszystkich elementéw stykajacych

sie z surowcem. Funkcja rewersu utatwia odkrecanie sitka i demontaz po zakoficzeniu pracy, co skraca czas obstugi.

Zabezpieczenia przeciwprzeciazeniowe i awaryjne

Automatyczne wytaczenie przy zablokowaniu uktadu tngcego chroni silnik przed uszkodzeniem. Dodatkowy wytgcznik

bezpieczenstwa pozwala natychmiast odcig¢ zasilanie w sytuacji awaryjnej. Szes¢ gumowych ndzek stabilizuje urzadzenie podczas

pracy.

Specyfikacja techniczna

Model

Producent
Wydajnos¢

Moc silnika

System tnacy
Materiat korpusu
Materiat elementéw tnacych
Srednica sitek
Wielkos¢ oczek sitek
Funkcje dodatkowe
Wymiary (DxSxW)
Wyposazenie

YG-03232

YATO

220 kg/h

1100 W

UNGER 220 (5 elementéw)

Stop AL-MG (aluminium-magnez), anodowany

Stal nierdzewna

80 mm

5mm, 6 mm, 10 mm (2 szt.)

Rewers, zabezpieczenie przecigzeniowe, wytacznik awaryjny
52 x39x22,5cm

Taca ze stali nierdzewnej, popychacz polietylenowy, 3 sitka

Zastosowanie maszynki do miesa YATO YG-03232

e Zaktady przetwérstwa miesnego — produkcja kietbas, wedlin, mielonek

e Sklepy miesne — przygotowywanie miesa mielonego na zyczenie klienta

¢ Restauracje i catering — przetwarzanie wiekszych ilosci surowca do farszu, kotletéw, zrazéw

¢ Kuchnie przemystowe — przygotowywanie positkéw zbiorowych

* Gospodarstwa agroturystyczne — produkcja wyrobéw regionalnych

¢ Przetwdrstwo domowe — sezonowe przetwarzanie miesa po uboju

¢ Produkcja karmy dla zwierzat — mielenie Swiezego miesa dla hodowli
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Dobor srednicy oczek sitka
Sitko 5 mm — drobne mielenie do pasztetéw, past, farszéw delikatnych. Sitko 6 mm — Srednie mielenie do kietbas, kotletéw

mielonych. Sitko 10 mm — grube mielenie do kietbas grubych, zrazéw, farszu z widocznymi kawatkami miesa. System UNGER 220
pozwala taczy¢ dwa sitka jednoczesnie dla uzyskania okreslonej struktury.

Uzytkowanie i konserwacja

Przygotowanie do pracy

Przed pierwszym uzyciem nalezy umy¢ wszystkie elementy stykajgce sie z zywnoscia ciepta woda z detergentem. Mieso przed
mieleniem powinno by¢ schtodzone do temperatury 2-4°C — utatwia to ciecie i zapobiega rozmazywaniu ttuszczu. Surowiec
nalezy pokroi¢ na kawatki mieszczace sie swobodnie w gardzieli.

Demontaz i czyszczenie

Po zakonczeniu pracy nalezy uzy¢ funkcji rewersu, aby utatwi¢ odkrecenie pierécienia zaciskowego. Gardziel, slimak, noze i
sitka mozna wyciagna¢ i umy¢ osobno. Elementy ze stali nierdzewnej mozna my¢ w zmywarce. Korpus z AL-MG nalezy
wyciera¢ wilgotng szmatka — nie wolno zanurza¢ w wodzie ze wzgledu na silnik elektryczny.

Konserwacja nozy i sitek

Ostrza nozy tnacych z czasem sie tepia, co objawia sie rozmazywaniem miesa zamiast czystego ciecia. Noze i sitka mozna
naostrzy¢ u specjalisty lub wymieni¢ na nowe. Regularne smarowanie $limaka olejem spozywczym przedtuza zywotnosc
mechanizmu.

Produkty powigzane

Do maszynki YATO YG-03232 mozna dokupi¢ dodatkowe sitka o innych srednicach oczek, nasadki do kietbas, noze zamienne

oraz specjalistyczne Slimaki do przetwarzania innych produktéw. Zaleca sie stosowanie akcesoriéw oryginalnych lub
kompatybilnych o srednicy 80 mm.
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