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Maszynka do mielenia miesa 2200W KD4136

Cena brutto 152,40 zt

Cena netto 123,90 zt

Dostepnos¢ Chwilowo niedostepny — zapytaj o termin
Numer katalogowy KD4136

Kod producenta KD4136

Producent KRAFT&DELE

Opis produktu

Maszynka do mielenia miesa KD4136 - wielofunkcyjny zestaw z szatkownicg

IKD4136 to elektryczna maszynka do mielenia miesa z silnikiem o mocy nominalnej 2000 W, wyposazona w trzy wymienne
dyski, dwa noze tnace, akcesoria masarskie oraz szatkownice z trzema bebnami. Urzadzenie obstuguje dwa tryby pracy i
Ifunkcje rewersu, co umozliwia sprawne mielenie réznych rodzajéw surowcéw bez przerywania procesu.

Moc nominalna 2000 W

Wydajnosé¢ mielenia do 3 kg/min

Dyski do mielenia 3 mm /5 mm /7 mm

Funkcja rewersu Tak

Charakterystyka urzadzenia

Silnik 2000 W i dwa tryby pracy

Silnik 0 mocy nominalnej 2000 W zapewnia wydajnos¢ mielenia do 3 kg miesa na minute. Dwa tryby pracy pozwalajag dopasowac
predkos¢ do rodzaju mielonego surowca - miekkiego drobiu lub twardszych kawatkéw wotowiny czy wieprzowiny z tkanka taczna.
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Funkcja rewersu

Tryb wsteczny umozliwia cofniecie zablokowanego kawatka miesa lub $ciegna bez koniecznosci demontazu gtowicy. Skraca to czas
obstugi i zmniejsza ryzyko uszkodzenia mechanizmu przy trudniejszych surowcach.

Metalowa gtowica i taca

Gtowica wykonana z metalu zapewnia wieksza trwatos¢ w poréwnaniu z konstrukcjami plastikowymi - lepiej odprowadza ciepto i
wytrzymuje dtugotrwata, intensywnga prace. Metalowa taca utatwia podawanie miesa i jest tatwa do mycia.

Zabezpieczenie przed przegrzaniem i antyposlizgowe nézki

Wbudowany termostat odcina zasilanie w przypadku nadmiernego wzrostu temperatury silnika, chronigc urzadzenie przed
uszkodzeniem. Gumowe nézki stabilizujg maszynke na blacie podczas pracy z twardszymi surowcami.

Dyski do mielenia miesa

W zestawie znajduja sie trzy metalowe dyski o srednicy 54 mm. Dobér odpowiedniego dysku wptywa na teksture gotowego
produktu - drobniejszy otwér daje bardziej jednolita mase, wiekszy zachowuje wyrazniejszg strukture miesa.

3 MM Farsze, pasztety, kremowe masy miesne - drobne mielenie do gtadkich preparatéw
5 mm Burgery, pulpety, nadzienie do pierogéw - standardowe mielenie zachowujace soczystos¢

7 mm Kietbasy, dania z podrobdéw - grube mielenie z wyrazna strukturg wtdkien

Noze tngce

Urzadzenie wyposazono w dwa rodzaje nozy, ktére mozna dobiera¢ w zaleznosci od rodzaju miesa:

Pojedynczy néz tnacy

Sprawdza sie przy mieleniu miekkiego miesa drobiowego oraz surowcéw bez Sciegien i chrzastek. Standardowe rozwigzanie
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stosowane w wiekszos$ci maszynkach domowych.

Podwdjny néz tnacy

Dwa ostrza pracujace jednoczesnie zwiekszajg predkos¢ mielenia i zapewniaja bardziej réwnomierne rozdrobnienie. Lepiej radzi
sobie z twardszymi kawatkami migsa, wotowing z tkankg taczng oraz wiekszymi porcjami surowca podawanego do gtowicy.

Akcesoria masarskie

Nadziewarka do kietbas

Lejek montowany w miejscu gtowicy umozliwia napetnianie ostonek miesnych farszem bezposrednio przez maszynke. Eliminuje
konieczno$¢ uzywania oddzielnego urzadzenia do produkcji kietbas domowych.

Przektadka do kebbe

Przystawka formuje rurki z masy miesnej, ktére nastepnie wypetnia sie farszem. Kebbe to tradycyjne danie kuchni bliskowschodniej,
przygotowywane z mielonej jagnieciny lub wotowiny z dodatkiem przypraw i nadzieniem warzywnym lub migsnym.

Szatkownica z wymiennymi bebnami

Dotgczona szatkownica wyposazona jest w cztery ostrza ze stali nierdzewnej oraz trzy wymienne bebny o wymiarach 62 x 67
mm. Ostrza réznig sie profilem ciecia, co pozwala uzyskac rézne formy krojonych warzyw:

¢ Ostrze do szatkowania w plasterki - suréwki, satatki, cienkie plastry warzyw korzeniowych
e Ostrze z duzymi otworkami - tarte warzywa o grubszej strukturze, np. buraczki

e Ostrze z matymi otworkami - drobno tarte warzywa, np. do plackéw ziemniaczanych

e Ostrze z tarkg - startowanie twardych warzyw i owocéw

Schowek na akcesoria
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Urzadzenie posiada wbudowany schowek umozliwiajgcy przechowywanie dyskéw, nozy i pozostatych akcesoriéw bezposrednio przy
maszynce. Ogranicza to ryzyko zagubienia elementéw i upraszcza organizacje przestrzeni w szafkach kuchennych.

Zastosowania

¢ Mielenie wotowiny, wieprzowiny i drobiu na burgery i pulpety

¢ Przygotowanie farszéw do pierogéw, gotgbkdéw i nalesnikéw

e Produkcja domowych kietbas i wedlin przy uzyciu nadziewarki

e Przygotowanie pasztetéw i kremowych mas miesnych (dysk 3 mm)
¢ Formowanie kebbe i innych dan kuchni bliskowschodniej

¢ Szatkowanie warzyw do suréwek, satatek i zup

e Tarcie burakéw, marchewki i ziemniakéw na placki

¢ Mielenie podrobéw - watrébki, serc, nerek

Specyfikacja techniczna

Model KD4136
Moc nominalna 2000 W
Wydajnos¢ mielenia do 3 kg/min
Liczba trybdéw pracy 2

Funkcja re
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