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(—— 2 MASZYNKA DO MIELENIA MIESA 220KG/H

o & YG-03231YATO

Cena brutto 1401,16 zt

Cena netto 1139,15 zt

Dostepnos¢ Chwilowo niedostepny — zapytaj o termin
Numer katalogowy YG-03231

Kod producenta YG-03231

Kod EAN 5906083007590

Producent YATO

Opis produktu
Maszynka do mielenia miesa YATO YG-03231 - 220 kg/h, 1100W

Profesjonalna maszynka do miesa z korpusem ze stopu aluminium z magnezem i anodyzowanym wykonczeniem.

Przeznaczona do intensywnej pracy w gastronomii, zaktadach miesnych oraz cateringu.
Wydajnos¢ 220 kg/h

IMoc silnika 1100 W

Srednica sitka 80 mm

|Funkcja rewersu Tak

Charakterystyka maszynki do mielenia miesa YATO

Wydajnos¢ 220 kg/h przy mocy 1100W

Silnik 0 mocy 1100 watéw zapewnia ciagta prace z wydajnoscig 220 kilograméw miesa na godzine. Parametr ten okresla mozliwos¢
przetworzenia duzych partii surowca w krétkim czasie, co ma znaczenie w profesjonalnym zastosowaniu - restauracjach, zaktadach
miesnych czy cateringu.

Korpus ze stopu aluminium z magnezem
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Stop aluminium z magnezem charakteryzuje sie zwiekszong wytrzymatoscia mechaniczng i odpornoscig na korozje w poréwnaniu do
czystego aluminium. Anodyzowane wykonczenie tworzy twardg warstwe ochronng, ktéra utatwia czyszczenie i zapobiega
wchtanianiu zapachéw oraz ttuszczu.

Demontaz gardzieli i uktadu tnacego
Mozliwo$¢ wyciggniecia gardzieli oraz catego systemu tnacego (Slimak, ostrze, sitko) umozliwia doktadne umycie wszystkich

elementéw majagcych kontakt z miesem. Funkcja rewersu utatwia odkrecenie sitka poprzez odwrécenie kierunku obrotéw slimaka, co
jest szczegdlnie przydatne przy usuwaniu zablokowanych fragmentéw.

Elementy tnace ze stali nierdzewnej
Slimak, ostrze tnace i sitka wykonane ze stali nierdzewnej odpornej na korozje zachowuja ostroé¢ i nie reagujg z kwasami zawartymi

w miesie. Taca zatadowcza réwniez ze stali nierdzewnej wytrzymuje obcigzenia zwigzane z duzym wsadem surowca i nie wymaga
specjalnych srodkéw do konserwacji.

Specyfikacja techniczna maszynki YATO YG-03231

Model

Marka

Wydajnos¢

Moc silnika

Materiat korpusu

Materiat elementéw tnacych
Srednica sitka

Srednica oczek w sitkach
Funkcja rewersu
Zabezpieczenie przecigzeniowe
Wytgcznik bezpieczenstwa
Liczba nézek antyposlizgowych
Wymiary (DxSxW)

Zestaw zawiera

YG-03231

YATO

220 kg/h

1100 W

Stop aluminium z magnezem (anodyzowany)
Stal nierdzewna

80 mm

5 mm i 8 mm (2 sitka w zestawie)

Tak

Tak

Tak

6 (gumowe)

50 x40 x 22 cm

2 sitka (5 mm, 8 mm), popychacz polietylenowy

Zastosowanie maszynki do mielenia miesa 220 kg/h

e Zaktady gastronomiczne - przygotowanie miesa mielonego na hamburgery, kotlety, klopsy

* Sklepy miesne - Swieze mielenie miesa na zamdéwienie klienta

¢ Restauracje - produkcja wtasnych wyrobéw z miesa mielonego

e Catering - przetwarzanie duzych partii miesa do potraw zbiorowych
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¢ Przetwdrstwo domowe - sezonowe przetwarzanie miesa, produkcja kietbas
¢ Produkcja farszéw - do pierogéw, krokietéw, nalesnikéw
¢ Przygotowanie karmy dla zwierzat - Swieze mieso dla pséw i kotéw

Funkcja rewersu w maszynce do miesa
Rewers polega na odwréceniu kierunku obrotéw Slimaka. Stuzy do usuniecia zablokowanych fragmentéw miesa, Sciegien lub bton,

ktére moga zatrzymac prace urzadzenia. Po aktywacji rewersu slimak cofa materiat w kierunku gardzieli, co umozliwia jego usuniecie
bez koniecznosci demontazu ukfadu tnacego.

Uzytkowanie i konserwacja maszynki YATO

Przed pierwszym uzyciem nalezy umy¢ wszystkie elementy majace kontakt z zywnoscia - slimak, ostrze, sitka, tace i gardziel.
Mieso przed mieleniem powinno by¢ pozbawione kosci, chrzastek i duzych fragmentéw ttuszczu, ktére moga zablokowad uktad
tnacy.

Podczas pracy maszynka powinna sta¢ na stabilnej, ptaskiej powierzchni. Szes¢ gumowych nézek zapobiega przesuwaniu sie
urzadzenia, ale przy intensywnej pracy warto dodatkowo przytrzymac korpus. Mieso nalezy podawac réwnomiernie, bez
nadmiernego dociskania - slimak sam wcigga surowiec.

Po zakonhczeniu pracy nalezy wytgczy¢ maszynke i odtgczy¢ od zasilania. Nastepnie zdemontowac uktad tnacy: odkrecic
pierscien mocujacy, wyjac sitko, ostrze i $limak. Wszystkie elementy umy¢ w cieptej wodzie z detergentem, osuszy¢ i
przechowywad w suchym miejscu. Korpus czysci¢ wilgotng szmatka - nie wolno zanurza¢ go w wodzie ze wzgledu na silnik
elektryczny.

Zabezpieczenie przeciazeniowe
Maszynka wyposazona jest w zabezpieczenie termiczne, ktére automatycznie wytacza silnik w przypadku zbyt dtugiej pracy bez

przerwy lub zablokowania uktadu tngcego. Po wyzwoleniu zabezpieczenia nalezy odczeka¢ kilka minut, az silnik ostygnie, usunac¢
przyczyne blokady i ponownie uruchomi¢ urzadzenie.

Dobdr sitka do rodzaju miesa

W zestawie znajduja sie dwa sitka o Srednicy 80 mm z otworami 5 mm i 8 mm. Sitko 5 mm produkuje drobno mielone mieso
odpowiednie do pasztetéw, past, farszu do pierogéw oraz karmy dla matych zwierzat. Sitko 8 mm daje grubsze mielenie
stosowane do hamburgerdéw, kotletéw mielonych, kietbas i klopikéw.

Wybor sitka zalezy od tekstury, jakg chce sie uzyskaé. Do miesa z wieksza zawartoscia ttuszczu zaleca sie sitko 8 mm, ktére
tatwiej przepuszcza ttuszcz i zmniejsza ryzyko zatkania. Do chudego miesa mozna uzy¢ sitka 5 mm bez obaw o blokade.

Produkty powigzane

Do maszynki YATO YG-03231 pasujg dodatkowe sitka o Srednicy 80 mm z otworami 3 mm, 6 mm, 10 mm oraz 12 mm.
Dostepne s3 réwniez nasadki do produkgcji kietbas w réznych $rednicach oraz adapter do kebbe (wydrgzone rurki miesne).
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