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MASZYNKA DO MIELENIA MIESA 350W

t"- Cena brutto 125,28 zt
~ Cena netto 101,85 zt

Dostepnos¢ Dostepny u producenta — wysytka w 3 dni
Czas wysytki 3 dni
Numer katalogowy 67902
Kod producenta 67902
Kod EAN 5906083120602
Producent Lund

Opis produktu

Maszynka do mielenia miesa Lund 350W model 67902

Elektryczna maszynka do mielenia miesa z silnikiem AC 7625 CCA o mocy nominalnej 350W i szczytowej 1000W. Urzadzenie
przetwarza 2-3 kg miesa na minute, wyposazone w ostrze ze stali nierdzewnej SUS420 oraz dwie tarcze mielagce 5 mm i 7 mm.
Konstrukcja z zabezpieczeniami termicznymi i funkcja biegu wstecznego.

[Moc nominalna 350W

IMoc szczytowa 1000W

\Wydajnosé¢ 2-3 kg/min

\Waga urzadzenia 1,4 kg

Charakterystyka techniczna maszynki do miesa

Silnik AC 7625 CCA z moca szczytowa 1000W

Silnik typu CCA (Capacitor Commutator Alternating) zapewnia wysoki moment obrotowy przy starcie, co umozliwia przetwarzanie
twardego miesa z chrzastkami i zytkami. Moc szczytowa 1000W pozwala na krétkotrwate przecigzenia bez zatrzymywania sie
urzadzenia. Termostat zabezpiecza przed przegrzaniem przy intensywnej pracy.
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Wydajnos¢ 2-3 kg miesa na minute

Parametr okresla rzeczywista przepustowos¢ urzadzenia przy standardowym mieleniu wotowiny lub wieprzowiny. Wydajnos¢ zalezy

od twardosci miesa, zawartosci ttuszczu i wybranej tarczy. Konstrukcja slimaka ze stopu aluminium ADC12 minimalizuje tarcie i

zapewnia ptynne przemieszczanie produktu.

Ostrze ze stali nierdzewnej SUS420

Stal SUS420 zawiera 0,15% wegla, co zapewnia twardos$¢ 50-52 HRC po hartowaniu. Materiat charakteryzuje sie odpornoscig na
korozje i zachowaniem ostrosci przy dtugotrwatym uzytkowaniu. Ostrze wspoétpracuje z tarczami ze stali SUS430 o Srednicy otworéw

5 mm i 7 mm, co pozwala na regulacje stopnia rozdrobnienia.

Funkcja biegu wstecznego i zabezpieczenia

Rewers umozliwia odblokowowanie $limaka w przypadku zablokowania przez zyty lub chrzastki. Wytacznik zabezpieczajacy
zapobiega przypadkowemu uruchomieniu. Antyposlizgowe nézki stabilizujg urzadzenie podczas pracy, eliminujgc wibracje przy

petnym obcigzeniu.

Specyfikacja techniczna

Model

Moc nominalna

Moc szczytowa

Typ silnika

Wydajnos¢ mielenia

Waga urzadzenia

Materiat obudowy

Materiat ostrza

Materiat tarcz do mielenia

Srednica otworéw w tarczach
Materiat korpusu maszynki i $limaka
Materiat tacki

Materiat popychacza

Materiat nasadek do kebbe i kietbas
Funkcje dodatkowe

Zastosowanie maszynki do mielenia miesa

67902

350W

1000W

AC 7625 CCA

2-3 kg/min

1,4 kg

ABS (ABS121H)

Stal nierdzewna SUS420
Stal nierdzewna SUS430
5mm, 7 mm

Stop aluminium ADC12
AS (AS 80HF-ICE)

PE (polietylen)

PP (polipropylen)

Bieg wsteczny, ochrona termiczna, wytgcznik zabezpieczajgcy
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¢ Mielenie wotowiny, wieprzowiny i drobiu na mieso mielone do kotletéw, pulpetéw i farszu

* Przygotowywanie miesa do soséw bolonskich, lasagne i zapiekanek

e Produkcja domowych kietbas z wykorzystaniem nasadki do napetniania ostonek naturalnych lub sztucznych
s Przyrzadzanie kebbe - dan kuchni bliskowschodniej z dwuwarstwowym farszem

¢ Przygotowywanie farszu do pierogéw, nalesnikéw i krokietéw

¢ Mielenie miesa na zapasy z mozliwoscig porcjowania i zamrazania

¢ Przetwarzanie pozostatosci miesnych z wiekszych kawatkéw na mieso mielone

¢ Kontrolowane mielenie miesa o okreslonej zawartosci ttuszczu poprzez dobér surowca

Materiaty konstrukcyjne i ich wtasciwosci

Stop aluminium ADC12 w korpusie i slimaku
Stop ADC12 zawiera 11-13% krzemu, co zapewnia odpornos¢ na korozje, niska wage i dobrg przewodnosc¢ cieplng. Materiat

stosowany w elementach majgcych kontakt z zywnoscig, charakteryzuje sie tatwoscig obrébki i odpornoscia na obcigzenia
mechaniczne. Slimak ze stopu aluminium zmniejsza tarcie podczas pracy, co wydtuza zywotno$¢ ostrza i tarcz.

Tworzywo ABS w obudowie
ABS (akrylonitryl-butadien-styren) w gatunku ABS121H to tworzywo o podwyzszonej udarnosci i odpornosci na zarysowania.

Temperatura pracy do 80°C zapewnia stabilnos¢ podczas diugotrwatego uzytkowania. Materiat nie wchodzi w reakcje z ttuszczami

zwierzecymi i jest tatwy w czyszczeniu.

Uzytkowanie i konserwacja

Przed pierwszym uzyciem nalezy umy¢ wszystkie elementy majgce kontakt z Zzywnoscia ciepta wodg z detergentem. Mieso do
mielenia powinno by¢ schtodzone do temperatury 2-4°C - utatwia to ciecie i zapobiega rozmazywaniu ttuszczu. Usuniecie
duzych zyt i chrzastek przed mieleniem wydtuza zywotnos¢ ostrza.

Podczas pracy nalezy uzywac popychacza z polietylenu - nie wolno wsuwa¢ palcéw do szyjki maszynki. Przy zablokowaniu
slimaka nalezy uzy¢ funkcji biegu wstecznego, wytgczy¢ urzadzenie i usunagé przyczyne zablokowania. Termostat
automatycznie wytacza silnik przy przekroczeniu temperatury roboczej - po ochtodzeniu urzgdzenie mozna ponownie

uruchomic.

Po zakonhczeniu pracy nalezy rozebra¢ maszynke i umy¢ ostrze, tarcze, slimak i korpus w cieptej wodzie. Elementy ze stali
nierdzewnej mozna suszy¢ Sciereczka lub pozostawi¢ do naturalnego wyschniecia. Ostrze i tarcze warto przechowywaé w
suchym miejscu, opcjonalnie z cienkg warstwg oleju spozywczego zapobiegajacego korozji.

Dodatkowe wyposazenie
Maszynka zawiera nasadki do napetniania kietbas oraz dwie nasadki do przygotowywania kebbe. Nasadki wykonane z

polipropylenu (PP) charakteryzujg sie odpornoscia na temperatury do 100°C i fatwoscig czyszczenia. Taca ze styrenu
akrylowego (AS) o zwiekszonej przezroczystosci utatwia kontrole procesu mielenia.
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