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MASZYNKA DO MIELENIA MIESA 350W S/S

Cena brutto 144,84 zt

Cena netto 117,76 zt

Dostepnos¢ Dostepny u producenta — wysytka w 3 dni
Czas wysytki 3 dni

Numer katalogowy 67903

Kod producenta 67903

Kod EAN 5906083120619

Producent Lund

Opis produktu

Maszynka do mielenia miesa Lund 350W S/S - model 67903

|Elektryczna maszynka do mielenia miesa o mocy nominalnej 350W i szczytowej 1000W, wyposazona w trzy stalowe sitka oraz
akcesoria do produkcji kietbas i potraw kebbe. Konstrukcja ze stali nierdzewnej i tworzywa ABS zapewnia trwatos¢ przy
codziennym uzytkowaniu domowym.

IMoc szczytowa 1000W

Wydajnoé¢ 2-3 kg/min

JLiczba sitek 3 (3/5/7 mm)

Waga urzadzenia 1,7 kg

Charakterystyka techniczna maszynki do miesa

Silnik AC 7625 CCA o mocy 350W/1000W

Moc nominalna 350W wystarcza do ciaggtej pracy, natomiast moc szczytowa 1000W umozliwia przetwarzanie twardszych fragmentéw
miesa z zytkami. Silnik AC charakteryzuje sie dtugotrwatg pracg bez przegrzewania sie, co przektfada sie na mozliwos¢ mielenia
wiekszych partii surowca.
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Trzy sitka ze stali nierdzewnej SUS430
Sitka o Srednicy otworéw 3 mm, 5 mm i 7 mm pozwalajg dostosowac stopien rozdrobnienia do rodzaju potrawy. Drobne sitko 3 mm

stosuje sie do pasztetéw i past, Srednie 5 mm do mielonego miesa na kotlety, grube 7 mm do kietbas i farszu o wyrazniejszej
teksturze. Stal SUS430 jest odporna na korozje i tatwa w czyszczeniu.

Ostrze ze stali nierdzewnej SUS420
Stal SUS420 zawiera wiekszg ilo$¢ wegla niz standardowa stal nierdzewna, co zwieksza twardos$¢ ostrza i pozwala zachowac ostros¢

krawedzi przez dtuzszy czas. Materiat ten jest standardem w narzedziach tngcych do kontaktu z zywnoscig ze wzgledu na odpornos¢
na korozje i tatwos¢ utrzymania higieny.

Konstrukcja z aluminium ADC12 i stali nierdzewnej
Korpus i tacka wykonane ze stopu aluminium ADC12 zapewniajg sztywnos¢ konstrukcji przy relatywnie niskiej wadze catego

urzadzenia (1,7 kg). Obudowa ze stali nierdzewnej i tworzywa ABS zwieksza trwato$¢ mechaniczng i utatwia utrzymanie czystosci
powierzchni stykajgcych sie z miesem.

Funkcja biegu wstecznego
Przetacznik biegu wstecznego umozliwia odblokowanie mechanizmu mielagcego w przypadku zablokowania przez zyty lub chrzastki.

Funkcja ta utatwia réwniez czyszczenie urzadzenia po zakonczeniu pracy, pozwalajac na usuniecie resztek miesa z wnetrza korpusu
bez koniecznosci petnego demontazu.

System zabezpieczen
Wytacznik zabezpieczajacy uniemozliwia uruchomienie maszynki bez prawidtowo zamontowanego korpusu. Termostat chroni silnik

przed przegrzaniem podczas dtugotrwatej pracy. Antyposlizgowe ndézki stabilizujg urzadzenie na blacie, zapobiegajac
przemieszczaniu sie podczas mielenia.

Specyfikacja techniczna
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Model

Marka

Moc nominalna

Moc szczytowa

Typ silnika

Wydajnos¢ mielenia
Materiat obudowy
Materiat korpusu i tacki
Materiat ostrza
Materiat sitek

Srednica otworéw sitek
Liczba sitek w zestawie
Dodatkowe akcesoria
Funkcje bezpieczenstwa

Dodatkowe funkcje
Waga

Kompatybilnos¢

Zastosowanie maszynki do mielenia

67903

Lund

350W

1000W

AC 7625 CCA

2-3 kg/min

Stal nierdzewna + tworzywo ABS

Stop aluminium ADC12

Stal nierdzewna SUS420

Stal nierdzewna SUS430

3mm, 5 mm, 7 mm

3

Nasadka do kietbas, 2 nasadki do kebbe
Wytacznik zabezpieczajgcy, termostat, stopki antyposlizgowe,
blokada korpusu

Bieg wsteczny

1,7 kg

Szatkownica Lund 67906 (dostepna osobno)

¢ Mielenie réznych rodzajéw miesa (dréb, wieprzowina, wotowina, cielecina) na mieso mielone do kotletéw, pulpetéw i

S0SOwW

¢ Przygotowanie farszu do pierogdéw, nalesnikéw i golonki faszerowanej z kontrola stopnia rozdrobnienia

¢ Produkcja domowych kietbas i paréwek przy uzyciu dotagczonej nasadki do napetniania ostonek naturalnych lub

sztucznych

e Przygotowywanie tradycyjnych potraw kebbe (kuchnia bliskowschodnia) za pomoca specjalnych nasadek formujacych

¢ Mielenie ryb do farszu rybnego, tartaru lub past rybnych z zachowaniem swiezosci surowca

¢ Rozdrabnianie warzyw (cebula, marchew, pietruszka) do zup, soséw i past warzywnych

¢ Przygotowanie pasztetéw i past miesnych o jednolitej konsystencji przy uzyciu sitka 3 mm

¢ Mielenie sera twardego do zapiekanek i nadzieh (po wczesniejszym schtodzeniu sera)

Dob6r sitka do rodzaju potrawy

Sitko 3 mm - drobne rozdrobnienie

Stosowane do pasztetéw, past miesnych, farszu do pierogéw oraz potraw dla dzieci wymagajacych gtadkiej konsystencji. Mieso

przechodzi przez mate otwory, tworzgc jednorodng mase bez widocznych fragmentéw.

Sitko 5 mm - Srednie rozdrobnienie

Uniwersalne sitko do codziennego mielenia miesa na kotlety, hamburgery, pulpety i sosy bolognese. Zachowuje lekka teksture

miesa, zapewniajac soczystos¢ gotowych potraw.
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Sitko 7 mm - grube rozdrobnienie

Wykorzystywane do produkcji kietbas domowych, farszu do golonki i potraw wymagajacych wyraznej struktury miesa. Wieksze
kawatki lepiej zatrzymuja soki miesne podczas obrébki termicznej.

Uzytkowanie i konserwacja

Przed pierwszym uzyciem nalezy umy¢ wszystkie elementy majgce kontakt z zywnoscia ciepta woda z detergentem. Mieso
przeznaczone do mielenia powinno by¢ schtodzone (temperatura 2-4°C), co utatwia ciecie i zapobiega rozmazywaniu sie
ttuszczu. Usuniecie wiekszych zyt i bton przed mieleniem wydtuza zywotnos¢ ostrza.

Podczas pracy nalezy uzywac popychacza dotgczonego do zestawu - nie wolno wktada¢ palcéw do leja zatadowczego. Jesli
mechanizm zablokuje sie, nalezy wytgczy¢ urzadzenie, wiaczy¢ bieg wsteczny i usungé przyczyne zablokowania. Po
zakonczeniu mielenia funkcja biegu wstecznego pomaga wypchng¢ resztki miesa z korpusu.
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