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r"' Cena brutto
Cena netto

Dostepnos¢

Czas wysyiki
Numer katalogowy
Kod producenta
Kod EAN

Producent

Opis produktu

|kietbas i kebbe.

IMoc szczytowa 2000W
Wydajnos¢ 3-4 kg/min
Silnik DC 7640 Copper

Ostrze SUS420

Charakterystyka techniczna maszynki do miesa

MASZYNKA DO MIELENIA MIESA DC 550W

318,32 zt

258,80 zt

Dostepny u producenta — wysytka w 3 dni
3 dni

67904

67904

5906083120626

Lund

Maszynka do mielenia miesa Lund DC 550W (model 67904)

|Elektryczna maszynka do mielenia miesa z silnikiem DC o mocy szczytowej 2000W i wydajnosci 3-4 kg/min. Urzadzenie
wyposazone w miedziane uzwojenie, ostrze ze stali nierdzewnej SUS420 oraz komplet akcesoriéw do mielenia, produkcji

Silnik DC 7640 z miedzianym uzwojeniem

Moc nominalna 550W przy szczytowej wydajnosci 2000W. Miedziane uzwojenie charakteryzuje sie lepszym odprowadzaniem ciepta i

wyzszg trwatoscig niz standardowe rozwigzania aluminiowe. Silnik utrzymuje state obroty nawet przy mieleniu zylastego miesa, co

przektada sie na rwnomierne rozdrobnienie.
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Wydajnos¢ mielenia 3-4 kg/min

Parametr okreslajacy ilos¢ miesa przerobionego w ciaggu minuty przy optymalnych warunkach pracy. Taka wydajnos¢ pozwala na
szybkie przygotowanie wiekszych partii miesa mielonego - przetworzenie 10 kg surowca zajmuje okoto 3-4 minut roboczych.

Ostrze ze stali nierdzewnej SUS420
Stal SUS420 to stop chromowy o twardosci 50-55 HRC, odporny na korozje i zachowujacy ostros¢ przez dtugi okres uzytkowania.

Materiat dopuszczony do kontaktu z zywnoscia, nie wptywa na smak i zapach produktow. Ostrze wspétpracuje z tarczami
wykonanymi metodg metalurgii proszkéw.

Konstrukcja ze stopu ADC12

Stop aluminium ADC12 zastosowany w korpusie maszynki i slimaku charakteryzuje sie odpornoscia na korozje, niska waga i dobrym
odprowadzaniem ciepta. Materiat spetnia normy bezpieczenstwa zywnosci, zapewniajac higieniczne warunki pracy urzadzenia.

Zabezpieczenia termiczne i mechaniczne
Termostat automatycznie wytgcza urzadzenie przy przekroczeniu bezpiecznej temperatury pracy, chronigc silnik przed

uszkodzeniem. Wytgcznik bezpieczenstwa uniemozliwia uruchomienie przy nieprawidtowym montazu elementéw. Blokada korpusu
stabilizuje konstrukcje podczas pracy.

Funkcja biegu wstecznego

Rewers obrotéw pozwala na usuniecie zablokowanych fragmentéw miesa lub Sciegien bez koniecznosci demontazu urzadzenia.
Funkcja utatwia réwniez czyszczenie slimaka i komory roboczej po zakonczeniu pracy.

Specyfikacja techniczna

Model 67904
Moc nominalna 550W
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Moc szczytowa 2000W

Typ silnika DC 7640 COPPER MOTOR (miedziane uzwojenie)
Wydajnos¢ mielenia 3-4 kg/min

Waga urzadzenia 3 kg

Materiat obudowy ABS (ABS121H)

Materiat tacki Stop aluminium ADC12

Materiat ostrza Stal nierdzewna SUS420

Materiat tarcz Stal (metalurgia proszkéw)

Materiat korpusu i $limaka Stop aluminium ADC12

Tarcze do mielenia w zestawie 3 szt. (4 mm, 7 mm, szarpak)

Nasadki do kietbas 3 szt.

Nasadki do kebbe 2 szt.

Zabezpieczenia Termostat, wytacznik bezpieczenstwa
Dodatkowe funkcje Bieg wsteczny, blokada korpusu, antyposlizgowe stopki

Zastosowanie maszynki do mielenia

¢ Mielenie réznych rodzajéw miesa (wotowina, wieprzowina, dréb, dziczyzna) na mieso mielone o réznej grubosci
¢ Przygotowywanie farszéw do pierogdéw, nalesnikéw, golonki i innych potraw

¢ Produkcja domowych kietbas, paréwek i kabanos przy uzyciu nasadek w trzech rozmiarach

¢ Tworzenie kebbe - tradycyjnych dah kuchni bliskowschodniej z miesa i kaszy

e Mielenie ryb do farszu lub past rybnych

¢ Przygotowywanie pasztetéw i terrin miesnych

e Rozdrabnianie miesa na burgery, kotlety i pulpety

e Przetwarzanie wiekszych partii miesa do zamrozenia
Znaczenie srednicy otworéw w tarczach

Tarcza 4 mm - drobne mielenie do pasztetéw, past i potraw dla dzieci. Tarcza 7 mm - standardowe mielenie do pierogéw, kotletéw i
farszu. Szarpak - grube rozdrobnienie z widocznymi kawatkami miesa, do soséw bolonskich i chili con carne.

Uzytkowanie i konserwacja

Przed pierwszym uzyciem nalezy umy¢ wszystkie elementy majgce kontakt z Zywnoscia ciepta woda z ptynem do naczyn.
Mieso do mielenia powinno by¢ schtodzone (temperatura 2-4°C) i pokrojone w kostki o wymiarach 3-4 cm - utatwia to prace
slimaka i zapobiega blokowaniu sie urzadzenia.

Podczas pracy maszynka powinna sta¢ na stabilnej, ptaskiej powierzchni. Antyposlizgowe stopki zapewniajg przyczepnosé, a
waga 3 kg gwarantuje stabilnos¢ nawet przy intensywnym mieleniu. Nie nalezy wciska¢ miesa rekami - do tego celu stuzy
dotaczony popychacz.

Po zakonczeniu pracy wszystkie elementy nalezy roztozy¢ i umy¢. Funkcja biegu wstecznego utatwia wstepne oczyszczenie
slimaka z resztek miesa. Ostrze i tarcze wymagaja doktadnego osuszenia przed przechowywaniem, aby zapobiec korozji.

Popychacz moze stuzy¢ jako pojemnik do przechowywania drobnych akcesoriéw.

Zabezpieczenie termiczne w praktyce
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Termostat automatycznie wytgcza urzadzenie, gdy temperatura silnika osiggnie wartos¢ krytyczna. Po odczekaniu 15-20 minut
maszynka jest gotowa do ponownej pracy. Sytuacja taka moze wystgpic¢ przy ciggtym mieleniu przez ponad 10 minut lub przy
przetwarzaniu bardzo twardego, zmrozonego miesa.

Rozbudowa funkcjonalnosci

Maszynka wspétpracuje z dodatkowymi akcesoriami: szatkownicg (model 67907) do krojenia warzyw i owocéw oraz
wyciskarka do sokéw (model 67905) do przygotowywania swiezych sokéw z owocdédw i warzyw. Akcesoria montuje sie na
korpusie maszynki, wykorzystujgc ten sam naped silnika DC 7640.
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