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KD4205

Cena brutto

Cena netto
Dostepnos¢

Czas wysyiki
Numer katalogowy
Kod producenta
Kod EAN

Producent

Opis produktu

Maszynka do miesa 2200W + akcesoria

255,20 zt

207,48 zt
Dostepny od reki
natychmiast
KD4205

KD4205
5903957021119
KRAFT&DELE

Maszynka do miesa KRAFT&DELE KD4205 - 2200W z kompletem akcesoriéow

KD4205 to elektryczna maszynka do mielenia miesa o mocy 2200W, wyposazona w regulacje predkosci, bieg wsteczny oraz

rozbudowany zestaw akcesoriéw: 3 sitka, 4 tarki, nasadke do kietbas i nasadke kebbe. Urzadzenie przeznaczone do uzytku

domowego, umozliwiajace samodzielne przygotowanie mielonego miesa, wyrobéw kietbasianych oraz obrébke warzyw.

Moc 2200 W

Predkosci 1-2 + bieg wsteczny

Sitka do mielenia 3 rozmiary

Tarki 4 szt.

Charakterystyka urzgdzenia

Moc 2200W i regulacja predkosci

Silnik 0 mocy 2200W umozliwia mielenie miesa o zréznicowanej twardosci, w tym twardszych kawatkéw z wieksza iloscig tkanki

tgcznej. Dwa stopnie predkosci pozwalajg dostosowacd intensywnos$c¢ pracy do rodzaju przetwarzanego surowca — nizsza predkosc
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sprawdza sie przy delikatniejszym miesie, wyzsza przyspiesza prace przy wiekszych ilosciach.

Bieg wsteczny
Funkcja biegu wstecznego umozliwia cofniecie mechanizmu slimakowego w przypadku zablokowania urzadzenia przez sciegna,

chrzastki lub zbite kawatki miesa. Eliminuje konieczno$¢ recznego rozktadania maszynki w trakcie pracy, co skraca czas obstugi i
zmniejsza ryzyko uszkodzenia mechanizmu.

3 sitka do mielenia
Zestaw trzech sit o réznych $rednicach otworéw pozwala uzyskaé mieso o strukturze grubej (np. na tatara lub farsze z wyczuwalna

tekstura), Sredniej (do kotletéw mielonych, pulpetéw) oraz drobnej (do pasztetdw, nadzien, past miesnych). Dobdr sita wptywa
bezposrednio na konsystencje gotowe] potrawy.

4 tarki i nasadki specjalistyczne
Cztery tarki o réznej granulacji umozliwiajg $cieranie i rozdrabnianie warzyw, sera twardego lub owocéw. Nasadka do kietbas

pozwala napetniac jelita miesem, umozliwiajgc domowg produkcje kietbas. Nasadka kebbe stuzy do formowania arabskich potraw
miesnych w ksztatcie rurki — wypetnionych lub z nadzieniem.

Popychacz — bezpieczenstwo podczas podawania sktadnikéw
Dotgczony popychacz stuzy do dosuwania miesa w kierunku otworu wlotowego bez koniecznosci uzywania dtoni. Stosowanie

popychacza jest zalecana praktyka bezpieczenstwa przy kazdej elektrycznej maszynce do miesa — chroni palce przed kontaktem z

obracajgcym sie Slimakiem i nozem.

Specyfikacja techniczna

Model KD4205
Marka KRAFT&DELE
Moc 2200 W
Napiecie zasilania 220V
Czestotliwos¢ 50 Hz
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Predkosci pracy 1-2 + bieg wsteczny

Sitka do mielenia 3 szt. (rézne rozmiary oczek)
Tarki 4 szt.

Nasadka do kietbas tak

Nasadka kebbe tak

Popychacz tak

Gwarancja 12 miesiecy

Zastosowanie

¢ Mielenie wieprzowiny, wotowiny, drobiu i innych rodzajéw miesa na kotlety, pulpety i farsze

¢ Przygotowanie masy miesnej do domowych pasztetéw i past

e Produkcja domowych kietbas z uzyciem nasadki do napetniania jelit

¢ Formowanie potraw kebbe — arabskich wyrobéw miesnych w ksztatcie rurki

o Scieranie i rozdrabnianie warzyw (np. marchew, burak, ziemniaki) przy uzyciu tarkowych nasadek

¢ Obrébka twardych seréw i innych produktéw spozywczych wymagajacych rozdrobnienia

¢ Przygotowanie nadzien do pierogéw, gotgbkéw i innych potraw wymagajacych masy miesno-warzywnej

Uzytkowanie i konserwacja

Przed pierwszym uzyciem nalezy umy¢ wszystkie elementy majgce kontakt z zywnoscig — sitka, slimak, néz, tarki i nasadki —
w cieptej wodzie z dodatkiem ptynu do naczyn. Po kazdym uzyciu urzadzenie nalezy rozebrac i umy¢ te same czesci, nie
dopuszczajac do zasychania resztek miesa w oczkach sita, co utrudnia czyszczenie i moze wptywac na jakos¢ kolejnego

mielenia.

Mieso przeznaczone do mielenia powinno by¢ schtodzone (temperatura 2-4°C), ale nie zamrozone. Schtodzone mieso
zachowuje strukture podczas mielenia, co przektada sie na réwnomierny efekt i mniejsze obcigzenie silnika. Przed mieleniem
zaleca sie usuniecie wiekszych sSciegien i bton, ktére moga blokowa¢ mechanizm — cho¢ bieg wsteczny umozliwia
odblokowanie urzadzenia w razie takiej sytuacji.

Produkty uzupetniajace

Do urzadzenia warto rozwazy¢ zakup dodatkowych jelit do kietbas (naturalnych lub kolagenowych) dostosowanych do
srednicy nasadki, a takze pojemnikéw do przechowywania mielonego miesa lub gotowych wyrobéw. W przypadku
intensywniejszego uzytkowania pomocne mogg by¢ zapasowe noze i sitka kompatybilne z modelem KD4205.
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