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Loy Maszynka reczna do makaronu 3W1 KD4127

“~ ¥,  KRAFT&DELE

Cena brutto

Cena netto
Dostepnos¢

Czas wysyiki
Numer katalogowy
Kod producenta

Kod EAN

Producent

Opis produktu

Iksztattéw.

Regulacja grubosci 0,3 - 3 mm
Szerokosci ciecia ~0,5 mm i ~3 mm
Obudowa Stal nierdzewna

Mocowanie Uchwyt do blatu + gumowe ndzki

Charakterystyka urzgdzenia

Maszynka reczna do makaronu 3wl KD4127

48,00 zt

39,02 zt
Dostepny od reki
natychmiast
KD4127

KD4127
5903957016726
KRAFT&DELE

JReczna maszynka do makaronu z obudowg ze stali nierdzewnej, przeznaczona do watkowania ciasta i wykrawania makaronu
w warunkach domowych. Urzadzenie tgczy trzy funkcje w jednym: watkowanie ciasta, ciecie na waski makaron (ok. 0,5 mm)
oraz ciecie na szerszy makaron (ok. 3 mm). W zestawie znajduje sie dodatkowa przystawka do wykrawania niestandardowych

Regulacja grubosci watkowania

Pokretto umozliwia ptynng zmiane grubosci ciasta w zakresie od 0,3 do 3 mm. Cienkie ustawienia (0,3-0,5 mm) sprawdzaja sie przy
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makaronie nitkowatym i lasagne, grubsze (1,5-3 mm) przy pappardelle lub ciescie na pierogi.

Dwa zestawy nozy tnacych

Maszynka jest wyposazona w dwa moduty tngce: jeden o szerokosci ciecia ok. 0,5 mm (odpowiednik spaghetti) i drugi ok. 3 mm
(tagliatelle). Szerokos¢ ciecia determinuje typ makaronu — wezsze paski wymagajg krétszego czasu gotowania.

Stalowa obudowa

Korpus wykonano ze stali nierdzewnej o btyszczacej powierzchni. Stal nierdzewna jest odporna na wilgo¢ i make, a gtadka
powierzchnia utatwia czyszczenie urzadzenia po uzyciu.

Stabilnos¢ podczas pracy

Uchwyt mocujacy pozwala przymocowac¢ maszynke do krawedzi blatu roboczego, eliminujac przesuwanie sie urzadzenia podczas
watkowania. Gumowe nézki stanowig dodatkowe zabezpieczenie przed slizganiem na gtadkich powierzchniach.

Specyfikacja techniczna

Model KD4127

Rodzaj urzadzenia Reczna maszynka do makaronu 3wl

Materiat obudowy Stal nierdzewna, wykonczenie btyszczace

Regulacja grubosci watkowania 0,3-3mm

Szerokosci ciecia makaronu ok. 0,5 mm, ok. 3 mm

Stabilizacja Gumowe nézki + uchwyt mocujacy do blatu

Funkcje Watkowanie ciasta, wykrawanie makaronu, wykrawanie

ksztattéw (przystawka)

Zawartos¢ zestawu Maszynka, przystawka-wykrawnik, plastikowy nozyk do
ciasta, instrukcja obstugi (PL)

Gwarancja 12 miesiecy

Zastosowanie

e Przygotowanie makaronu jajecznego spaghetti (ciecie ~0,5 mm)
¢ Przygotowanie makaronu tagliatelle lub fettuccine (ciecie ~3 mm)
¢ Watkowanie ciasta na lasagne i pappardelle
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e Watkowanie ciasta na pierogi, kopytka i uszka
¢ Wykrawanie niestandardowych ksztattéw makaronu za pomocg przystawki
e Watkowanie ciasta na makaron bezglutenowy (przy odpowiedniej konsystencji ciasta)

Wskazowki dotyczace uzytkowania i konserwacji

Przed pierwszym uzyciem nalezy przetrze¢ watki suchg $ciereczka w celu usuniecia ewentualnych pozostatosci z produkcji. Maszynki
recznej nie nalezy my¢ w zmywarce ani zanurza¢ w wodzie — do czyszczenia watkéw i nozy uzywa sie suchej lub lekko wilgotnej
szczoteczki. Ciasto powinno by¢ dobrze wyrobione i niezbyt klejace; przed watkowaniem zaleca sie lekkie oprészenie maka zaréwno
ciasta, jak i watkéw. Po uzyciu urzadzenie przechowuje sie w suchym miejscu.
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