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‘\ _ Maszynka reczna do makaronu i ciasta

@?ﬁ KD4126 KRAFT&DELE

\./ Cena brutto

Cena netto
Dostepnos¢

Czas wysyiki
Numer katalogowy
Kod producenta
Kod EAN

Producent

48,36 zt

39,32 zt
Dostepny od reki
natychmiast
KD4126

KD4126
5903957016719
KRAFT&DELE

Opis produktu

Maszynka reczna do makaronu i ciasta KD4126

KD4126 to reczna maszynka do watkowania ciasta i ciecia makaronu wykonana z btyszczgcej stali nierdzewnej. Umozliwia
precyzyjne formowanie ciasta w zakresie grubosci od 0,3 do 3 mm oraz ciecie makaronu w dwéch szerokosciach —
dostosowanych do réznych rodzajéw potraw.

Regulacja gruboéci 0,3 - 3 mm

Szerokosci ciecia ~0,5 mm i ~3 mm

Materiat obudowy Stal nierdzewna

Mocowanie Uchwyt do blatu

Charakterystyka urzgdzenia

Regulowana grubos¢ watkowania

Zakres regulacji od 0,3 do 3 mm pozwala uzyskac ciasto odpowiednie zaréwno do cienkiego makaronu jajecznego, jak i grubszych
plackéw czy pierogdéw. Stopniowa regulacja przektada sie na powtarzalng, réwnomierng grubos$¢ na catej dtugosci ciasta.
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Dwie szerokosci ciecia makaronu

Maszynka oferuje dwie naktadki tngce: okoto 0,5 mm (cienkie nitki, np. do bulionu lub spaghetti) oraz okoto 3 mm (szersze wstazki,
np. tagliatelle). Dzieki temu jedno urzadzenie obstuguje rézne rodzaje makaronu bez koniecznosci zakupu dodatkowych akcesoridw.

Obudowa ze stali nierdzewnej

Stal nierdzewna jest odporna na korozje i nie wchodzi w reakcje z zywnoscia. Btyszczaca powierzchnia utatwia czyszczenie — resztki
ciasta nie wnikaja w strukture materiatu. Materiat zapewnia stabilno$¢ mechaniczng watkéw przez dtugi okres uzytkowania.

Stabilne mocowanie do blatu

Dofaczony uchwyt zaciskowy mocuje maszynke do krawedzi blatu kuchennego, eliminujac koniecznos¢ przytrzymywania urzadzenia
podczas pracy. Obie rece pozostajg wolne — jedna obstuguje korbe, druga prowadzi ciasto.

Specyfikacja techniczna

Model KD4126

Typ urzadzenia Maszynka reczna do makaronu i ciasta
Materiat obudowy Stal nierdzewna

Regulacja grubosci watkowania 0,3-3mm

Szerokosci ciecia makaronu ~0,5 mm, ~3 mm

Mocowanie Uchwyt zaciskowy do blatu

Gwarancja 12 miesiecy

Zastosowanie

* Watkowanie ciasta makaronowego na jednolitg grubos¢
» Ciecie makaronu w stylu spaghetti (szerokos$¢ ~0,5 mm)
e Ciecie makaronu w stylu tagliatelle (szeroko$¢ ~3 mm)
¢ Przygotowanie ciasta na pierogi i uszka

* Formowanie ciasta na lazanie

e Watkowanie ciasta na kopytka i kluski

¢ Przygotowanie ciasta na makaronowe zupy (np. rosét)
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Uzytkowanie i konserwacja

Wskazowki dotyczace czyszczenia
Maszynke reczng do makaronu nie nalezy my¢ w wodzie ani w zmywarce — wilgo¢ moze uszkodzi¢ mechanizm watkéw. Resztki

ciasta usuwa sie po wyschnieciu za pomocg suchej szczoteczki lub pedzelka. Stalowg powierzchnie mozna przetrze¢ lekko zwilzong
Sciereczka, a nastepnie doktadnie osuszyc. Przed pierwszym uzyciem zaleca sie przetarcie watkéw czysta, sucha Sciereczka.

Montaz i mocowanie
Uchwyt zaciskowy nalezy dopasowac do grubosci blatu kuchennego przed przykreceniem. Urzgdzenie pracuje stabilnie na blatach o

standardowej grubosci. Przed uzyciem warto sprawdzi¢, czy uchwyt jest pewnie dokrecony, aby maszynka nie przemieszczata sie

podczas watkowania.

Zawartos¢ zestawu

Maszynka reczna do makaronu i ciasta KD4126 « Uchwyt do mocowania do blatu e Instrukcja obstugi w jezyku polskim e
Gwarancja 12 miesiecy
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