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Mikser kuchenny reczny z misg 1000W 4,5L
KD4141 KRAFT&DELE

Cena brutto 105,60 zt

Cena netto 85,85 zt
Dostepnos¢ Dostepny od reki
Czas wysyiki natychmiast
Numer katalogowy KD4141

Kod producenta KD4141

Kod EAN 5903957016962
Producent KRAFT&DELE

Opis produktu

Mikser planetarny z misg KD4141 — 1000W, 4,5L

KD4141 to mikser planetarny z silnikiem 1000W, przeznaczony do wyrabiania ciast, ubijania kreméw i przygotowywania mas o
réznej konsystencji. Odtgczana gtowica pozwala na prace w trybie miksera recznego, co zwieksza elastycznos¢ urzadzenia. W
zestawie znajduja sie cztery koncéwki robocze oraz misa ze stali nierdzewnej o pojemnosci 4,5 litra.

Moc silnika 1000 W

Pojemnos¢ misy 4,5 litra

Poziomy predkosci 5 + Turbo

Tryb pracy Stacjonarny i reczny

Charakterystyka urzgdzenia

Silnik 1000W i naped planetarny

Moc 1000W umozliwia prace z gestymi masami, takimi jak ciasto drozdzowe czy biszkoptowe, bez przecigzania silnika. Naped
planetarny oznacza, ze koncéwka robocza porusza sie po torze zblizonym do ruchu planety — obraca sie wokét wtasnej osi i
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jednoczesnie zatacza kota wokoét misy. Dzieki temu sktadniki sg mieszane rownomiernie na catej powierzchni, bez koniecznosci
zatrzymywania i recznego zeskrobywania masy ze $cianek.

Misa 4,5L ze stali nierdzewnej
Stal nierdzewna jest odporna na zapachy, przebarwienia i korozje, co przektada sie na trwatos¢ misy i tatwos¢ utrzymania jej w

czystosci. Pojemnosc¢ 4,5 litra pozwala przygotowac ciasto na standardowg blache piekarnikowa lub wieksza partie masy kremowej
bez koniecznosci pracy w kilku turach.

5 predkosci + funkcja Turbo
Regulacja w pieciu stopniach pozwala dobra¢ obroty do konkretnego zadania — od delikatnego mieszania sktadnikéw sypkich po

szybkie ubijanie biatek. Funkcja Turbo chwilowo zwieksza obroty do maksimum, co przydaje sie przy finiszowaniu ubijania Smietany

lub kremow.

Odtaczana gtowica — tryb reczny
Gtowica miksera odtgcza sie od podstawy ze stojgcg misa, co umozliwia korzystanie z urzadzenia jako klasycznego miksera

recznego. Rozwigzanie to jest przydatne przy miksowaniu mniejszych porcji bezposrednio w garnku lub misce, bez angazowania
catego zestawu stacjonarnego.

Specyfikacja techniczna

Model KD4141

Moc 1000 W

Napiecie zasilania 220-240V

Pojemnos¢ misy 4,5 litra

Materiat misy Stal nierdzewna

Liczba predkosci 5 + Turbo

Konhcéwki robocze 2 trzepaczki, 2 haki do ciasta

Tryb pracy Stacjonarny (z misa) i reczny (odtgczana gtowica)
Jezyk instrukcji Polski

Gwarancja 12 miesiecy

Zastosowanie kohcéwek roboczych
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Zestaw obejmuje dwa rodzaje koncéwek, dostosowanych do réznych konsystencji mas:

e Trzepaczki — ubijanie biatek, Smietany kremoéwki, biszkoptu

e Trzepaczki — mieszanie lekkich ciast nalesnikowych i soséw

e Haki do ciasta — wyrabianie ciasta drozdzowego i chlebowego

¢ Haki do ciasta — mieszanie gestych mas piernikowych i kruchych

e Tryb reczny (gtowica) — miksowanie zup kremoéw bezposrednio w garnku
e Tryb reczny (gtowica) — przygotowanie puree z matych porcji warzyw

Przewodnik predkosci

Producent okreslit zalecane zakresy predkosci dla poszczegdlnych zadanh. Ponizsza tabela utatwia dobér wiasciwego biegu:

Bieg Zalecane zastosowanie

1 Mieszanie sktadnikéw sypkich: maka, cukier puder, przyprawy

2 Mieszanie sktadnikéw ptynnych: sosy, marynaty, rzadkie
ciasta

3 Woyrabianie ciast: ciasteczka, ciasto na chleb, buiki

4 Ucieranie masta z cukrem, mieszanie mas deserowych

5 Ubijanie jajek, biatek, Smietany, lukru, puree

Turbo Chwilowe maksymalne obroty do finiszowania ubijania

Zawarto$¢ zestawu

e Mikser KD4141 z odtgczang gtowica
e Misa ze stali nierdzewnej 4,5 L

e 2 trzepaczki do ubijania

¢ 2 haki do wyrabiania ciasta

Instrukcja obstugi w jezyku polskim

Czyszczenie i konserwacja

Mise oraz koncéwki robocze (trzepaczki i haki) nalezy my¢ recznie w cieptej wodzie z dodatkiem ptynu do naczyn lub — jesli
producent dopuszcza — w zmywarce. Korpusu urzadzenia nie wolno zanurza¢ w wodzie ani my¢ pod biezaca woda — do czyszczenia
obudowy nalezy uzywac wilgotnej Sciereczki. Przed przechowywaniem wszystkie elementy powinny by¢ catkowicie suche, aby
zapobiec korozji stykéw i ztacz.
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