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MIKSER PLANETARNY 10L YG-03025 YATO

Cena brutto 2 500,05 zt

Cena netto 2 032,56 zt

Dostepnos¢ Chwilowo niedostepny — zapytaj o termin
Numer katalogowy YG-03025

Kod producenta YG-03025

Kod EAN 5906083030802

Producent YATO

Opis produktu
Mikser planetarny 10L YATO YG-03025

|Profesjonalny mikser planetarny z dzieza ze stali nierdzewnej o pojemnosci 10 litréw, napedzany silnikiem 500W z przektadnia
zebatkowa. Urzgdzenie wyposazone w trzy predkosci obrotowe oraz komplet akcesoridéw do ubijania, mieszania i wyrabiania
ciast.

IPojemnosé¢ dziezy 10 litrow

IMoc silnika 500W

|Liczba predkosci 3 (110/178/355 obr/min)

[Masa urzadzenia 63 kg

Charakterystyka techniczna miksera planetarnego

Przektadnia zebatkowa z paskiem napedowym
Mechanizm napedowy oparty na przektadni zebatkowej zapewnia dtugg zywotnos¢ urzadzenia przy intensywnym uzytkowaniu.

Przeniesienie napedu poprzez pasek utatwia serwisowanie i wymiane elementéw eksploatacyjnych bez koniecznosci demontazu

catego mechanizmu.

Trzy predkosci robocze
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Regulacja predkosci w zakresie 110, 178 i 355 obrotéw na minute pozwala dostosowac intensywnos$é mieszania do rodzaju
przetwarzanych produktéw - nizsze obroty do delikatnego taczenia sktadnikéw, wyzsze do ubijania piany czy wyrabiania gestych
ciast.

System bezpieczenstwa pracy

Mikser wyposazono w podwdjne zabezpieczenie: wytgcznik automatyczny przy opuszczonej dziezy oraz blokade uruchomienia po
otwarciu ostony ochronnej. Mechanizmy te eliminuja ryzyko urazu podczas obstugi urzadzenia i zapewniajg zgodno$¢ z normami BHP.

Dzieza ze stali nierdzewnej 10L

Pojemnik o Srednicy wewnetrznej 245 mm wykonany ze stali atestowanej do kontaktu z zywnoscig. Dzieza opuszczana dZwignig, co
utatwia montaz, demontaz oraz czyszczenie po zakonczeniu pracy. Pojemnos¢ 10 litréow odpowiada przetwarzaniu Srednich partii
produktéow.

Specyfikacja techniczna

Model YG-03025

Producent YATO

Moc silnika 500W

Zasilanie 220-240V / 50Hz

Pojemnos¢ dziezy 10 litréw

Srednica wewnetrzna dziezy 245 mm

Predkosci obrotowe 110/178 /355 obr/min

Typ przektadni Zebatkowa z paskiem napedowym
Wymiary urzadzenia 680 x 460 x 370 mm

Masa 63 kg

Materiat korpusu Aluminium i stal malowana (srebrny/ztoty)
Materiat dziezy i akcesoriow Stal nierdzewna spozywcza

Akcesoria w zestawie Hak do ciast, rézga do ubijania, mieszadto

Zastosowanie miksera planetarnego

e Wyrabianie ciast drozdzowych i biszkoptowych w cukierniach i piekarniach
¢ Ubijanie piany z biatek do bezikéw, kreméw i deseréw

* Mieszanie farszu miesnego do wedlin i pasztetéw

¢ Przygotowywanie mas serowych i twarogowych

¢ Wyrabianie ciast na pizze i focaccie w pizzeriach

¢ Mieszanie sktadnikow do kremdw, soséw i past

¢ Przygotowywanie masy do pierogéw i klusek
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¢ Ubijanie Smietany i kremoéw do tortéw

Uzytkowanie i konserwacja

Montaz i demontaz dziezy

Dzieza opuszczana jest za pomocg dZzwigni bocznej. Przed kazdym montazem nalezy sprawdzi¢, czy mechanizm blokady jest
sprawny - urzadzenie nie uruchomi sie z nieprawidtowo zamocowang dzieza. Po zakohczeniu pracy dzieze i akcesoria nalezy my¢

recznie lub w zmywarce przemystowej.

Wymiana akcesoriéow roboczych

Hak, rézga i mieszadto mocowane sg w gniezdzie planetarnym pod koputg miksera. Wymiana nastepuje po zatrzymaniu urzadzenia i
otwarciu ostony - w tym momencie mikser automatycznie wytgcza sie. Akcesoria wykonane ze stali nierdzewnej mozna czyscic¢
srodkami do mycia naczyn.

Serwisowanie przektadni

Pasek napedowy podlega naturalnemu zuzyciu i moze wymaga¢ wymiany po okoto 2000-3000 godzinach intensywnej pracy.
Konstrukcja z dostepem do paska utatwia wymiane bez koniecznosci demontazu catego mechanizmu - czynnos¢ serwisowg mozna
wykona¢ w warunkach warsztatowych.
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