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MIKSER PLANETARNY 15L YG-03020 YATO

Cena brutto 2 534,77 zt

Cena netto 2 060,79 zt

Dostepnos¢ Chwilowo niedostepny — zapytaj o termin
Numer katalogowy YG-03020

Kod producenta YG-03020

Kod EAN 5906083030765

Producent YATO

Opis produktu
Mikser planetarny 15L YATO YG-03020

Profesjonalny mikser planetarny z dziezg 15 litréw, napedem zebatkowym i trzema predkosciami pracy. Urzadzenie
przeznaczone do wyrabiania ciast, ubijania piany i mieszania farszéw w gastronomii i cukiernictwie.

|Pojemnos¢ dziezy 15 litrow
IMoc silnika 500 W
|Predkosci pracy 110 / 178 / 355 obr/min

INaped Przektadnia zebatkowa

Charakterystyka techniczna

Przektadnia zebatkowa

Mechaniczny uktad napedowy zapewnia trwato$¢ mechanizmu i mozliwos¢ dtugotrwatej pracy ciggtej. W przeciwienstwie do napeddéw
pasowych, przektadnia zebatkowa nie wymaga wymiany czesci eksploatacyjnych i przenosi petng moc silnika bez strat.

Trzy predkosci miksowania

Regulacja 110, 178 i 355 obrotéw na minute pozwala dostosowac intensywnos¢ pracy do rodzaju przygotowywanej masy. Niska
predkos¢ do ciezkich ciast drozdzowych, srednia do biszkoptéw, wysoka do ubijania piany i kremoéw.
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System bezpieczenstwa

Automatyczne wytgczenie przy opuszczonej dziezy oraz przy préobie otwarcia ostony ochronnej podczas pracy. Wytgcznik

bezpieczenstwa przerywa zasilanie, eliminujgc ryzyko kontaktu z ruchomymi elementami.

Opuszczana dzieza ze stali nierdzewnej

Mechanizm dZzwigniowy umozliwia tatwy demontaz dziezy o srednicy wewnetrznej 270 mm. Stal nierdzewna spetnia normy kontaktu
z zywnoscia, nie reaguje z kwasami i jest odporna na korozje.

Specyfikacja techniczna

Model

Marka

Pojemnosc¢ dziezy

Srednica wewnetrzna dziezy
Moc silnika

Zasilanie

Naped

Predkosci obrotowe
Wymiary

Waga

Materiat korpusu

Materiat dziezy i akcesoriow
Wyposazenie

Zastosowanie miksera planetarnego

YG-03020

YATO

15 litréw

270 mm

500 W

220-240V / 50Hz

Przektadnia zebatkowa

110/178/ 355 obr/min

680 x 475 x 365 mm

59 kg

Aluminium i stal malowana (kolor srebrny metaliczny)
Stal nierdzewna do kontaktu z zywnoscia
Hak do ciast, rézga do piany, mieszadto

¢ Wyrabianie ciast drozdzowych i pétkruchych w piekarniach

¢ Ubijanie piany z biatek do bezikéw i kreméw
¢ Mieszanie farszéw miesnych i warzywnych

e Przygotowywanie mas biszkoptowych i ciast na babeczki

e Wyrabianie ciast na pizze i focaccie
¢ Ubijanie kreméw maslanych i mascarpone
¢ Mieszanie nadzien do pierogéw i krokietéw
¢ Przygotowywanie mas sernikowych

Uzytkowanie i konserwacja
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Montaz i demontaz dziezy

Dzwignia opuszczania dziezy znajduje sie z boku urzgdzenia. Przed demontazem nalezy upewnic sie, ze urzagdzenie jest wytaczone z
zasilania. System blokady uniemozliwia uruchomienie miksera bez prawidtowo zamontowanej dziezy.

Czyszczenie i higiena
Dzieza i akcesoria ze stali nierdzewnej mozna my¢ recznie lub w zmywarce przemystowej. Korpus z aluminium i stali malowanej

nalezy czysci¢ wilgotng szmatka z delikatnym detergentem. Nie uzywac srodkéw Sciernych, ktére moga uszkodzi¢ powtoke
lakiernicza.

Stabilnos¢ i instalacja

Waga 59 kg zapewnia stabilnos¢ podczas pracy z ciezkimi masami. Urzadzenie nalezy ustawi¢ na réwnej, stabilnej powierzchni.
Wymiary 680x475x365 mm wymagajg uwzglednienia przestrzeni roboczej oraz dostepu do gniazdka 230V.

Produkty powigzane

Do miksera planetarnego YATO YG-03020 mozna dokupi¢ dodatkowe dzieze ze stali nierdzewnej, wymienne akcesoria (haki,
mieszadta, rézgi) oraz ostony ochronne. Sprawdz kompatybilnos$¢ akcesoriéw przed zakupem — $rednica montazowa i typ
mocowania muszg odpowiada¢ modelowi YG-03020.
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