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MIKSER PLANETARNY 20L YG-03021 YATO

Cena brutto 3 194,51 zt

Cena netto 2 597,16 zt

Dostepnos¢ Dostepny u producenta — wysytka w 3 dni
Czas wysytki 3 dni

Numer katalogowy YG-03021

Kod producenta YG-03021

Kod EAN 5906083030772

Producent YATO

Opis produktu

Mikser planetarny 20L YATO YG-03021

Profesjonalny mikser planetarny o pojemnosci 20 litréw przeznaczony do wyrabiania ciast, ubijania piany i mieszania farszu.
Napedzany silnikiem 1100W z przektadnig zebatkowa zapewniajgca dtugotrwatg prace w warunkach gastronomicznych.

|Pojemnos¢ dziezy 20 litrow
IMoc silnika 1100 W
JLiczba predkosci 3 biegi

\Waga urzadzenia 85 kg

Charakterystyka techniczna miksera planetarnego

Przektadnia zebatkowa 1100W

Silnik 0 mocy 1100W wspétpracuje z mechaniczng przektadniag zebatkowa, ktéra zapewnia stabilng transmisje momentu obrotowego.
Rozwigzanie to charakteryzuje sie znacznie dtuzsza zywotnoscig niz przektadnie pasowe, szczegdlnie przy intensywnej pracy z
gestymi ciastami.

Trzy predkosci obrotowe
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Dostepne predkosci 104, 187 i 365 obr/min umozliwiaja dobdr tempa mieszania do konsystencji produktu. Niska predkos¢ sprawdza
sie przy wyrabianiu gestych ciast drozdzowych, srednia przy mieszaniu farszu, a najwyzsza przy ubijaniu piany lub kremow.

Opuszczana dzieza ze stali nierdzewnej
Dzieza o pojemnosci 20L i Srednicy wewnetrznej 320mm wykonana ze stali nierdzewnej spozywczej. Mechanizm dzwigniowy

umozliwia fatwe opuszczenie dziezy w celu wyjecia masy, czyszczenia lub wymiany na inny pojemnik bez koniecznosci wytgczania
urzadzenia z zasilania.

System wielopoziomowego zabezpieczenia
Mikser wyposazono w wytgcznik bezpieczenstwa zapobiegajgcy uruchomieniu przy opuszczonej dziezy oraz automatyczne

wytgczenie przy prébie otwarcia ostony ochronnej podczas pracy. Rozwigzania te minimalizujg ryzyko wypadkéw w Srodowisku
gastronomicznym.

Specyfikacja techniczna

Model YG-03021

Marka YATO
Pojemnosc¢ dziezy 20 litréw
Srednica wewnetrzna dziezy 320 mm

Moc silnika 1100 W
Zasilanie 220-240V / 50Hz
Typ przektadni Zebatkowa

Predkosci obrotowe

Liczba biegéw

Wymiary (dt. x szer. x wys.)
Waga

Materiat korpusu

Materiat dziezy

Materiat akcesoriéw

Kolor

Zastosowanie miksera planetarnego 20L

104 /187 / 365 obr/min

3

780 x 500 x 430 mm

85 kg

Aluminium i stal malowana
Stal nierdzewna spozywcza
Stal nierdzewna spozywcza
Srebrny metaliczny

¢ Wyrabianie ciast drozdzowych i pétkruchych w piekarniach

e Przygotowywanie ciast biszkoptowych i deserowych w cukierniach

¢ Ubijanie piany z biatek do bezikéw i kreméw

e Mieszanie farszu miesnego w zaktadach gastronomicznych
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e Produkcja past i mas warzywnych w kuchniach przemystowych
¢ Przygotowywanie kreméw i nadzien do tortéw

¢ Wyrabianie mas serowych w produkcji deseréw

¢ Mieszanie sktadnikéw w matych zaktadach spozywczych

Wyposazenie standardowe

Mikser planetarny YATO YG-03021 dostarczany jest z kompletem trzech akcesoridw ze stali nierdzewnej:
Hak spiralny

Przeznaczony do wyrabiania ciezkich ciast drozdzowych i pétkruchych. Konstrukcja spiralna zapewnia réwnomierne rozcigganie
glutenu bez nadmiernego nagrzewania masy.

Rézga (trzepaczka)

Stuzy do ubijania piany z biatek, Smietany oraz przygotowywania lekkich kremoéw. Konstrukcja druciana wprowadza powietrze do
masy, zwiekszajac jej objetosc.

Mieszadto ptaskie (biter)

Uniwersalne narzedzie do mieszania sktadnikéw o Sredniej gestosci, wyrabiania ciast biszkoptowych oraz tgczenia mas o réznej
konsystenciji.

Uzytkowanie i konserwacja

Przed pierwszym uzyciem nalezy doktadnie umy¢ dzieze i wszystkie akcesoria w cieptej wodzie z detergentem. Mikser
planetarny wymaga stabilnego ustawienia na réwnej powierzchni ze wzgledu na wage 85 kg i wibracje podczas pracy.

Dobér predkosci powinien uwzgledniac rodzaj przetwarzanego produktu. Rozpoczynanie pracy od najnizszej predkosci
zapobiega rozpryskiwaniu sktadnikéw. Maksymalna pojemnos¢ robocza dziezy to okoto 12-15 litréw w zaleznosci od gestosci
masy - nalezy zachowac zapas na zwiekszenie objetosci podczas ubijania.

Czyszczenie korpusu odbywa sie za pomoca wilgotnej Scierki. Dzieza i akcesoria ze stali nierdzewnej moga by¢ myte recznie
lub w zmywarkach przemystowych. Po zakohczeniu pracy zaleca sie opréznienie dziezy i wyczyszczenie mechanizmu
planetarnego z pozostatosci produktu.

Uwaga dotyczaca instalacji

Ze wzgledu na wage 85 kg i wymiary 780x500x430 mm mikser wymaga statego miejsca montazu. Nalezy zapewni¢ dostep do
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gniazda 230V oraz przestrzen roboczg umozliwiajagca swobodne opuszczanie dziezy i wymiane akcesoriow.
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