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Cena brutto

Cena netto

Dostepnos¢

Czas wysyiki
Numer katalogowy
Kod producenta
Kod EAN

Producent

Opis produktu

Mikser planetarny 25L YATO YG-03026

cukiernictwie.

IPojemnosé¢ dziezy 25 litrow

IMoc silnika 750W

JLiczba predkosci 3 (110/200/420 obr/min)

Waga urzadzenia 82 kg

Charakterystyka miksera planetarnego YATO YG-03026

MIKSER PLANETARNY 25L YG-03026 YATO

3 807,94 zt

3 095,89 zt

Dostepny u producenta — wysytka w 3 dni
3 dni

YG-03026

YG-03026

5906083030826

YATO

Mikser planetarny z dzieza 25 litréw przeznaczony do profesjonalnego wyrabiania ciast, ubijania piany oraz mieszania farszu.
Naped przektadniowy z silnikiem 750W zapewnia trwato$s¢ mechanizmu przy intensywnym uzytkowaniu w gastronomii i

Przektadnia zebatkowa z paskiem napedowym

Naped przektadniowy z paskiem zapewnia dtugg zywotnos¢ mechanizmu przy intensywnej pracy. Konstrukcja utatwia wymiane

paska podczas serwisu bez koniecznosci demontazu catego uktadu napedowego.

Trzy predkosci obrotowe

oferta wa?na 3 dni
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Regulacja 110, 200 i 420 obr/min umozliwia dostosowanie intensywnosci mieszania do rodzaju produktu: niska predkos$¢ do ciast
drozdzowych, $rednia do biszkoptow, wysoka do piany i kremdw.

Dzieza ze stali nierdzewnej 25L

Pojemnosc 25 litréw przy srednicy wewnetrznej 335 mm pozwala na jednorazowe wyrobienie duzych partii ciasta. Dzieza opuszczana
dzwignig umozliwia tatwy demontaz, wytadunek i mycie.

System bezpieczenstwa pracy

Wytgcznik bezpieczenstwa blokuje uruchomienie przy opuszczonej dziezy. Automatyczne wytaczenie nastepuje przy prébie otwarcia
ostony ochronnej podczas pracy miksera.

Specyfikacja techniczna

Model YG-03026

Marka YATO

Pojemnos¢ dziezy 25 litrow

Srednica wewnetrzna dziezy 335 mm

Moc silnika 750W

Zasilanie 220-240V / 50Hz

Predkosci obrotowe 110/200 /420 obr/min

Typ napedu Przektadnia zebatkowa z paskiem napedowym
Wymiary 840 x 550 x 435 mm

Waga 82 kg

Materiat korpusu Aluminium i stal malowana (kolor srebrny metaliczny)
Materiat dziezy i akcesoridow Stal nierdzewna kontakt z zywnoscig
Wyposazenie w zestawie Hak do ciast, rézga do piany, mieszadto

Zastosowanie miksera planetarnego

¢ Wyrabianie ciast drozdzowych i pétkruchych w piekarniach
¢ Przygotowywanie biszkoptdéw i ciast biszkoptowych

¢ Ubijanie piany z biatek do bezikéw i kreméw

e Mieszanie farszu miesnego w zaktadach gastronomicznych
¢ Przygotowywanie mas cukierniczych i kreméw

e Wyrabianie ciast na pizze w pizzeriach

¢ Mieszanie sktadnikéw w produkcji cateringowej

¢ Przygotowywanie nadzien i mas do wyrobdéw cukierniczych

oferta wa?na 3 dni



Uzytkowanie i konserwacja

Obstuga dziezy

Dzieza opuszczana jest za pomoca dzwigni bocznej. System blokady uniemozliwia uruchomienie miksera przy opuszczonej dziezy. Po
zakonczeniu pracy nalezy opusci¢ dzieze, wyjac ja i oczysci¢ wraz z akcesoriami.

Doboér akcesoriow do zadan

Hak stosuje sie do ciast zwieztych i farszu, rézga stuzy do ubijania piany i lekkich mas, mieszadto uniwersalne do kremow i ciast o
sredniej konsystencji. Akcesoria wykonane ze stali nierdzewnej mozna my¢ recznie lub w zmywarce przemystowe;j.

Konserwacja przektadni

Naped paskiem utatwia serwisowanie — wymiana paska nie wymaga specjalistycznych narzedzi. Przektadnia zebatkowa wymaga
okresowego smarowania zgodnie z instrukcja producenta. Waga 82 kg zapewnia stabilno$¢ podczas pracy przy wysokich obrotach.

oferta wa?na 3 dni
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