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MIKSER PLANETARNY 30L YG-03022 YATO

Cena brutto 4 107,83 zt

Cena netto 3 339,70 zt

Dostepnos¢ Dostepny u producenta — wysytka w 3 dni
Czas wysytki 3 dni

Numer katalogowy YG-03022

Kod producenta YG-03022

Kod EAN 5906083030789

Producent YATO

Opis produktu
Mikser planetarny 30L YATO YG-03022

Profesjonalny mikser planetarny z dziezg 30 litréw przeznaczony do gastronomii i piekarnictwa. Wyposazony w silnik 1100W z
przektadniag zebatkowa oraz trzy niezalezne predkosci obrotowe do réznych typéw mieszania.

|Pojemnos¢ dziezy 30 litrow
IMoc silnika 1100 W
JLiczba predkosci 3 (104/187/365 obr/min)

\Waga urzadzenia 91 kg

Charakterystyka miksera planetarnego YATO YG-03022

Przektadnia zebatkowa z dtuga zywotnoscia
Naped mechaniczny oparty na przektadni zebatkowej zapewnia stabilng prace pod obcigzeniem i trwatos¢ mechanizmu. W

przeciwienstwie do przektadni pasowych, uktad zebaty minimalizuje ryzyko poslizgu podczas wyrabiania gestych ciast oraz eliminuje
konieczno$¢ wymiany paskéw.

Trzy predkosci obrotowe do réznych zadan
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Dostepne predkosci 104, 187 i 365 obr/min pozwalajg dopasowacd intensywnos$¢ mieszania do rodzaju produktu. Nizsze obroty

stosuje sie przy wyrabianiu ciezkich ciast drozdzowych, Srednie przy mieszaniu farszu, a najwyzsze przy ubijaniu piany i kremdw.

System bezpieczenstwa z podwdjna blokada

Mikser wyposazono w dwa niezalezne wytaczniki bezpieczenstwa: blokade uruchomienia przy opuszczonej dziezy oraz automatyczne

wytaczenie przy otwarciu ostony ochronnej. Rozwigzanie to zapobiega uruchomieniu urzadzenia w niebezpiecznych warunkach.

Dzieza 30L z mechanizmem dzZwigniowym

Dzieza ze stali nierdzewnej o srednicy wewnetrznej 340 mm opuszczana jest za pomocg dZzwigni, co utatwia demontaz i czyszczenie.

Pojemnosc¢ 30 litréw wystarcza do przygotowania okoto 15-18 kg ciasta w zaleznosci od rodzaju masy.

Specyfikacja techniczna

Model

Marka

Pojemnosc¢ dziezy

Srednica wewnetrzna dziezy
Moc silnika

Zasilanie

Predkosci obrotowe

Typ przektadni

Wymiary urzadzenia

Waga

Materiat korpusu

Materiat dziezy i akcesoriéw
Wyposazenie w zestawie
Zabezpieczenia

YG-03022

YATO

30 litréw

340 mm

1100 W

220-240V / 50Hz

104 /187 / 365 obr/min

Zebatkowa

850 x 540 x 430 mm

91 kg

Aluminium i stal malowana (kolor srebrny metaliczny)
Stal nierdzewna kontakt z zywnoscig

Hak do ciast, rézga do ubijania, mieszadto do piany
Wytacznik przy opuszczonej dziezy, wytacznik przy otwartej
ostonie

Zastosowanie miksera planetarnego 30L

¢ Wyrabianie ciast drozdzowych i pétkruchych w piekarniach
¢ Przygotowanie ciast biszkoptowych i innych lekkich mas

¢ Ubijanie piany z biatek do bezikéw i kreméw

e Mieszanie farszu miesnego w zaktadach gastronomicznych
e Wyrabianie mas sernikowych i twarogowych

¢ Przygotowanie kreméw i nadzien cukierniczych
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¢ Mieszanie sktadnikdw w cateringach i restauracjach
¢ Produkcja ciast w matych i $rednich zaktadach produkcyjnych

Uzytkowanie i konserwacja

Dobér predkosci do rodzaju masy

Predkos$¢ 104 obr/min przeznaczona jest do wyrabiania gestych ciast drozdzowych i mieszania farszu. Predkos$¢ 187 obr/min stosuje
sie przy srednio gestych masach, np. ciastach biszkoptowych. Predko$¢ 365 obr/min stuzy do ubijania piany, kreméw i lekkich mas.

Czyszczenie dziezy i akcesoriow

Dzieza i wszystkie akcesoria wykonane ze stali nierdzewnej mozna my¢ recznie lub w zmywarkach przemystowych. Po zakohczeniu
pracy nalezy opusci¢ dzieze za pomoca dzwigni, wyjac jg z urzadzenia i doktadnie umy¢. Korpus miksera czysci sie wilgotng szmatka.

Instalacja i wymagania

Ze wzgledu na wage 91 kg mikser wymaga stabilnego podtoza. Urzadzenie nalezy ustawi¢ na réwnej powierzchni w odlegtosci
minimum 20 cm od $ciany dla zapewnienia wentylacji. Przed pierwszym uzyciem warto sprawdzi¢ stabilnos¢ montazu akcesoriéw
oraz przetestowac dziatanie wytacznikéw bezpieczenstwa.

Produkty powigzane

Do miksera planetarnego YATO YG-03022 mozna dokupi¢ dodatkowe akcesoria: alternative haki do ciezszych ciast,
dodatkowe dzieze ze stali nierdzewnej oraz ostony zabezpieczajgce. Warto rozwazy¢ réwniez zakup wagi przemystowej do
precyzyjnego dozowania sktadnikéw oraz stolika ze stali nierdzewnej pod mikser.
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