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MIKSER PLANETARNY 35L YG-03027 YATO

Cena brutto 5 355,40 zt

Cena netto 4 353,98 zt

Dostepnos¢ Chwilowo niedostepny — zapytaj o termin
Numer katalogowy YG-03027

Kod producenta YG-03027

Kod EAN 5906083030840

Producent YATO

Opis produktu
Mikser planetarny 35L YATO YG-03027 z silnikiem 1100W

IProfesjonalny mikser planetarny o pojemnosci 35 litréw przeznaczony do wyrabiania ciast, ubijania piany i mieszania farszéw.
Wyposazony w przekfadnie zebatkowg zapewniajaca dtugotrwatg eksploatacje oraz trzy regulowane predkosci pracy.

|Pojemnosé¢ dziezy 35 litrow
IMoc silnika 1100 W
|Predkosci pracy 80/160/388 obr/min

\Waga urzadzenia 130 kg

Charakterystyka miksera planetarnego YATO

Przektadnia zebatkowa z paskiem napedowym

Przeniesienie napedu za pomocga paska napedowego znacznie utatwia wymiane podczas serwisu. Przektadnia zebatkowa zapewnia
dtuga zywotnos¢ mechanizmu i bezawaryjng prace przez lata intensywnej eksploatacji w warunkach profesjonalnych.

Trzy predkosci obrotowe

Regulacja predkosci 80, 160 i 388 obr/min umozliwia dostosowanie trybu pracy do rodzaju przetwarzanego produktu. Niskie obroty
sprawdzajg sie przy mieszaniu ciezkich mas, wysokie przy ubijaniu piany i emulgowaniu.
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System zabezpieczen

Wytgcznik bezpieczenstwa automatycznie przerywa prace przy opuszczonej dziezy lub otwartej ostonie ochronnej. Zabezpieczenia
eliminuja ryzyko uruchomienia miksera w niebezpiecznych warunkach pracy.

Dzieza ze stali nierdzewnej 35L

Pojemnosc 35 litréw przy srednicy wewnetrznej 375 mm pozwala na przetwarzanie duzych partii produktéw. Dzieza opuszczana
dZwignig utatwia demontaz, wytadunek masy oraz czyszczenie po zakohczeniu pracy.

Specyfikacja techniczna

Model YG-03027

Marka YATO

Pojemnosc¢ dziezy 35 litréw

Srednica wewnetrzna dziezy 375 mm

Moc silnika 1100 W

Zasilanie 220-240V / 50Hz

Predkosci pracy 80/ 160/ 388 obr/min

Typ przektadni Zebatkowa z paskiem napedowym

Wymiary 1020 x 640 x 550 mm

Waga 130 kg

Materiat korpusu Aluminium i stal malowana (srebrny metaliczny)
Materiat dziezy i akcesoriow Stal nierdzewna kontakt spozywczy

Akcesoria w zestawie Hak do ciast lekkich, rézga do piany, mieszadto

Zastosowanie miksera planetarnego

e Wyrabianie ciast drozdzowych i biszkoptowych w piekarniach
¢ Ubijanie piany do tortéw i deseréw w cukierniach

¢ Mieszanie farszéw miesnych w zaktadach gastronomicznych
e Przygotowywanie mas ciastkarskich w ciastkarniach

¢ Emulgowanie soséw i kreméw w kuchniach restauracyjnych
e Wyrabianie ciast na pizze w pizzeriach

e Przygotowywanie ciast na chleb w matych piekarniach

¢ Mieszanie sktadnikéw w kuchniach przemystowych

Uzytkowanie i konserwacja
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Obstuga dziezy
Dzieza opuszczana za pomoca dZzwigni umozliwia fatwy demontaz po zakonczeniu pracy. System ten utatwia wytadunek masy oraz

dokfadne umycie wszystkich elementéw kontaktujgcych sie z zywnoscia. Przed uruchomieniem miksera nalezy upewnic¢ sie, ze
dzieza jest prawidtowo zamontowana — urzadzenie nie uruchomi sie z opuszczong dziezg.

Konserwacja przektadni
Przektadnia zebatkowa wymaga okresowej kontroli stanu technicznego i smarowania zgodnie z zaleceniami producenta. Pasek

napedowy nalezy sprawdza¢ pod katem zuzycia — jego wymiana jest prosta i moze by¢ wykonana przez serwis techniczny bez
demontazu catego mechanizmu.

Czyszczenie i higiena
Korpus z aluminium i stali malowanej oraz elementy ze stali nierdzewnej sg tatwe w utrzymaniu czystosci. Dzieza i akcesoria

wykonane ze stali nierdzewnej przeznaczonej do kontaktu z zywnos$ciag mozna my¢ standardowymi sSrodkami czyszczgcymi. Po
kazdym uzyciu nalezy usuna¢ resztki produktéw z wnetrza dziezy i powierzchni akcesoridw.

Produkty powigzane

Do miksera planetarnego warto rozwazy¢ dodatkowe akcesoria: wymienne haki do ciezkich ciast, dodatkowe dzieze ze stali
nierdzewnej, ostony przeciwbryzgowe oraz mieszadta specjalistyczne do réznych typéw mas.
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