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MIKSER PLANETARNY 40L YG-03028 YATO

Cena brutto 6 481,61 zt

Cena netto 5 269,60 zt

Dostepnos¢ Chwilowo niedostepny — zapytaj o termin
Numer katalogowy YG-03028

Kod producenta YG-03028

Kod EAN 5906083030864

Producent YATO

Opis produktu
Mikser planetarny 40L YATO YG-03028

Profesjonalny mikser planetarny z dziezg o pojemnosci 40 litréw, przeznaczony do intensywnej pracy w gastronomii i
piekarniach. Naped zebatkowy z silnikiem 1500W zapewnia trwatos¢ i niezawodnos$¢ podczas wyrabiania ciast, ubijania piany i
mieszania farszu.

IPojemnosé¢ dziezy 40 litrow

IMoc silnika 1500W

|Predkosci pracy 3 (80/160/388 obr/min)

Waga urzadzenia 132 kg

Charakterystyka miksera planetarnego YATO 40L

Przektadnia zebatkowa z paskiem napedowym

System przektadni zebatkowej gwarantuje diuga zywotnos¢ mechanizmu przy intensywnym uzytkowaniu. Naped paskiem utatwia
wymiane podczas serwisu — w przeciwienstwie do przektadni tancuchowej nie wymaga skomplikowanych operacji naprawczych.

Trzy predkosci pracy 80/160/388 obr/min

Regulacja obrotéw pozwala dostosowac intensywnos¢ mieszania do rodzaju masy. Niskie obroty (80 obr/min) stosuje sie przy
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mieszaniu farszu i ciast ciezkich, $rednie (160 obr/min) przy wyrabianiu ciast drozdzowych, wysokie (388 obr/min) przy ubijaniu

piany i kremow.

System bezpieczenstwa z podwdjna blokada

Wytgcznik bezpieczehstwa automatycznie przerywa prace przy prébie otwarcia ostony ochronnej. Dodatkowe zabezpieczenie

uniemozliwia uruchomienie miksera z opuszczong dziezg — zapobiega to uszkodzeniu akcesoriéw i wypadkom.

Dzieza 40L z dZzwignia opuszczania

Dzieza ze stali nierdzewnej o Srednicy wewnetrznej 400 mm opuszczana mechanicznie za pomocg dZzwigni. Utatwia to demontaz,

wytadunek ciasta oraz czyszczenie. Stal nierdzewna spetnia normy kontaktu z zywnoscig i odpornosci na korozje.

Specyfikacja techniczna

Model

Marka

Pojemnos¢ dziezy

Srednica wewnetrzna dziezy
Moc silnika

Zasilanie

Predkosci pracy

Typ przektadni

Wymiary urzadzenia

Waga

Materiat korpusu

Materiat dziezy i akcesoriow
Wyposazenie standardowe

Zastosowanie miksera planetarnego 40L

YG-03028

YATO

40 litréw

400 mm

1500W

220~240V / 50Hz

3 (80 /160 /388 obr/min)

Zebatkowa z paskiem napedowym

1020 x 640 x 550 mm

132 kg

Aluminium i stal malowana (kolor srebrny metaliczny)
Stal nierdzewna (kontakt z zywnoscig)

Hak do ciast lekkich, rézga do ubijania piany, mieszadto
ptaskie

¢ Wyrabianie ciast drozdzowych i pétkruchych w piekarniach

¢ Ubijanie piany biszkoptowej i bezowej w cukierniach

e Mieszanie farszu miesnego w zaktadach gastronomicznych

¢ Przygotowywanie mas sernikowych i kremoéw
e Wyrabianie ciast na pizze w pizzeriach

¢ Mieszanie sktadnikéw w kuchniach restauracyjnych

e Przygotowywanie ciast na chleb i butki
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¢ Ubijanie kreméw maslanych i ganache

Uzytkowanie i konserwacja

Dobér predkosci do rodzaju masy

Rozpoczynanie pracy od najnizszej predkosci zapobiega rozpryskiwaniu sktadnikow. Ciasta ciezkie i farsze wyrabia sie na 80-160
obr/min, piany i kremy ubija sie na 388 obr/min. Stopniowe zwiekszanie obrotéw pozwala unikng¢ przecigzenia silnika.

Czyszczenie i konserwacja

Dzieze i akcesoria ze stali nierdzewnej mozna my¢ w zmywarce przemystowej. Korpus czysci sie wilgotng szmatka — unikac
zalewania woda elementéw elektrycznych. Pas napedowy wymaga kontroli napiecia co 6 miesiecy intensywnego uzytkowania.
Przekfadnia zebatkowa pracuje w ostonietej obudowie i nie wymaga czestego smarowania.

Wymagania instalacyjne

Mikser o wadze 132 kg wymaga stabilnej powierzchni o nosnosci min. 150 kg. Nalezy zapewni¢ dostep do gniazdka 230V z
uziemieniem. Ze wzgledu na wymiary (1020x640x550 mm) konieczne jest zachowanie przestrzeni roboczej wokét urzgdzenia — min.
30 cm z kazdej strony dla swobodnej obstugi dZzwigni i demontazu dziezy.

Produkty powigzane

Do miksera planetarnego 40L warto rozwazy¢ zakup dodatkowych akcesoriéw: zapasowych hakéw i mieszadet, oston na
dzieze podczas pracy, woézkéw transportowych utatwiajgcych przemieszczanie urzadzenia. W przypadku intensywnego
uzytkowania przydatny jest zapasowy pas napedowy.
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