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"_?ﬁ MIKSER PLANETARNY 7L YG-03012 YATO
h Cena brutto 1 546,87 zt

ek Cena netto 1 257,62 zt
- Dostepnos¢ Dostepny u producenta — wysytka w 3 dni
Czas wysytki 3 dni
Numer katalogowy YG-03012
Kod producenta YG-03012
Kod EAN 5906083029974
Producent YATO

Opis produktu
Mikser planetarny 7L YATO YG-03012

|Profesjonalny mikser planetarny z dzieza ze stali nierdzewnej o pojemnosci 7 litréw. Urzadzenie przeznaczone do wyrabiania
ciast, ubijania piany oraz mieszania farszu w zastosowaniach gastronomicznych i cukierniczych.

|Pojemnoséc dziezy 7 litrow
IMoc silnika 350W
JRegulacja predkosci 0-780 obr/min

Akcesoria w zestawie 3 szt.

Charakterystyka miksera planetarnego YATO

Plynna regulacja predkosci obrotowej
Zakres 0-780 obr/min umozliwia precyzyjne dostosowanie intensywnosci mieszania do rodzaju przetwarzanych sktadnikéw. Niskie

obroty sprawdzajg sie przy wyrabianiu gestych ciast, wysokie przy ubijaniu piany. Zabezpieczenie przed uruchomieniem na wysokich
obrotach zapobiega rozbryzgiwaniu zawartosci i chroni przektadnie przed przecigzeniem.

System bezpieczenstwa pracy
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Wytgcznik bezpieczenstwa automatycznie przerywa prace przy prébie podniesienia gtowicy roboczej podczas mieszania.
PrzezZroczysta ostona ochronna uniemozliwia kontakt z ruchomymi elementami i dostanie sie ciat obcych do dziezy. Otwér wsypowy
w ostonie pozwala na dodawanie sktadnikéw bez zatrzymywania urzadzenia.

Dzieza ze stali nierdzewnej 7L

Pojemnoé¢ 7 litréw wystarcza do przygotowania érednich partii produktéw. Srednica wewnetrzna 220 mm i mocowanie typu twist
utatwiajg wyjmowanie i czyszczenie dziezy. Stal nierdzewna spetnia normy kontaktu z zywnoscig, nie wchodzi w reakcje z kwasnymi
sktadnikami i nie zmienia smaku produktéw.

Przektadnia zebatkowa i silnik 350W

Mechaniczna przektadnia zebatkowa zapewnia stabilny moment obrotowy i dtuga zywotnos¢ mechanizmu. Silnik o mocy 350W
dostarcza wystarczajgcej sity do wyrabiania gestych ciast i mieszania farszu. Uchylna gtowica robocza umozliwia szybka wymiane
akcesoriéw bez uzycia narzedzi.

Specyfikacja techniczna

Model YG-03012

Marka YATO

Pojemnos¢ dziezy 7 litrow

Srednica wewnetrzna dziezy 220 mm

Typ mocowania dziezy Twist (obrotowe)

Moc silnika 350W

Zasilanie 220-240V / 50Hz

Predkos¢ obrotowa 0-780 obr/min (regulacja ptynna)

Typ przektadni Zebatkowa

Materiat korpusu Aluminium i stal malowana (kolor srebrny metaliczny)
Materiat dziezy Stal nierdzewna (kontakt z zywnoscig)

Materiat akcesoriéw Stal nierdzewna (kontakt z zywnoscig)

Wymiary 420 x 400 x 230 mm

Waga 22 kg

Akcesoria w zestawie Hak do ciast, rézga do ubijania, mieszadto do farszu

Zastosowanie miksera planetarnego

¢ Wyrabianie ciast drozdzowych i pétfrancuskich w piekarniach
e Przygotowanie ciast biszkoptowych i kruchych w cukierniach
¢ Ubijanie piany z biatek do bezikéw i kreméw
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¢ Mieszanie farszu miesnego do pierogéw i krokietéw
e Przygotowanie mas sernikowych i budyniowych

e Wyrabianie ciast na pizze i focaccie

¢ Ubijanie kreméw maslanych i mascarpone

¢ Mieszanie sktadnikéw do past i pasztetéow

Akcesoria w zestawie i ich funkcje

Hak do wyrabiania ciast

Przeznaczony do ciast zwieztych i gestych, takich jak ciasta drozdzowe, chlebowe i pétfrancuskie. Spiralny ksztatt zapewnia
réwnomierne roztozenie sktadnikéw i rozwiniecie struktury glutenu. Stosowany przy niskich i Srednich predkosciach obrotowych.

Rézga do ubijania piany

Konstrukcja z wieloma drucikami zwieksza napowietrzenie masy. Stuzy do ubijania biatek na sztywna piane, kreméw $Smietankowych
i mas biszkoptowych. Wymaga wyzszych predkosci obrotowych dla uzyskania odpowiedniej konsystencji.

Mieszadto do farszu

Ptaskie mieszadto o szerokim ramieniu dociera do dna i scianek dziezy. Stosowane do mieszania farszu miesnego, mas sernikowych,

past warzywnych i innych gestych sktadnikéw wymagajacych réwnomiernego potaczenia bez nadmiernego napowietrzenia.

Uzytkowanie i konserwacja

Przed pierwszym uzyciem dzieze i akcesoria nalezy umy¢ w cieptej wodzie z detergentem. Korpus miksera czysci sie wilgotna
szmatkg bez uzycia $rodkéw Sciernych. Po kazdym uzyciu akcesoria ze stali nierdzewnej mozna my¢ recznie lub w zmywarce.

Podczas pracy mikser powinien stac¢ na stabilnej, réwnej powierzchni. Waga 22 kg zapewnia stabilno$¢ podczas mieszania, ale
urzadzenie nalezy umiescic¢ z dala od krawedzi blatu. Przed wymiang akcesoriéw lub wyjeciem dziezy trzeba odtgczy¢

urzgdzenie od zasilania.

Przektadnia zebatkowa nie wymaga smarowania przez uzytkownika. Okresowo nalezy sprawdzac stan kabla zasilajacego i
wtyczki. W przypadku nietypowych dZzwiekéw lub wibracji nalezy przerwac prace i skontaktowac sie z serwisem.

Produkty powigzane

Do miksera planetarnego YATO YG-03012 mozna dokupi¢ dodatkowe dzieze ze stali nierdzewnej o pojemnosci 7L z
mocowaniem twist. W ofercie dostepne sg réwniez zastepcze akcesoria: haki, rézgi i mieszadta kompatybilne z tym modelem.
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