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Mikser planetarny max. 2500W / 5L KD4146
KRAFT&DELE

Cena brutto 192,34 zt

Cena netto 156,37 zt

Dostepnos¢ Chwilowo niedostepny — zapytaj o termin
Numer katalogowy KD4146

Kod producenta KD4146

Producent KRAFT&DELE

Opis produktu

Mikser planetarny KD4146 - 2500W / 5L

KD4146 to mikser planetarny przeznaczony do wymagajacych zadan kuchennych: zagniatania ciast drozdzowych, ubijania
biatek i Smietany oraz mieszania mas i koktajli. Ruch planetarny koncéwki roboczej zapewnia réwnomierne przetwarzanie
sktadnikéw w catej objetosci misy bez koniecznosci recznego ingerowania w proces.

Moc maksymalna 2500 W

Pojemnos$¢ misy 5,0 L

Materiat misy Stal nierdzewna

Zasilanie 220-240V~ 50/60Hz

Charakterystyka urzgdzenia

Ruch planetarny

Kohcoéwka robocza obraca sie jednoczes$nie wokét wiasnej osi i po torze okreznym wewnatrz misy. Dzieki temu kazda cze$¢ misy jest
rownomiernie opracowywana — eliminuje to koniecznos$¢ zatrzymywania urzgdzenia i recznego zgarniania sktadnikéw ze Scianek.
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Misa 5L ze stali nierdzewnej

Pojemnosc 5 litrow pozwala na przygotowanie ciasta z kilku kilograméw maki lub ubicie duzych porcji $mietany. Stal nierdzewna jest

odporna na korozje, neutralna smakowo i fatwa do czyszczenia — nie wchodzi w reakcje z kwasnymi sktadnikami.

Trzy wymienne koncowki robocze

W zestawie znajdujg sie: hak do ciasta (ciasta drozdzowe, chlebowe), trzepaczka (biatka, Smietana, musy) oraz mieszadto (ciasta

biszkoptowe, kremy, masy). Dobér wtasciwej koncéwki wptywa na efekt koncowy i czas pracy.

Regulacja predkosci i stabilnos¢

Regulowana predkos¢ obrotéw umozliwia dopasowanie intensywnosci mieszania do konsystencji sktadnikéw — niskie obroty na
poczatku zapobiegajg rozbryzgiwaniu, wyzsze przyspieszajg ubijanie. Gumowe nézki ograniczajg przesuwanie urzadzenia podczas

pracy.

Specyfikacja techniczna

Model

Moc maksymalna
Napiecie / Czestotliwos¢
Pojemnos¢ misy
Materiat misy

Materiat obudowy
Koncéwki robocze
Stabilizacja

Gwarancja

Typowe zastosowania

KD4146

2500 W

220-240V~ 50/60Hz

50L

Stal nierdzewna

Tworzywo sztuczne

Hak do ciasta, trzepaczka, mieszadto
Gumowe noézki antyposlizgowe

12 miesiecy

e Zagniatanie ciasta drozdzowego i chlebowego

e Ubijanie biatek na sztywng piane

¢ Ubijanie $mietany kremdwki

¢ Mieszanie ciasta biszkoptowego i nalesnikowego

¢ Przygotowywanie kreméw i mas cukierniczych

e Mieszanie koktajli i shake'éw

e Przygotowywanie past i dipdw o gestej konsystencji
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Zawartos$c¢ zestawu

W opakowaniu znajduja sie:

Mikser planetarny KD4146, misa ze stali nierdzewnej (5L), mieszadto, hak do ciasta, trzepaczka do jajek, instrukcja obstugi.
Gwarancja producenta: 12 miesiecy.

Uzytkowanie i konserwacja

Przed pierwszym uzyciem nalezy umy¢ mise i wszystkie koncéwki robocze w cieptej wodzie z detergentem. Podczas pracy z
suchymi sktadnikami (np. maka) zaleca sie uruchamianie urzadzenia na najnizszym biegu, a nastepnie stopniowe zwiekszanie
predkosci — ogranicza to pylenie. Misy i koncéwek nie nalezy my¢ w zmywarce, jesli instrukcja obstugi tego nie dopuszcza.
Obudowe czysci sie wilgotng Sciereczky; nie wolno jej zanurza¢ w wodzie ani my¢ pod biezgcg woda.
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