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Mikser reczny 200-250w 67781 LUND

Cena brutto

Cena netto
Dostepnos¢

Czas wysyiki
Numer katalogowy
Kod producenta
Kod EAN

Producent

Mikser reczny LUND 67781 - 200-250W

|Regulacja predkosci 5 pozioméw + turbo

46,16 zt

37,53 zt

Dostepny u producenta — wysytka w 3 dni
3 dni

67781

67781

5906083057328

Lund

Mikser reczny LUND 67781 to urzadzenie elektryczne przeznaczone do mieszania, ubijania i wyrabiania sktadnikéw
kulinarnych. Model wyposazony w silnik 0 mocy 200-250W oraz zestaw metalowych koncéwek do réznych zastosowan.

Moc robocza 200-250W

Zakres mocy zapewnia wystarczajgcg wydajnos¢ do ubijania piany, mieszania ptynnych i Srednio gestych mas oraz wyrabiania

miekkiego ciasta. Moc 200W wystarcza do podstawowych zastosowan, 250W pozwala na prace z bardziej gestymi sktadnikami.

Regulacja 5 predkosci plus funkcja turbo

Pie¢ stopni regulacji umozliwia dostosowanie obrotéw do rodzaju sktadnikéw - niskie predkosci zapobiegaja rozpryskiwaniu przy
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mieszaniu ptynéw, wysokie przyspieszajg ubijanie piany. Funkcja turbo daje maksymalne obroty na krétki czas, przydatna przy
gestych masach.

Metalowe koncowki robocze

Zestaw zawiera 2 trzepaczki do ubijania (biatka, Smietana) oraz 2 mieszadta do wyrabiania ciasta. Metalowa konstrukcja zapewnia
trwatos¢ i odpornos¢ na deformacje podczas pracy z gestymi masami. Koncéwki mozna my¢ w zmywarce.

System chtodzenia silnika

Wydajny uktad chtodzenia odprowadza ciepto generowane podczas pracy silnika, co zapobiega przegrzaniu przy dtuzszym
uzytkowaniu. Umozliwia ciggta prace przez kilka minut bez koniecznosci przerw technicznych.

Specyfikacja techniczna

Model LUND 67781

Moc znamionowa 200-250W

Napiecie zasilania 220-240V, 50/60Hz

Liczba predkosci 5 + funkcja turbo

Materiat koncéwek Metal (stal)

Wyposazenie 2x trzepaczka, 2x mieszadto, baza do przechowywania
Mechanizm zwalniania koncéwek Przycisk szybkiego zwalniania

Kolor obudowy Czarny z elementami ze stali nierdzewnej

Zastosowanie miksera recznego

¢ Ubijanie piany z biatek do bezéw, biszkoptéw i deseréw
¢ Ubijanie Smietany kremoéwki na sztywno

* Mieszanie sktadnikdw na ciasta biszkoptowe, babeczki
¢ Wyrabianie miekkiego ciasta drozdzowego i kruchego
¢ Przygotowywanie kremdéw, budyniéw i soséw

¢ Mieszanie past do nalesnikéw i gofrow

¢ Przygotowywanie muséw owocowych i deseréw

¢ Miksowanie koktajli mlecznych i napojéw

Dobér predkosci do rodzaju pracy
Predkosci 1-2 stosuje sie przy rozpoczynaniu mieszania i tgczeniu suchych sktadnikéw z ptynnymi, aby unikng¢ rozpryskiwania.

Predkosci 3-4 stuzg do standardowego mieszania i ubijania. Predko$¢ 5 i turbo uzywa sie do intensywnego ubijania piany i gestych
mas. Funkcje turbo nalezy uzywacé w krétkich impulsach, aby nie przecigzy¢ silnika.
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Uzytkowanie i konserwacja

Przed pierwszym uzyciem nalezy umy¢ wszystkie koncéwki w cieptej wodzie z ptynem do naczyh. Podczas pracy mikser
trzyma sie pionowo lub pod niewielkim katem, kohcédwki powinny by¢ catkowicie zanurzone w masie. Nie nalezy uzywac
miksera dtuzej niz 3-4 minuty bez przerwy - po tym czasie silnik wymaga schtodzenia przez okoto 15 minut.

Po uzyciu koncéwki zdejmuje sie przyciskiem zwalniajacym i myje recznie lub w zmywarce. Obudowe miksera czysci sie

wilgotna szmatka - nie wolno zanurzac¢ korpusu z silnikiem w wodzie. Kabel nalezy nawija¢ luzno, bez ostrych zagie¢. Mikser
przechowuje sie w dotgczonej bazie, ktéra utrzymuje porzadek i zabezpiecza koncéwki przed uszkodzeniem.

Kompatybilnos¢ z naczyniami
Mikser reczny mozna uzywa¢ w metalowych, plastikowych i szklanych naczyniach. Przy ubijaniu biatek zaleca sie naczynia metalowe

lub szklane - plastik moze zatrzymywac resztki ttuszczu, ktére utrudniaja ubicie sztywnej piany. Pojemnos¢ naczynia powinna by¢
okoto 2-3 razy wieksza od objetosci sktadnikéw, aby zapobiec wylewaniu sie masy podczas ubijania.

Produkty uzupetniajgce

Do pracy z mikserem przydatne sg: miski ze stali nierdzewnej w réznych rozmiarach, wagi kuchenne do precyzyjnego

odmierzania sktadnikéw, miarki do ptynédw oraz szpatutki silikonowe do zdejmowania masy z kohcéwek i Scianek naczyn.
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