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Cena brutto

Cena netto
Dostepnos¢

Czas wysyiki
Numer katalogowy
Kod producenta
Kod EAN

Producent

Opis produktu

Moc silnika 200-250W
[Pojemnos¢ misy 3 litry
|Liczba predkosci 3 + turbo

Materiat misy Stal nierdzewna

Charakterystyka techniczna miksera

Mikser reczny 200-250w misa stal nierdz.
67790 LUND

84,39 zt

68,61 zt

Dostepny u producenta — wysytka w 3 dni
3 dni

67790

67790

5906083057335

Lund

Mikser reczny LUND 67790 z misg ze stali nierdzewnej 200-250W

Mikser reczny z obrotowg misg ze stali nierdzewnej o pojemnosci 3 litry. Urzadzenie wyposazone w silnik o mocy 200-250W z
regulacja 3 predkosci oraz funkcjg turbo, przeznaczone do mieszania, ubijania i zagniatania réznych sktadnikéw.

Moc 200-250W z uktadem chtodzenia

Silnik elektryczny w tym zakresie mocy zapewnia wystarczajaca wydajnos¢ do typowych prac kuchennych przy zachowaniu

umiarkowanego poboru energii. Uktad chtodzenia zabezpiecza przed przegrzaniem podczas dtuzszej pracy ciggtej, co wydtuza

zywotnos¢ urzadzenia.
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Misa ze stali nierdzewnej 31 z automatyczna rotacja

Pojemnosc 3 litrow pozwala na przygotowanie sktadnikéw dla 4-6 oséb w jednym cyklu. Automatyczny obrét misy synchronizowany z

ruchem kohcéwek zapewnia rownomierne wymieszanie bez koniecznosci recznego przesuwania naczynia. Stal nierdzewna jest

odporna na korozje i tatwa w czyszczeniu.

Regulacja predkosci 3-stopniowa + turbo

Trzy podstawowe predko$ci umozliwiajg dostosowanie intensywnosci mieszania do konsystencji sktadnikow: nizsza dla ptynnych
mas, wyzsza dla gestych ciast. Funkcja turbo zapewnia maksymalng moc na krétki czas, przydatng przy ubijaniu sztywnej piany lub

zagniataniu twardego ciasta.

Metalowe koncowki robocze

Zestaw zawiera 2 trzepaczki do ubijania oraz 2 mieszadta do zagniatania. Wykonanie z metalu zapewnia sztywnos$¢ konstrukcji i

odpornos¢ na deformacje podczas pracy z gestymi masami, w przeciwienstwie do koncéwek plastikowych.

Specyfikacja techniczna

Model

Moc znamionowa

Napiecie zasilania

Pojemnos¢ misy

Materiat misy i bazy

Liczba predkosci

Typ rotacji misy

Materiat koncéwek

Wyposazenie
Uktad chtodzenia

Zastosowanie miksera recznego

LUND 67790

200-250W

220-240V, 50/60Hz

3 litry

Stal nierdzewna

3 + funkcja turbo

Automatyczna

Metal

2 trzepaczki, 2 mieszadta, baza stalowa, misa stalowa
Tak

Ubijanie piany z biatek na bezy, suflety i desery
Mieszanie sktadnikéw na ciasta biszkoptowe i kruchego
Zagniatanie ciasta drozdzowego na chleb i pizza
Przygotowywanie kremoéw i mas do tortéw

Ubijanie Smietany na bitg Smietane

Mieszanie sktadnikéw do nalesnikéw i racuchéw
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¢ Emulgowanie sktadnikéw do soséw i majonezu

¢ Przygotowywanie mas sernikowych

Uzytkowanie i konserwacja

Dobor predkosci do typu sktadnikéw

Predkos¢ 1 stosuje sie do mieszania ptynnych sktadnikéw i delikatnego tgczenia. Predkos¢ 2 przeznaczona jest do standardowego
ubijania i mieszania mas o sredniej gestosci. Predkos¢ 3 oraz funkcja turbo stuza do intensywnego ubijania sztywnej piany i
zagniatania twardych ciast. Rozpoczynanie pracy od nizszej predkosci zapobiega rozpryskiwaniu sktadnikéw.

Czyszczenie elementéw ze stali nierdzewnej

Mise i baze ze stali nierdzewnej mozna my¢ w zmywarce lub recznie w cieptej wodzie z detergentem. Metalowe kohcéwki nalezy
odfaczy¢ od korpusu przed myciem. Korpus silnika czysci sie wilgotng szmatka bez zanurzania w wodzie. Doktadne osuszenie
wszystkich elementéw przed montazem zapobiega korozji punktowe;j.

Praca ciagta i przerwy techniczne

Mikser o mocy 200-250W przeznaczony jest do pracy cyklicznej. Zalecany czas pracy ciagtej to 3-5 minut, po czym nalezy zrobi¢
przerwe na schtodzenie silnika. Uktad chtodzenia wspomaga odprowadzanie ciepta, ale nie eliminuje potrzeby przerw przy
intensywnym uzytkowaniu. Przestrzeganie tych zasad wydtuza zywotnos¢ silnika.
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