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Mikser reczny kuchenny 1000W KD4142
KRAFT&DELE

Cena brutto 59,78 zt

Cena netto 48,60 zt

Dostepnos¢ Chwilowo niedostepny — zapytaj o termin
Numer katalogowy KD4142

Kod producenta KD4142

Kod EAN 5903957016979

Producent KRAFT&DELE

Opis produktu

Mikser reczny kuchenny 1000W KD4142

KD4142 to reczny mikser kuchenny z silnikiem o mocy 1000W, wyposazony w pie¢ pozioméw predkosci oraz funkcje turbo.
Urzadzenie obstuguje dwa typy koncéwek — trzepaczki i haki do ciasta — co pozwala na prace zaréwno z lekkimi masami, jak
i gestymi ciastami wymagajacymi intensywnego wyrabiania. Odtgczana gtowica umozliwia uzycie miksera w trybie recznym.
Moc silnika 1000 W
Poziomy predkosci 5 + Turbo

Koncowki w zestawie Trzepaczki + haki

Zasilanie 220-240 V

Charakterystyka urzgdzenia

Silnik 1000 W

Moc 1000W pozwala na prace z masami o réznej gestosci — od ptynnych soséw i bitej Smietany po geste ciasto chlebowe. Silnik
utrzymuje state obroty nawet przy duzym obcigzeniu, co ogranicza ryzyko zatrzymania sie urzgdzenia podczas wyrabiania.
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5 predkosci i funkcja turbo

Regulacja predkosci w pieciu stopniach umozliwia precyzyjne dopasowanie obrotéw do rodzaju sktadnikéw. Funkcja turbo aktywuje
maksymalne obroty przez czas naci$niecia przycisku — przydatna przy krétkim, intensywnym mieszaniu lub kofczeniu ubijania.

Dwa typy koncéwek

Trzepaczki ze stali nierdzewnej stuzg do ubijania jajek, Smietany, kremdéw i muséw. Haki do ciasta przeznaczone sg do wyrabiania
mas drozdzowych, kruchych i chlebowych. Wyrzutnik umozliwia szybka wymiane koncéwek bez dotykania ich roboczej czesci.

Odtaczana gtowica

Mozliwos$¢ odtgczenia gtowicy pozwala na prace z mikserem w trybie recznym — bez statego mocowania do korpusu. Rozwigzanie
przydatne przy miksowaniu bezposrednio w naczyniach o réznej gtebokosci lub ksztatcie.

Specyfikacja techniczna

Model KD4142

Moc 1000 W

Liczba predkosci 5 + Turbo

Tryb pracy Reczny

Koncowki 2 x trzepaczka, 2 x hak do ciasta

Wyrzutnik kohcéwek Tak

Odtgczana gtowica Tak

Zasilanie 220-240V

Zawartos¢ zestawu Mikser, 2 trzepaczki, 2 haki do ciasta, instrukcja PL
Gwarancja 12 miesiecy

Zastosowanie

¢ Ubijanie biatek i jajek na piane

¢ Ubijanie $mietany kremdwki

¢ Przygotowywanie kreméw i muséw deserowych
e Mieszanie ciasta na nalesniki, placki i muffiny

e Wyrabianie ciasta drozdzowego i chlebowego

¢ Ucieranie masta z cukrem na krem maslany

e Mieszanie soséw i dipéw
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¢ Przygotowywanie puree ziemniaczanego

Przewodnik predkosci

Producent okreslit zalecane ustawienia predkosci dla poszczegéinych zadan. Dobdr wtasciwego biegu zmniejsza ryzyko
rozpryskiwania sktadnikéw i pozwala uzyskac oczekiwang konsystencje masy.

Bieg Zalecane zastosowanie

Produkty sypkie — maka, skrobia, przyprawy
Sktadniki ptynne, sosy, rzadkie masy

Ciasta na ciasteczka, chleb, ciasto kruche
Ucieranie masta z cukrem, kremy, desery
Ubijanie jajek, Smietany, lukréw, puree

v A W NP

Turbo Krétkie, intensywne mieszanie na maksymalnych obrotach

Uzytkowanie i konserwacja

Przed pierwszym uzyciem

Koncéwki nalezy umy¢ ciepta woda z detergentem i doktadnie wysuszy¢ przed zamontowaniem. Korpus miksera czysci sie wytacznie

wilgotng szmatka — nie wolno go zanurza¢ w wodzie ani my¢ w zmywarce.

Montaz i wymiana koncéwek

Koncéwki wsuwa sie w gniazda do styszalnego klikniecia. Wyrzutnik zwalnia je jednym naci$nieciem przycisku. Przed wymiang

koncéwek urzadzenie nalezy wytgczy¢ i odtaczy¢ od zasilania.

Praca z gestymi masami

Przy wyrabianiu ciast chlebowych lub drozdzowych zaleca sie prace w krétkich cyklach z przerwami, aby unikna¢ przegrzania silnika.
Do gestych mas nalezy uzywac¢ hakéw — stosowanie trzepaczek do wyrabiania ciasta moze uszkodzi¢ koncéwki.
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