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MIKSER SPIRALNY 30L Z 2 PREDKOSCIAMI
YG-03062 YATO

i I Cena brutto 4 791,76 zt
Cena netto 3 895,74 zt
Dostepnos¢ Dostepny u producenta — wysytka w 3 dni
Czas wysyiki 3 dni
Numer katalogowy YG-03062
Kod producenta YG-03062
Kod EAN 5906083030918
Producent YATO

Opis produktu
Mikser spiralny 30L z 2 predkosciami YATO YG-03062

|Profesjonalny mikser spiralny przeznaczony do wyrabiania ciast ciezkich w gastronomii. Urzgdzenie wyposazone w uchylng
gtowice, dzieze 30L ze stali nierdzewnej oraz silnik 1500W z przektadniag zebatkowg zapewniajacg dtugotrwatg prace w
warunkach intensywnej eksploatacji.

|Pojemnosé¢ dziezy 30 litrow

IMoc silnika 1500 W

[Maksymalny wsad 22 kg ciasta

|Predkos¢ obrotowa 158 obr/min

Charakterystyka techniczna miksera spiralnego

Przektadnia zebatkowa i silnik 1500W

Naped mechaniczny oparty na przektadni zebatkowej zapewnia trwatos¢ w warunkach ciggtej pracy z ciezkimi ciastami. Moc 1500W
wystarcza do wyrabiania nawet najbardziej zwartych struktur ciasta na chleb czy pizze bez ryzyka przegrzania.
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Jednoczesny obroét dziezy i spirali

System planetarny, w ktérym zaréwno dzieza, jak i spirala obracaja sie ze stata predkoscia 158 obr/min, gwarantuje réwnomierne
wymieszanie sktadnikéw i ujednolicong konsystencje ciasta bez martwych punktéw.

Uchylna gtowica robocza

Mechanizm uchylania gtowicy utatwia wyjmowanie ciasta, montaz i demontaz akcesoridow oraz czyszczenie dziezy. Rozwigzanie to
przyspiesza przygotowanie kolejnych partii i skraca czas przestoju.

Timer i tryb pracy ciagtej

Whbudowany timer pozwala ustawi¢ czas pracy do 60 minut, co umozliwia precyzyjne powtarzanie receptur. Przetgczenie w tryb
manual aktywuje prace ciggty, przydatna przy dtugich cyklach wyrabiania.

Specyfikacja techniczna

Model YG-03062

Marka YATO

Pojemnos¢ dziezy 30 litréw

Srednica wewnetrzna dziezy 410 mm

Maksymalny wsad ciasta 22 kg

Moc silnika 1500 W

Zasilanie 220~240V / 50Hz

Predkos$¢ obrotowa dziezy i spirali 158 obr/min (stata)

Timer 0-60 minut + tryb ciggty (manual)
Wymiary (szer. x gt. X wys.) 760 x 800 x 440 mm

Waga 138 kg

Materiat korpusu Aluminium i stal malowana (kolor biaty)
Materiat dziezy i akcesoriow Stal nierdzewna spozywcza

Akcesoria w zestawie Spirala do ciast ciezkich, néz odcinajacy

Zastosowanie w gastronomii

e Wyrabianie ciasta na pizze w pizzeriach

¢ Produkcja ciasta chlebowego w piekarniach

e Przygotowanie ciasta na pierogi w lokalach gastronomicznych

e Wyrabianie ciasta drozdzowego na paczki w cukierniach

e Mieszanie ciast o zwartej strukturze wymagajacych intensywnego wyrabiania
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e Produkcja ciast na bazie maki pszennej, zytniej i mieszanek zbozowych
¢ Przygotowanie duzych partii ciasta w kuchniach zbiorowego zywienia

Bezpieczenstwo uzytkowania

Zabezpieczenia mechaniczne i elektryczne
Mikser wyposazono w blokade uruchomienia przy podniesionej gtowicy oraz automatyczne wytgczenie przy prébie otwarcia ostony

ochronnej. Wytacznik bezpieczenstwa przerywa prace w sytuacjach awaryjnych. Rozwigzania te chronig operatora przed urazami
mechanicznymi i zapewniajg zgodnos¢ z normami BHP w gastronomii.

Uzytkowanie i konserwacja

Dzieza oraz akcesoria wykonane ze stali nierdzewnej mozna demontowac i my¢ recznie lub w zmywarkach przemystowych.
Korpus z aluminium i stali malowanej czysci sie wilgotng szmatkg z uzyciem neutralnych detergentéw. Regularna konserwacja
przektadni zebatkowej — zgodnie z zaleceniami producenta — wydtuza zywotnos$¢ mechanizmu napedowego.

Waga urzadzenia (138 kg) wymaga stabilnego podtoza i odpowiedniego rozmieszczenia w przestrzeni kuchennej. Przed
pierwszym uzyciem nalezy sprawdzi¢ poprawnos¢ podtgczenia zasilania 220~240V / 50Hz oraz upewnic sie, ze wszystkie
elementy ruchome dziatajg ptynnie.

Produkty powigzane
Do pracy z mikserem spiralnym przydatne moga by¢: pojemniki GN do przechowywania ciasta, wagi kuchenne do

precyzyjnego dozowania sktadnikéw, stolnice ze stali nierdzewnej do formowania wyrobdéw oraz akcesoria do wyrabiania ciast
o innych konsystencjach.
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