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Q MISA ZAPASOWA 10L DO MIKSERA YG-03025

1 T YG-03125 YATO

Cena brutto

Cena netto
Dostepnos¢

Czas wysyiki
Numer katalogowy
Kod producenta
Kod EAN

Producent

Opis produktu

misy.

IPojemnoé¢ robocza 10 litréw
Materiat Stal nierdzewna
Srednica wewnetrzna 245 mm

|Kompatybilnos¢ YG-03025

Charakterystyka misy zapasowej do miksera YATO

193,84 zt

157,59 zt

Dostepny u producenta — wysytka w 3 dni
3 dni

YG-03125

YG-03125

5906083030819

YATO

Misa zapasowa 10L do miksera planetarnego YATO YG-03125

Zapasowa misa ze stali nierdzewnej do miksera planetarnego YATO YG-03025. Element wymienny dedykowany do
profesjonalnych linii produkcyjnych, gdzie wymagana jest ciggtos¢ pracy bez przestojéw zwigzanych z myciem podstawowej

Stal nierdzewna dopuszczona do kontaktu z Zzywnoscia

Konstrukcja wykonana ze stali spetniajgcej normy bezpieczehnstwa zywnosci, co zapewnia brak reakcji chemicznych z produktami

spozywczymi oraz tatwos¢ utrzymania higieny na poziomie wymaganym w gastronomii i przemysle spozywczym.
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Pojemnosc¢ robocza 10 litréow

Standardowa pojemnos$¢ odpowiadajgca miksera YG-03025, umozliwiajaca przetwarzanie srednich partii ciasta, mas cukierniczych
lub innych sktadnikéw bez koniecznosci dzielenia produkcji na mniejsze partie.

Precyzyjne wymiary zapewniajace kompatybilnos¢

Srednica wewnetrzna 245 mm i zewnetrzna 275 mm gwarantuja prawidtowe osadzenie w mechanizmie miksera oraz optymalng
prace narzedzi roboczych (hakéw, trzepaczek) bez strat energii i rownomierne wymieszanie sktadnikéw.

Zastosowanie w intensywnej produkcji

Dodatkowa misa pozwala na zachowanie ciggtosci pracy w warunkach sredniego i wysokiego obcigzenia - podczas gdy jedna misa
jest w uzyciu, druga moze by¢ przygotowywana lub myta, co eliminuje przestoje produkcyjne.

Specyfikacja techniczna

Model YG-03125

Marka YATO

Kompatybilnos¢ Mikser planetarny YG-03025

Pojemnos¢ 10 litréw

Materiat Stal nierdzewna spozywcza

Srednica wewnetrzna 245 mm

Srednica zewnetrzna 275 mm

Przeznaczenie Linie produkcyjne o srednim i wysokim obcigzeniu

Zastosowanie misy zapasowej w produkcji

e Piekarnie i cukiernie z ciggtym cyklem produkcyjnym

¢ Gastronomia hotelowa wymagajaca przygotowania wielu partii surowcéw
e Zaktady produkcji zywnosci z wymogiem rotacji narzedzi

e Punkty cateringowe obstugujgce duze wydarzenia

¢ Produkcja mas cukierniczych, kreméw i nadzien

e Przygotowanie ciast drozdzowych i biszkoptowych

¢ Mieszanie sktadnikéw do pizzy i wyrobdow piekarniczych

¢ Ubijanie biatek, kreméw i emulsji w duzych iloSciach

Weryfikacja kompatybilnosci

Przed zakupem misy zapasowej nalezy sprawdzi¢ model posiadanego miksera. Misa YG-03125 jest dedykowana wytgcznie do
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miksera planetarnego YATO YG-03025. Wymiary Srednicy wewnetrznej (245 mm) i zewnetrznej (275 mm) muszg odpowiadac
gniazdowi mocujgcemu w urzadzeniu.

Uzytkowanie i konserwacja misy ze stali nierdzewnej

Misa ze stali nierdzewnej wymaga regularnego mycia po kazdym cyklu produkcyjnym. Stal spozywcza jest odporna na korozje,
jednak dtugotrwaty kontakt z kwasami (np. sok cytrynowy, ocet) moze powodowac przebarwienia. Zaleca sie mycie ciepta
wodg z detergentem oraz doktadne osuszanie przed przechowywaniem.

W srodowisku profesjonalnym warto stosowac rotacje dwdch mis - podczas gdy jedna jest w uzyciu, druga przechodzi proces
mycia i dezynfekcji zgodnie z procedurami HACCP. Takie rozwigzanie minimalizuje przestoje i zwieksza efektywnos¢ produkcji,
szczegdlnie w godzinach szczytu.

Przed pierwszym uzyciem nowg mise nalezy umy¢ goraca wodg z detergentem, sptukac i wysuszy¢. Regularna kontrola stanu
powierzchni pozwala na wczesne wykrycie zarysowan lub uszkodzeh mechanicznych, ktére moga wptywad na higiene pracy.

Produkty powigzane
Do miksera planetarnego YATO YG-03025 dostepne sa réwniez inne akcesoria: hak do ciasta, trzepaczka do kreméw,

mieszadto ptaskie oraz ostona misy. Kompletne wyposazenie stanowiska roboczego w zapasowe elementy zwieksza
elastycznos¢ produkcji i skraca czas przygotowania réznych typéw mas.
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