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MISA ZAPASOWA 35L DO MIKSERA YG-03027
YG-03127 YATO

T Cena brutto 575,53 zt
Cena netto 467,91 zt
Dostepnos¢ Chwilowo niedostepny — zapytaj o termin
Numer katalogowy YG-03127
Kod producenta YG-03127
Kod EAN 5906083030857
Producent YATO

Opis produktu
Misa zapasowa 35L do miksera planetarnego YATO YG-03027

Zapasowa misa ze stali nierdzewnej o pojemnosci 35 litréw, kompatybilna z mikserem planetarnym YATO YG-03027. Element
dedykowany do intensywnej pracy na liniach produkcyjnych wymagajgcych ciggtosci procesu mieszania.

IPojemnoé¢ robocza 35 litréw
Srednica wewnetrzna 375 mm
IMateriat Stal nierdzewna

|Kompatybilno$¢ YG-03027

Charakterystyka misy zapasowej do miksera

Stal nierdzewna kontakt spozywczy

Wykonanie ze stali nierdzewnej dopuszczonej do kontaktu z Zywnoscia zapewnia bezpieczehstwo sanitarne przy przetwarzaniu
produktéw spozywczych. Materiat odporny na korozje, tatwy w czyszczeniu i dezynfekcji, spetnia wymagania norm HACCP.

Pojemnos¢ robocza 35 litrow

Objetos¢ 35L umozliwia przetwarzanie Srednich i duzych partii ciasta, mas cukierniczych czy farszow. Wymiary wewnetrzne (Srednica
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375 mm) dopasowane do geometrii mieszadet miksera YG-03027, co zapewnia efektywne wymieszanie catej masy produktu.

Ciagtos¢ procesu produkcyjnego

Posiadanie zapasowej misy eliminuje przestoje zwigzane z myciem i przygotowaniem naczynia roboczego. Podczas gdy jedna misa
jest w uzyciu, druga moze by¢ przygotowywana do kolejnej partii produktu, co zwieksza wydajnos¢ linii produkcyjnej.

Kompatybilnos¢ z YG-03027

Srednica zewnetrzna 395 mm i konstrukcja dopasowane do mechanizmu mocowania miksera planetarnego YATO YG-03027. Misa
stabilnie osadza sie w urzadzeniu, zapewniajgc bezpieczng prace przy wysokich obrotach mieszadet.

Specyfikacja techniczna

Model YG-03127

Marka YATO

Kompatybilnos¢ Mikser planetarny YG-03027

Pojemnos¢ 35 litrow

Srednica wewnetrzna 375 mm

Srednica zewnetrzna 395 mm

Materiat Stal nierdzewna kontakt spozywczy

Przeznaczenie Linie produkcyjne Sredniego i wysokiego obcigzenia

Zastosowanie w produkcji spozywcze;j

* Piekarnie przemystowe i rzemieslnicze wymagajace ciggtego przygotowywania ciasta
¢ Cukiernie produkujgce kremy, masy biszkoptowe i nadzienia w wiekszych ilosciach

e Zaktady gastronomiczne przygotowujgce farsze miesne i warzywne

¢ Linie produkcyjne wyrobdéw cukierniczych z rotacyjnym systemem pracy

¢ Kuchnie centralne przygotowujace positki dla duzych odbiorcéw

e Zaktady produkujace ciasta mrozone i pétprodukty cukiernicze

* Restauracje hotelowe z intensywna produkcja deseréw i wyrobdéw piekarskich

Weryfikacja kompatybilnosci
Przed zakupem misy zapasowej nalezy sprawdzi¢ numer modelu miksera planetarnego. Misa YG-03127 jest dedykowana wytacznie

do modelu YG-03027. Montaz w innych modelach mikseréw moze by¢ niemozliwy ze wzgledu na réznice w Srednicy zewnetrznej i
systemie mocowania.

oferta wa?na 3 dni



Uzytkowanie i konserwacja

Misa ze stali nierdzewnej wymaga regularnego mycia po kazdym cyklu produkcyjnym. Materiat mozna czyscic recznie z
uzyciem detergentéw do kontaktu spozywczego lub w zmywarkach przemystowych w temperaturze do 85°C. Po umyciu
nalezy doktadnie osuszy¢ powierzchnie, aby unikna¢ powstawania osadéw wapiennych.

Stal nierdzewna jest odporna na dziatanie kwaséw organicznych wystepujacych w zywnosci, jednak dtugotrwaty kontakt z
produktami o wysokiej zawartosci soli moze prowadzi¢ do przebarwien. W przypadku uporczywych zabrudzeh mozna stosowacd
pasty czyszczace przeznaczone do stali nierdzewne;.

Podczas montazu misy w mikserze nalezy upewnic sie, ze element zostat prawidtowo osadzony w mechanizmie mocowania.
Luzy lub nieprawidtowe zamocowanie moga prowadzi¢ do wibracji podczas pracy urzadzenia i uszkodzenia zaréwno misy, jak i

miksera.
Produkty powigzane
Do kompleksowego wyposazenia miksera planetarnego YG-03027 warto rozwazy¢ zakup dodatkowych akcesoriéw: mieszadet

ptaskich do ciast kruchych, hakéw spiralnych do ciast drozdzowych oraz trzepaczek balonowych do kremoéw i mas
biszkoptowych. Elementy te rozszerzajg mozliwosci technologiczne urzadzenia.
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