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Link do produktu: https://xI-narzedzia.pl/misa-zapasowa-40Il-do-miksera-yg-03028-yg-03128-yato-p-15675.html

Cena brutto

Cena netto
Dostepnos¢

Czas wysyiki
Numer katalogowy
Kod producenta
Kod EAN

Producent

Opis produktu

|partiami ciasta lub mas.
IPojemnoé¢ robocza 40 litréw
IMateriat wykonania Stal nierdzewna
|Kompatybilnos¢ YG-03028

Srednica wewnetrzna 400 mm

Charakterystyka techniczna

MISA ZAPASOWA 40L DO MIKSERA YG-03028
YG-03128 YATO

603,84 zt

490,93 zt

Dostepny u producenta — wysytka w 3 dni
3 dni

YG-03128

YG-03128

5906083030871

YATO

Misa zapasowa 40L do miksera planetarnego YATO YG-03028

Wymienna misa ze stali nierdzewnej do miksera planetarnego YATO YG-03028, przeznaczona do intensywnej pracy w
gastronomii i cukiernictwie. Zapewnia ciggtos¢ produkcji poprzez mozliwos¢ szybkiej wymiany podczas pracy z wiekszymi

Stal nierdzewna z atestem spozywczym

Wykonanie z certyfikowanej stali nierdzewnej dopuszczonej do kontaktu z zywnosciag eliminuje ryzyko korozji i migracji substancji do

produktéw. Materiat zachowuje neutralno$¢ chemiczng podczas pracy z kwasowymi sktadnikami (owoce, ocet) oraz w wysokich

temperaturach.

oferta wa?na 3 dni
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Pojemnos¢ 40 litréw

Objetos¢ robocza pozwala na przygotowanie duzych partii ciasta, mas biszkoptowych czy kreméw w jednym cyklu pracy.
Odpowiednia dla piekarni, cukierni oraz kuchni gastronomicznych o $redniej i wysokiej wydajnosci produkcyjne;j.

Precyzyjne wymiary montazowe

Srednica wewnetrzna 400 mm i zewnetrzna 420 mm zapewniaja doktadne dopasowanie do korpusu miksera YG-03028. Zachowanie
tolerancji wymiarowych gwarantuje prawidtowe dziatanie mechanizmu mieszania i bezpieczny montaz.

Rozwiazanie dla linii produkcyjnych

Posiadanie zapasowej misy eliminuje przestoje technologiczne podczas wymiany partii produktu. Podczas gdy jedna misa jest w
procesie mieszania, druga moze by¢ przygotowywana z nowymi sktadnikami lub poddawana myciu.

Specyfikacja techniczna

Model YG-03128

Marka YATO

Pojemnos¢ 40 litréw

Kompatybilnos¢ Mikser planetarny YATO YG-03028
Materiat Stal nierdzewna (kontakt z zywnoscig)
Srednica wewnetrzna 400 mm

Srednica zewnetrzna 420 mm

Zastosowanie w produkcji gastronomicznej

¢ Piekarnie przemystowe i rzemieslnicze - przygotowanie ciast drozdzowych, biszkoptéw
e Cukiernie - produkcja kreméw, mas tortowych, nadzien

e Restauracje i hotele - przygotowanie duzych porcji ciast, deseréw

¢ Kuchnie przemystowe - mieszanie sktadnikéw do produktéw kulinarnych

¢ Linie cateringowe - zapewnienie ciggtosci pracy przy duzych zamdéwieniach

e Zaktady przetwérstwa spozywczego - produkcja mas i mieszanek

Weryfikacja kompatybilnosci
Przed zakupem nalezy upewnic sie, ze posiadany mikser to model YG-03028. Misa YG-03128 jest dedykowana wytgcznie do tego

urzadzenia i nie jest kompatybilna z innymi modelami mikseréw planetarnych. Sprawdzenie numeru modelu znajduje sie na tabliczce
znamionowej urzadzenia.

oferta wa?na 3 dni



Uzytkowanie i konserwacja

Misa ze stali nierdzewnej wymaga regularnego czyszczenia po kazdym cyklu pracy. Mozna jg my¢ recznie w cieptej wodzie z
detergentem lub w zmywarce przemystowej. Nalezy unika¢ stosowania $ciernych gabek i proszkéw, ktére moga porysowac
powierzchnie. Po umyciu zaleca sie osuszenie miski, aby zapobiec powstawaniu osadéw wapiennych z wody.

Przed montazem misy nalezy sprawdzi¢, czy mechanizm mocowania w mikserze jest czysty i wolny od resztek produktu.
Prawidtowy montaz polega na umieszczeniu misy w gniezdzie i obréceniu do momentu zablokowania. Przed uruchomieniem

miksera nalezy upewnic sie, ze misa jest stabilnie zamocowana.
Produkty powigzane
Do kompleksowego wyposazenia stanowiska pracy z mikserem planetarnym YG-03028 warto rozwazy¢ zakup dodatkowych

koncéwek mieszajgcych: haka do ciast drozdzowych, mieszadta ptaskiego do mas biszkoptowych oraz trzepaczki do kremow i
pianek. Dostepnos¢ zapasowych czesci eksploatacyjnych minimalizuje ryzyko przestojéw w produkcji.

oferta wa?na 3 dni
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