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NADZIEWARKA DO KIELBAS 4KG KD4131

Cena brutto 157,20 zt

Cena netto 127,80 zt

Dostepnos¢ Chwilowo niedostepny — zapytaj o termin
Numer katalogowy KD4131

Kod producenta KD4131

Kod EAN 5903957016764

Producent KRAFT&DELE

Opis produktu

Nadziewarka do kietbas KD4131 — reczna, 4 kg, stal nierdzewna

|IKD4131 to reczna nadziewarka pionowa przeznaczona do domowej produkcji kietbas i wedlin. Cylinder oraz elementy robocze
wykonano ze stali nierdzewnej i stopu aluminium, co zapewnia odpornos¢ na wilgoc¢ i dlugotrwate uzytkowanie. Urzadzenie
Imocuje sie do blatu roboczego za pomocg dwéch uchwytéw, co eliminuje przesuwanie sie podczas pracy.

Pojemnos¢ cylindra 4 kg

Materiat Stal nierdzewna

Lejki w zestawie 4 szt. (15-25 mm)

Naped Reczna korba

Charakterystyka urzadzenia

Stal nierdzewna i stop aluminium

Cylinder i elementy konstrukcyjne wykonano z materiatéw odpornych na korozje i dziatanie solanki. Stal nierdzewna nie wchtania
zapachodw ani ttuszczu, co utatwia utrzymanie higieny i wydtuza zywotnos¢ urzadzenia.
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Silikonowy ttok

Ttok z silikonu spozywczego przylega szczelnie do $cianek cylindra, zapobiegajac cofaniu sie masy miesnej podczas ttoczenia. Silikon
jest materiatem neutralnym smakowo i dopuszczonym do kontaktu z zywnoscia.

Mocowanie do blatu

Dwa uchwyty zaciskowe stabilizujg urzadzenie na blacie roboczym o standardowej grubosci. State mocowanie pozwala na prace
obiema rekami — jedng przy korbie, druga przy prowadzeniu jelita.

Uchylny i zdejmowany korpus

Cylinder odchyla sie i demontuje bez uzycia narzedzi. Utatwia to zaréwno uzupetnianie masy miesnej podczas pracy, jak i doktadne
mycie wszystkich powierzchni majacych kontakt z zywnoscia po zakonczeniu nadziewania.

Specyfikacja techniczna

Model KD4131

Materiat cylindra Stal nierdzewna

Pojemnos¢ 4 kg

Ttok Silikonowy

Mocowanie Do blatu — 2 uchwyty zaciskowe
Korpus Uchylny i zdejmowany

Lejki w zestawie 15 mm, 19 mm, 22 mm, 25 mm (4 szt.)
Naped Reczna korba

Gwarancja 12 miesiecy

Zastosowanie i dobor lejka

Nadziewarka KD4131 wspoétpracuje z naturalnymi jelitami wieprzowymi, baranimi i wotowymi oraz z ostonkami kolagenowymi i
celulozowymi. Dobér lejka zalezy od rodzaju produkowanej kietbasy i Srednicy uzywanej ostonki:

e Lejek 15 mm — kietbasy cienkie, kabanosy, kietbaski cocktailowe
¢ Lejek 19 mm — kietbasy Slaskie, frankfurterki, kietbaski grillowe

e Lejek 22 mm — kietbasy zwyczajne, swojskie, kietbasa biata

¢ Lejek 25 mm — kietbasy grube, metka, kaszanka, salami domowe
e Domowa produkcja wedlin na wtasny uzytek

¢ Mate przetwérstwo i warsztaty kulinarne
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Jak dobrac lejek do ostonki

Srednica lejka powinna by¢ mniejsza niz kaliber ($rednica) uzywanej ostonki lub jelita — zazwyczaj o 2-5 mm. Zbyt duzy lejek moze
rozrywac delikatne jelita naturalne. Producenci ostonek podajg kaliber na opakowaniu — warto go sprawdzi¢ przed doborem lejka.

Uzytkowanie i konserwacja

Przed pierwszym uzyciem nalezy umy¢ wszystkie elementy majgce kontakt z Zzywnoscig w cieptej wodzie z dodatkiem ptynu
do naczyn i doktadnie wysuszy¢. Cylinder, ttok silikonowy oraz lejki nadajg sie do mycia recznego. Ze wzgledu na elementy ze
stopu aluminium nie zaleca sie mycia w zmywarce — zasadowe Srodki myjace stosowane w zmywarkach moga odbarwiac i
korodowac aluminium.

Po kazdym uzyciu urzadzenie nalezy roztozy¢ i umy¢ niezwtocznie — zastygty ttuszcz i resztki masy miesnej trudniej usunaé
po dtuzszym czasie. Przechowywa¢ w suchym miejscu, najlepiej po uprzednim ztozeniu w catos¢.

Produkty uzupetniajace

Do uzytkowania nadziewarki przydatne sa: jelita naturalne lub ostonki kolagenowe w odpowiednim kalibrze, przyprawy do
kietbas, sznurek rzezniczy do wigzania oraz waga kuchenna do odmierzania masy miesnej.
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