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NADZIEWARKA DO KIEŁBAS 5KG KD4132 /
KD4132 / KRAFT&DELE

Cena brutto 525,00 zł

Cena netto 426,83 zł

Dostępność Dostępny od ręki

Czas wysyłki natychmiast

Numer katalogowy KD4132

Kod producenta KD4132

Kod EAN 5903957016771

Producent KRAFT&DELE

Opis produktu

Nadziewarka do kiełbas 5kg Kraft&Dele KD4132 – solidna pionowa nadziewarka do
wędlin

Nadziewarka do kiełbas 5kg KD4132 to praktyczne urządzenie do przygotowywania kiełbas i wyrobów wędliniarskich w
domu oraz w zastosowaniach profesjonalnych. Model Kraft&Dele KD4132 ułatwia szybkie i równe napełnianie osłonek
farszem, a stal nierdzewna z chromowaną powierzchnią wspiera higienę i sprawne czyszczenie.

Pojemność 5 kg w uchylnym, demontowalnym pojemniku
Mechanizm zębatkowy z 2-stopniową przekładnią
4 lejki: 16 / 22 / 32 / 38 mm

Dlaczego ten produkt to dobry wybór?

Pojemność 5 kg: Mniej przerw na uzupełnianie farszu, wygodna praca zarówno przy małych, jak i większych partiach.
Mechanizm zębatkowy z 2-stopniową przekładnią: Stabilne tempo nadziewania i kontrola nad procesem, co
ułatwia uzyskanie równomiernego wypełnienia.
Tłok z silikonową uszczelką: Ogranicza przeciekanie farszu, dzięki czemu praca jest czystsza, a straty surowca
mniejsze.
Demontowalne elementy mające kontakt z żywnością: Szybsze mycie po pracy i łatwiejsze utrzymanie higieny
urządzenia.
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Najważniejsze dane techniczne

Model: KD4132
Pojemność zbiornika: 5 kg
Wydajność: 12 kg/h
Materiał: stal nierdzewna
Wymiary zbiornika: 140 × 320
Wymiary całkowite (DxSxW): 300 × 340 × 690 cm
Lejki: 16 / 22 / 32 / 38 mm
Zastosowanie: profesjonalne i amatorskie przygotowywanie kiełbas i wędlin
Gwarancja: 12 miesięcy

Gdzie i do czego sprawdzi się najlepiej?

Nadziewarka do kiełbas Kraft&Dele KD4132 została zaprojektowana z myślą o pracy w kuchni domowej i w miejscach, gdzie
liczy się powtarzalność oraz higiena. To rozwiązanie dla osób, które chcą przygotowywać własne kiełbasy i wędliny w
kontrolowanych warunkach.

Domowe wyroby wędliniarskie: kiełbasy i wędliny do wędzenia lub parzenia
Restauracje i catering: przygotowanie farszu i napełnianie osłonek w stałym tempie
Gospodarstwa agroturystyczne, wędzarnie i zakłady przetwórstwa mięsnego: praca przy powtarzalnych partiach
produkcyjnych

Najważniejsze zalety w codziennej pracy

Higiena i łatwe czyszczenie

Stal nierdzewna z chromowaną powierzchnią oraz demontowalne elementy pozwalają szybciej umyć nadziewarkę do kiełbas
po zakończonej pracy.

Stabilna konstrukcja pionowa

Gumowe, antypoślizgowe nóżki poprawiają stabilność podczas nadziewania, co ułatwia utrzymanie równego tempa pracy.

Lejki dopasowane do różnych wyrobów
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Zestaw 4 lejków (16/22/32/38 mm) ułatwia dopasowanie średnicy do rodzaju osłonki i planowanego wyrobu.

 

Podsumowanie

Nadziewarka do kiełbas 5kg KD4132 / Kraft&Dele KD4132 to solidna nadziewarka do kiełbas do zastosowań domowych
i profesjonalnych, zaprojektowana pod kątem wygody, higieny i kontroli nad procesem. Jeśli zależy Ci na równej pracy, łatwym
myciu i praktycznym zestawie lejków, model KD4132 będzie trafnym wyborem do własnych wyrobów wędliniarskich.
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