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NADZIEWARKA DO KIELBAS 5KG KD4132
KRAFT&DELE

> Cena brutto 431,25 zt
Cena netto 350,61 zt
Dostepnos¢ Chwilowo niedostepny — zapytaj o termin
Numer katalogowy KD4132
Kod producenta KD4132
Kod EAN 5903957016771
Producent KRAFT&DELE

Opis produktu

Nadziewarka do kietbas 5 kg KD4132

|Pionowa nadziewarka reczna ze zbiornikiem o pojemnosci 5 kg, przeznaczona do nadziewania kietbas i wedlin zaréwno w
warunkach domowych, jak i w matych zaktadach przetwérstwa miesnego. Korpus wykonany ze stali nierdzewnej z
chromowang powierzchnig zapewnia trwatos¢ i utatwia utrzymanie higieny.

Pojemnos¢ zbiornika 5 kg

Wydajnosé¢ do 12 kg/h

Liczba lejkéw 4 szt. (16-38 mm)

Materiat Stal nierdzewna

Charakterystyka urzgdzenia

Mechanizm zebatkowy z 2-stopniowa przektadnia

Dwustopniowa przektadnia pozwala regulowac tempo ttoczenia farszu — nizszy bieg sprawdza sie przy gestszych farszach i
cienszych jelitach, wyzszy przyspiesza prace przy standardowych wsadach. Przektada sie to bezposrednio na kontrole nad gruboscia
i jednorodnoscig nadzienia.
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Ttok z silikonowa uszczelka

Uszczelka silikonowa eliminuje przeciekanie farszu wzdtuz $cianek cylindra, co ogranicza straty surowca i utatwia sprzatanie po
pracy. Silikon jest materiatem dopuszczonym do kontaktu z zywnoscig i odpornym na wielokrotne mycie.

Uchyiny i demontowalny zbiornik

Zbiornik o wymiarach 140 x 320 mm mozna odchyli¢ i zdemontowac bez uzycia narzedzi. Utatwia to zaréwno napetnianie farszu, jak
i doktadne mycie wnetrza cylindra po kazdej sesji pracy.

Stabilna konstrukcja z antyposlizgowymi nézkami

Pionowa bryta urzadzenia o wysokosci 690 mm zapewnia ergonomiczng pozycje pracy. Gumowe nézki zapobiegajg przesuwaniu sie
nadziewarki po blacie podczas ttoczenia, co ma znaczenie przy pracy z twardszymi farszami wymagajacymi wiekszej sity nacisku.

Specyfikacja techniczna

Model KD4132

Pojemnos¢ zbiornika 5 kg

Wydajnos¢ do 12 kg/h

Materiat Stal nierdzewna z chromowang powierzchnig
Wymiary zbiornika 140 x 320 mm

Wymiary catkowite (D X S x W)
Mechanizm

300 x 340 x 690 mm
Zebatkowy, 2-stopniowa przektadnia

Uszczelka ttoka Silikon

Lejki w zestawie 16 mm /22 mm /32 mm/38 mm
Gwarancja 12 miesiecy

Instrukcja obstugi Jezyk polski

Zastosowanie

Dobér nadziewarki do konkretnego zastosowania zalezy przede wszystkim od planowanej tygodniowej iloSci przerabianego

miesa oraz rodzaju produkowanych wyrobéw. Model KD4132 ze zbiornikiem 5 kg i wydajnosciag 12 kg/h jest odpowiedni dla

nastepujacych zastosowan:

e Domowa produkcja kietbas i wedlin na wtasne potrzeby
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¢ Mate zaktady przetwérstwa miesnego i masarnie rzemiesinicze

e Restauracje i obiekty gastronomiczne z wtasng produkcjg wedliniarska
e Firmy cateringowe przygotowujgce wyroby miesne na zamoéwienie

e Gospodarstwa agroturystyczne oferujgce tradycyjne wyroby regionalne
e Wedzarnie produkujgce kietbasy i inne wyroby wedzone

» Kota towieckie i mysliwi przerabiajgcy dziczyzna

Dobér lejka do rodzaju jelita
Lejek 16 mm stosuje sie do jelit cienkich (np. baranicze, cienkie wieprzowe) przy produkcji kietbasek cocktailowych lub kabanosu.

Lejek 22 mm pasuje do standardowych jelit wieprzowych i cielecych. Lejki 32 mm i 38 mm przeznaczone sg do grubszych jelit
wieprzowych oraz ostonek kolagenowych stosowanych przy kietbasach grubych i szynkach w siatce.

Uzytkowanie i konserwacja

Wszystkie elementy majace bezposredni kontakt z zywnoscig — zbiornik, ttok, lejki — mozna demontowad bez uzycia narzedzi
i my¢ osobno. Stal nierdzewna z chromowang powierzchnig jest odporna na dziatanie solanki i przypraw stosowanych w
farszach miesnych. Zaleca sie mycie reczne cieptg woda z detergentem po kazdej sesji pracy, bez stosowania agresywnych
srodkéw sciernych, ktére mogtyby zarysowad powierzchnie chromowana.

Przed pierwszym uzyciem nalezy przeptuka¢ wszystkie elementy kontaktowe cieptg wodg. Mechanizm zebatkowy nie wymaga
regularnego smarowania w warunkach normalnej eksploatacji, jednak producent zaleca okresowy przeglad zgodnie z
instrukcja obstugi dotagczong do urzadzenia.
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