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NADZIEWARKA DO KIELBAS S/S 5L YG-03360
YATO

Cena brutto 513,13 zt

Cena netto 417,18 zt

Dostepnos¢ Dostepny u producenta — wysytka w 3 dni
Czas wysyiki 3 dni

Numer katalogowy YG-03360

Kod producenta YG-03360

Kod EAN 5906083004131

Producent YATO

Opis produktu

Nadziewarka do kietbas YATO YG-03360 5L - stal nierdzewna

INadziewarka do kietbas YATO YG-03360 to profesjonalne urzadzenie z pionowa konstrukcja i mechanizmem zebatkowym z
2-stopniowa przektadnig. Zbiornik o pojemnosci 5 litréw wykonany ze stali nierdzewnej zapewnia wydajnos¢ do 12 kg/h przy
lorodukcji wyrobéw wedliniarskich.

|Pojemnosé¢ zbiornika 5 litréw

Wydajnos¢ 12 kg/h

IMateriat wykonania Stal nierdzewna

ILejki w zestawie 4 szt. (16-38 mm)

Charakterystyka techniczna nadziewarki YATO

Mechanizm zebatkowy 2-stopniowy

Przektadnia z dwoma predkosciami pracy pozwala dostosowaé tempo napetniania do rodzaju farszu i $rednicy jelita. Nizsza predkos¢
sprawdza sie przy grubych jelitach i farszach z wiekszymi kawatkami, wyzsza przy cienkich jelitach i drobno mielonym miesie.
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Uchylny zbiornik ze stali nierdzewnej
Pojemnik o wymiarach 140x320 mm mozna szybko odchyli¢ i zdemontowac bez uzycia narzedzi. Konstrukcja utatwia zatadunek

farszu oraz umozliwia mycie reczne lub w zmywarce, co ma znaczenie przy zachowaniu standardéw higienicznych w przetwérstwie

miesnym.

Ttok z silikonowa uszczelka

Uszczelka zapobiega przeciekaniu farszu miedzy ttokiem a Sciankami zbiornika. Dzieki szczelnemu przyleganiu caty farsz zostaje
wykorzystany bez pozostawania resztek na Sciankach, co zwieksza efektywnos¢ pracy i ogranicza straty surowca.

Komplet 4 lejké6w wymiennych

Lejki o srednicach 16, 22, 32 i 38 mm umozliwiaja produkcje réznych rodzajéw wyrobéw - od cienkich kabanoséw (16 mm) po grube
kietbasy (38 mm). Wymiana lejka pozwala dostosowac urzadzenie do srednicy dostepnych ostonek naturalnych lub sztucznych.

Specyfikacja techniczna

Model YG-03360

Marka YATO

Pojemnos¢ zbiornika 5 litréw

Wydajnos¢ 12 kg/h

Materiat konstrukgji Stal nierdzewna

Srednica zbiornika 140 mm

Wysokos$¢ zbiornika 320 mm

Wymiary catkowite (dt. x szer. x wys.) 300 x 340 x 690 mm

Typ przektadni Zebatkowa 2-stopniowa
Srednice lejkéw w zestawie 16 mm, 22 mm, 32 mm, 38 mm
Typ konstrukgji Pionowa ze stabilng podstawa
Nozki Gumowe antyposlizgowe

Zastosowanie nadziewarki do kietbas

Zaktady przetwérstwa miesnego - produkcja seryjna wyrobéw wedliniarskich
e Restauracje - przygotowywanie autorskich kietbas i wedlin

¢ Firmy cateringowe - produkcja wyrobéw na zaméwienie

e Gospodarstwa agroturystyczne - wyroby regionalne i tradycyjne

» Kota towieckie i mysliwi - przetwarzanie dziczyzny
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e Gospodarstwa domowe - domowa produkcja wedlin
¢ Wedzarnie - przygotowanie wyrobéw do wedzenia
¢ Materzeznie - przetwdérstwo miesa na miejscu

Uzytkowanie i konserwacja

Demontaz i czyszczenie elementéw

Wszystkie czesci majgce kontakt z zywnoscig (zbiornik, ttok, lejki) sg demontowalne. Po zakonczeniu pracy nalezy zdemontowad
elementy i umy¢ w cieptej wodzie z detergentem lub w zmywarce. Stal nierdzewna z chromowang powierzchnig utatwia usuwanie
ttuszczu i resztek miesa.

Stabilnosé podczas pracy

Pionowa konstrukcja z szerokag podstawg oraz gumowe antyposlizgowe ndzki zapewniajg stabilne ustawienie na blacie. Podczas
pracy urzadzenie nie przemieszcza sie, co ma znaczenie przy napetnianiu grubych jelitéw wymagajacych wiekszego nacisku na
korbe.

Doboér lejka do rodzaju wyrobu

Lejek 16 mm stosuje sie do kabanosow i cienkich kietbasek, 22 mm do kietbas $niadaniowych, 32 mm do kietbas zwyczajnych, a 38
mm do grubych kietbas i salami. Srednica lejka powinna by¢ o 2-4 mm mniejsza od érednicy jelita, aby ostonka napetniata sie

réwnomiernie bez nadmiernego rozciggania.
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