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Cena brutto

Cena netto
Dostepnos¢

Czas wysyiki
Numer katalogowy
Kod producenta
Kod EAN

Producent

Opis produktu

NALESNIKARKA 1000W 30CM 67470 LUND

67,33 zt

54,74 zt

Dostepny u producenta — wysytka w 3 dni
3 dni

67470

67470

5906083050435

Lund

Nalesnikarka elektryczna Lund 1000W 30cm - model 67470

Nalesnikarka elektryczna Lund to urzadzenie o mocy 1000W z ptyta smazaca o Srednicy 30 cm, wyposazone w

nieprzywierajgca powtoke i regulacje temperatury. Zestaw zawiera drewniane akcesoria utatwiajace rozprowadzanie ciasta i

przewracanie wypieku.

Moc 1000W

Srednica ptyty 30 cm

JPowtoka Nieprzywierajaca

|Regulacja temperatury Tak

Charakterystyka nalesnikarki elektrycznej Lund

Moc 1000W i szybkie nagrzewanie

Moc 1000W zapewnia réwnomierne rozprowadzenie ciepta na catej powierzchni ptyty o srednicy 30 cm. Urzadzenie osigga

temperature robocza w czasie 3-5 minut, co skraca czas przygotowania positkéw i pozwala uzyskac jednolity kolor wypieku bez

ciemniejszych plam.

oferta wa?na 3 dni
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Nieprzywierajaca powtoka ptyty smazacej

Powtoka zapobiega przyklejaniu sie ciasta do powierzchni, umozliwiajgc smazenie z minimalna ilosciag ttuszczu lub bez jego dodatku.
Utatwia to czyszczenie ptyty po uzyciu - wystarczy przetrze¢ wilgotna Sciereczka po ostygnieciu urzadzenia.

Regulacja temperatury i wskazniki pracy
Pokretto regulacji temperatury pozwala dostosowac stopieh nagrzania do rodzaju ciasta - nizsza temperatura dla delikatnych

nalesnikéw, wyzsza dla plackéw ziemniaczanych. Wskazniki LED informujg o podtgczeniu do zasilania i osiggnieciu temperatury
roboczej.

Zestaw drewnianych akcesoriéw

W komplecie znajduja sie drewniana topatka do rozprowadzania ciasta po ptycie oraz szpatuta do przewracania i zdejmowania
gotowych wyrobdédw. Drewno nie rysuje nieprzywierajacej powtoki i nie nagrzewa sie podczas uzytkowania.

Specyfikacja techniczna nalesnikarki Lund 67470

Model 67470

Moc 1000 W

Srednica ptyty grzewczej 30 cm

Napiecie zasilania 220-240V, 50-60 Hz

Powtoka ptyty Nieprzywierajaca

Regulacja temperatury Tak

Wskazniki LED Zasilania i gotowosci

Akcesoria w zestawie Drewniana topatka, drewniana szpatuta
Producent Lund

Zastosowanie nalesnikarki elektrycznej

¢ Przygotowywanie klasycznych nalesnikéw polskich i francuskich crépes

¢ Smazenie plackéw ziemniaczanych i racuchéw drozdzowych

o Wypieki nalesnikdw amerykanskich (pancakes) grubszych niz tradycyjne

¢ Przygotowywanie tortilli pszennych i kukurydzianych do dan meksykanskich
e Smazenie omletu i jajecznicy na duzej powierzchni

e Wypieki podptomykéw i innych plackéw z ciasta drozdzowego

¢ Przygotowywanie baz do wrapu i rolek z réznymi nadzieniami

¢ Smazenie blinis rosyjskich i innych regionalnych specjatéw

oferta wa?na 3 dni



Uzytkowanie i konserwacja nalesnikarki

Przygotowanie do pierwszego uzycia

Przed pierwszym uzyciem nalezy przetrze¢ ptyte wilgotna szmatka, a nastepnie wtgczy¢ urzadzenie na 5-10 minut bez ciasta, aby
usuna¢ ewentualne pozostatosci produkcyjne. Pomieszczenie powinno by¢ wietrzone podczas tego procesu.

Prawidtowe uzytkowanie
Ciasto nalezy nalewac na rozgrzana ptyte po zaswieceniu sie wskaznika gotowosci. llos¢ ciasta powinna by¢ dostosowana do

wielkosci ptyty - nadmiar spowoduje wyciekanie poza brzegi. Rozprowadzenie ciasta topatka powinno nastapi¢ w ciggu 2-3 sekund
od wylania.

Czyszczenie urzadzenia

Po catkowitym ostygnieciu ptyte czysci sie wilgotng Sciereczka. Nie nalezy uzywac ostrych przedmiotéw ani sciernych srodkéw
czyszczacych, ktére moga uszkodzi¢ nieprzywierajacg powtoke. Urzadzenia nie wolno zanurza¢ w wodzie ani my¢ pod biezaca woda.

Przechowywanie nalesnikarki

Urzadzenie nalezy przechowywac w suchym miejscu po catkowitym ostygnieciu. Kabel zasilajacy mozna owing¢ wokét podstawy.
Akcesoria drewniane nalezy przechowywa¢ w suchym miejscu, aby zapobiec deformacji drewna.
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