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NALEŚNIKARKA 1000W 30CM 67470 LUND

Cena brutto 67,33 zł

Cena netto 54,74 zł

Dostępność Dostępny u producenta — wysyłka w 3 dni

Czas wysyłki 3 dni

Numer katalogowy 67470

Kod producenta 67470

Kod EAN 5906083050435

Producent Lund

Opis produktu

  

Naleśnikarka elektryczna Lund 1000W 30cm - model 67470

Naleśnikarka elektryczna Lund to urządzenie o mocy 1000W z płytą smażącą o średnicy 30 cm, wyposażone w
nieprzywierającą powłokę i regulację temperatury. Zestaw zawiera drewniane akcesoria ułatwiające rozprowadzanie ciasta i
przewracanie wypieku.

Moc 1000W 

Średnica płyty 30 cm 

Powłoka Nieprzywierająca 

Regulacja temperatury Tak 

 

Charakterystyka naleśnikarki elektrycznej Lund

Moc 1000W i szybkie nagrzewanie

Moc 1000W zapewnia równomierne rozprowadzenie ciepła na całej powierzchni płyty o średnicy 30 cm. Urządzenie osiąga
temperaturę roboczą w czasie 3-5 minut, co skraca czas przygotowania posiłków i pozwala uzyskać jednolity kolor wypieku bez
ciemniejszych plam.
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Nieprzywierająca powłoka płyty smażącej

Powłoka zapobiega przyklejaniu się ciasta do powierzchni, umożliwiając smażenie z minimalną ilością tłuszczu lub bez jego dodatku.
Ułatwia to czyszczenie płyty po użyciu – wystarczy przetrzeć wilgotną ściereczką po ostygnięciu urządzenia.

Regulacja temperatury i wskaźniki pracy

Pokrętło regulacji temperatury pozwala dostosować stopień nagrzania do rodzaju ciasta – niższa temperatura dla delikatnych
naleśników, wyższa dla placków ziemniaczanych. Wskaźniki LED informują o podłączeniu do zasilania i osiągnięciu temperatury
roboczej.

Zestaw drewnianych akcesoriów

W komplecie znajdują się drewniana łopatka do rozprowadzania ciasta po płycie oraz szpatuła do przewracania i zdejmowania
gotowych wyrobów. Drewno nie rysuje nieprzywierającej powłoki i nie nagrzewa się podczas użytkowania.

 

Specyfikacja techniczna naleśnikarki Lund 67470

Model 67470
Moc 1000 W
Średnica płyty grzewczej 30 cm
Napięcie zasilania 220-240 V, 50-60 Hz
Powłoka płyty Nieprzywierająca
Regulacja temperatury Tak
Wskaźniki LED Zasilania i gotowości
Akcesoria w zestawie Drewniana łopatka, drewniana szpatuła
Producent Lund

Zastosowanie naleśnikarki elektrycznej

Przygotowywanie klasycznych naleśników polskich i francuskich crêpes
Smażenie placków ziemniaczanych i racuchów drożdżowych
Wypieki naleśników amerykańskich (pancakes) grubszych niż tradycyjne
Przygotowywanie tortilli pszennych i kukurydzianych do dań meksykańskich
Smażenie omletu i jajecznicy na dużej powierzchni
Wypieki podpłomyków i innych placków z ciasta drożdżowego
Przygotowywanie baz do wrapu i rolek z różnymi nadzieniami
Smażenie blinis rosyjskich i innych regionalnych specjałów
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Użytkowanie i konserwacja naleśnikarki

Przygotowanie do pierwszego użycia

Przed pierwszym użyciem należy przetrzeć płytę wilgotną szmatką, a następnie włączyć urządzenie na 5-10 minut bez ciasta, aby
usunąć ewentualne pozostałości produkcyjne. Pomieszczenie powinno być wietrzone podczas tego procesu.

Prawidłowe użytkowanie

Ciasto należy nalewać na rozgrzaną płytę po zaświeceniu się wskaźnika gotowości. Ilość ciasta powinna być dostosowana do
wielkości płyty – nadmiar spowoduje wyciekanie poza brzegi. Rozprowadzenie ciasta łopatką powinno nastąpić w ciągu 2-3 sekund
od wylania.

Czyszczenie urządzenia

Po całkowitym ostygnięciu płytę czyści się wilgotną ściereczką. Nie należy używać ostrych przedmiotów ani ściernych środków
czyszczących, które mogą uszkodzić nieprzywierającą powłokę. Urządzenia nie wolno zanurzać w wodzie ani myć pod bieżącą wodą.

Przechowywanie naleśnikarki

Urządzenie należy przechowywać w suchym miejscu po całkowitym ostygnięciu. Kabel zasilający można owinąć wokół podstawy.
Akcesoria drewniane należy przechowywać w suchym miejscu, aby zapobiec deformacji drewna.
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