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o NALESNIKARKA 400MM YG-04680 YATO
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m. Cena brutto
Cena netto
Dostepnos¢

Czas wysyiki
Numer katalogowy
Kod producenta
Kod EAN

Producent

Opis produktu

ziemniaczanych i innych dan na ptaskiej powierzchni grzewczej.
Srednica ptyty 400 mm

IMoc grzatki 3,0 kKW

Zakres temperatury 50-300°C

[Materiat obudowy Stal nierdzewna

Charakterystyka nalesnikarki elektrycznej YATO

Nalednikarka elektryczna 400mm YATO YG-04680

658,15 zt

535,08 zt

Dostepny u producenta — wysytka w 3 dni
3 dni

YG-04680

YG-04680

5906083008122

YATO

|Profesjonalna nalesnikarka elektryczna z ptyta grzewczg o $rednicy 400 mm i mocy 3,0 kW. Urzgdzenie przeznaczone do
gastronomii i intensywnej pracy w punktach z zywnosciag — umozliwia szybkie przygotowanie nalesnikéw, plackéw

Plyta grzewcza 400 mm z powtoka nieprzywierajaca

Okragta ptyta o srednicy 400 mm pokryta powtoka zapobiegajaca przypalaniu ciasta. RGwnomierne rozprowadzanie ciepta na catej

powierzchni eliminuje zimne punkty i zapewnia jednolite wysmazenie. Powierzchnia wystarczajgca do przygotowania nalesnika o

Srednicy do 38 cm.

Regulacja temperatury 50-300°C z potencjometrem

oferta wa?na 3 dni


https://xl-narzedzia.pl/nalesnikarka-400mm-yg-04680-yato-p-15493.html

Precyzyjna kontrola temperatury za pomoca pokretta umieszczonego na panelu przednim. Zakres 50-300°C pozwala dostosowac
parametry do rodzaju ciasta — nizsze temperatury dla delikatnych nalesnikéw, wyzsze dla plackéw ziemniaczanych czy tortilli.
Zabezpieczenie termiczne chroni przed przegrzaniem.

Konstrukcja ze stali nierdzewnej
Obudowa wykonana ze stali nierdzewnej odpornej na korozje i uszkodzenia mechaniczne. Materiat utatwia utrzymanie higieny —

gtadka powierzchnia nie chtonie zapachéw i ttuszczu, mozna ja szybko wytrze¢. Wyjmowana szuflada na odpadki z przodu urzadzenia
dodatkowo usprawnia czyszczenie.

Moc 3,0 kW i zasilanie 230V

Grzatka o mocy 3000 W zapewnia szybkie nagrzewanie ptyty i utrzymanie stabilnej temperatury nawet przy intensywnym
uzytkowaniu. Zasilanie z standardowego gniazdka 230V~50Hz eliminuje koniecznos¢ instalacji tréjfazowej. Bryzgoszczelny wytacznik
na panelu pozwala bezpiecznie odcig¢ zasilanie bez wyciggania wtyczki.

Specyfikacja techniczna

Model YG-04680

Marka YATO

Srednica ptyty grzewczej 400 mm

Moc grzatki 3,0 kW (3000 W)
Zakres temperatury 50-300°C

Regulacja temperatury Potencjometr
Zasilanie 230V~50Hz
Materiat obudowy Stal nierdzewna
Powtoka ptyty Nieprzywierajgca
Wymiary (DxSxW) 450 x 470 x 220 mm
Masa 13,0 kg
Wyposazenie dodatkowe Drewniana szpatuta, wyjmowana szuflada, nézki

antyposlizgowe
Zabezpieczenia Bezpiecznik termiczny, bryzgoszczelny wytgcznik

Zastosowanie nalesnikarki gastronomiczne;j

¢ Punkty gastronomiczne specjalizujgce sie w nalesnikach i crepes
e Food trucki i stoiska z zywnoscig na eventach
e Bary mleczne i stotéwki pracownicze

e Cukiernie przygotowujgce ciasta nalesnikowe na zaméwienie

oferta wa?na 3 dni



Kuchnie hotelowe i restauracyjne — przygotowanie $niadan

¢ Catering eventowy — produkcja duzych ilosci nale$nikéw

¢ Przygotowanie plackéw ziemniaczanych, tortilli i innych dan ptaskich
¢ Smazenie jajek, omletéw i innych potraw na ptaskiej powierzchni

Uzytkowanie i konserwacja

Przygotowanie do pracy

Przed pierwszym uzyciem przetrzec ptyte grzewcza wilgotng szmatka i osuszy¢. Ustawic¢ urzadzenie na stabilnym, ptaskim blacie z
dostepem do gniazdka 230V. N6zki antyposlizgowe zapobiegajg przesuwaniu sie podczas pracy. Nagrzac ptyte do wybranej
temperatury (zwykle 180-220°C dla nalesnikéw) i lekko nattusci¢ przed pierwszym nalesnikiem.

Czyszczenie i utrzymanie

Po zakonczeniu pracy wytaczy¢ urzadzenie wytgcznikiem i odczeka¢ do ostygniecia ptyty. Wytrze¢ powierzchnie wilgotng Scierkga z
dodatkiem ptynu do mycia naczyh — unikac sciernych gabek, ktére moga uszkodzi¢ powtoke nieprzywierajaca. Wyciagna¢ szuflade
na odpadki i oprézni¢ z resztek ciasta. Obudowe ze stali nierdzewnej czyscic¢ regularnie, aby zachowac estetyczny wyglad.

Wskazéwki dotyczace temperatury

Nalesniki cienkie: 180-200°C. Placki ziemniaczane: 220-250°C. Tortilla i podptomyki: 200-230°C. Jajka sadzone: 150-170°C. Zbyt
niska temperatura powoduje wchtanianie ttuszczu przez ciasto, zbyt wysoka — przypalanie zewnetrznej warstwy przy surowym
wnetrzu. Regulacja potencjometrem pozwala precyzyjnie dopasowad parametry do przepisu.

Produkty powigzane

Do pracy z nalesnikarkg przydatne sa: szpatutki drewniane lub silikonowe o szerokosci 15-20 cm, pojemniki ze stali
nierdzewnej na ciasto z dziubkiem utatwiajgcym nalewanie, reczniki kuchenne do wycierania ptyty, olej w sprayu do
nattuszczania powierzchni, termometr kontaktowy do weryfikacji temperatury ptyty.

oferta wa?na 3 dni
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