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NOZ DO CHLEBA 205MM / YG-02223 / YATO

Cena brutto 33,80 zt

Cena netto 27,48 zt
Dostepnos¢ Chwilowo niedostepny — zapytaj o termin
Numer katalogowy YG-02223

Kod producenta YG-02223

Kod EAN 5906083024283
Producent YATO

Materiat X50CrMoV15
Dtugosé¢ [mm] 205/ 340
Rozmiar uniwersalny
Grubos¢ [mm] 2,5

Jednostka SZT

Opis produktu
N6z do pieczywa marki YATO o dtugosci ostrza 205mm.

Wykonany jest z najwyzszej jakosci kutej stali niemieckiej X50CrMoV15, o twardosci HRC 55-58, co gwarantuje, ze ostrza
sq:

bardzo ostre

trwate

posiadajg doskonate wiasciwosci tnace
tatwe do czyszczenia

Dzieki temu noze YATO doskonale nadajg sie do profesjonalnej pracy w gastronomii, zwtaszcza do krojenia pieczywa.

Wieloetapowy proces produkcyjny, przeprowadzony z zachowaniem najwyzszych wymogow jakosciowych zapewnia, ze
kazdy z etapdw, takich jak kucie, hartowanie, szlifowanie czy ostrzenie wykonane sg bardzo starannie i precyzyjnie.
Rezultatem tego jest néz kucharski YATO.

Istotnym elementem noza YATO jest rekojes¢. Wykonana z antyposlizgowego materiatu posiada specjalnie wyprofilowany,
ergonomiczny ksztatt, zeby zapewnic jak najwiekszy komfort pracy. Gtadka powierzchnia, bez potaczen nitowanych,
uniemozliwia gromadzenie sie resztak co jest zgodne z wymogami HACCP.

Waznym zagadnieniewm jest takze kwestia bezpieczehstaw podczas uzytkowania. Dlatego néz YATO posiada specjalng
nasade przy potgczeniu ostrza z rekojescia. Zapobiega ona zeslizgnieciu sie dtoni na ostrze eleminujac ryzyko powaznego
skaleczenia sie.

Catkowita dtugos¢ noza wynosi 340mm, a ostrza 205mm. Jego grubos¢ 2,5mm gwarantuje bardzo duza stabilnos$¢ noza
podczas pracy.

N6z pakowany jest osobno w blister, estetycznie prezentujacym sie na regale sklepowym.

oferta wa?na 3 dni
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