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NOZ DO STEKOW YG-02219 YATO

=g
Cena brutto 1,90 zt
Cena netto 1,54 zt
Dostepnos¢ Chwilowo niedostepny — zapytaj o termin
Numer katalogowy YG-02219
Kod producenta YG-02219
Kod EAN 5906083007309
Producent YATO

Opis produktu

N6z do stekdw YG-02219 YATO

IN6Z kuchenny ze zabkowanym ostrzem przeznaczony do krojenia stekdéw, pizzy i innych potraw wymagajacych precyzyjnego
ciecia. Stal nierdzewna chromowana z polipropylenowa rekojescia zapewnia trwatos¢ w codziennym uzytkowaniu.

|Dtugosc catkowita 210 mm
|Dtugosc ostrza 105 mm
IMateriat ostrza Stal nierdzewna chromowana

Typ ostrza Zgbkowane

Charakterystyka noza kuchennego YATO YG-02219

Zabkowane ostrze 105 mm

Zabkowane ostrze skutecznie przecina widkna miesa bez rozrywania struktury. Mikrozgbki utrzymuja ostros¢ dtuzej niz gtadkie
krawedzie, co eliminuje czeste ostrzenie i zapewnia réwnomierne ciecie przez dtugi czas.

Stal nierdzewna chromowana

Chromowanie zwieksza odpornos¢ stali na korozje i utatwia utrzymanie higieny. Materiat nie reaguje z kwasami z zywnosci, nie
zmienia smaku potraw i zachowuje wtasciwosci mechaniczne nawet przy intensywnym uzytkowaniu.
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Nitowana rekojesc¢ z polipropylenu

Nitowane potaczenie zapobiega rozchwianiu rekojesci podczas pracy. Polipropylen nie wchtania wilgoci, nie peka przy zmianach
temperatury i zachowuje ksztatt przez lata uzytkowania w warunkach profesjonalnych.

Przystosowanie do zmywarki

Konstrukcja noza wytrzymuje cykle mycia w temperaturze do 65°C bez utraty wtasciwosci. Materiaty nie ulegajg degradacji pod
wptywem detergentéw, co upraszcza utrzymanie standardéw sanitarnych w gastronomii.

Specyfikacja techniczna

Model YG-02219

Producent YATO

Dtugos¢ catkowita 210 mm

Dtugos¢ ostrza 105 mm

Typ ostrza Zabkowane

Materiat ostrza Stal nierdzewna chromowana
Materiat rekojesci Polipropylen (PP)

Kolor rekojesci Czarny

Typ mocowania Nitowane

Mozliwos$¢ mycia w zmywarce Tak

Zastosowanie noza do stekdow

* Krojenie stekéw wotowych, wieprzowych i drobiowych bez rozrywania wtékien
e Dzielenie pizzy na porcje z zachowaniem réwnych kawatkéw

* Krojenie burgeréw i kanapek wielowarstwowych

¢ Porcjowanie pieczeni i innych dan miesnych na talerzu

e Serwowanie potraw przy stole w restauracjach i domach

* Krojenie warzyw o twardej skérce (pomidory, baktazany)

¢ Przygotowywanie dah w barach szybkiej obstugi

e Uzytkowanie w cateringach i kuchniach gastronomicznych

Uzytkowanie i konserwacja

Mycie i przechowywanie

N6z mozna my¢ w zmywarce w cyklu standardowym. Po wyjeciu nalezy osuszy¢ ostrze Sciereczka, aby unikng¢ powstawania nalotéw
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z twardej wody. Przechowywanie w bloku na noze lub na magnetycznym uchwycie sciennym chroni ostrze przed stepieniem i
zapobiega kontaktowi z innymi sztu¢cami.

Ostrzenie zabkowanego ostrza
Zabkowane ostrze nie wymaga czestego ostrzenia dzieki konstrukcji mikrozgbkéw. W przypadku zauwazalnej utraty ostrosci nalezy

skorzystac z profesjonalnej ustugi ostrzenia lub specjalistycznej ostrzatki do nozy zabkowanych. Préby ostrzenia standardowg osetka
moga uszkodzi¢ profil zgbkdw.

Produkty powigzane

Kompletne wyposazenie kuchni: noze szefa kuchni, deski do krojenia z polipropylenu, bloki i uchwyty magnetyczne na noze,
ostrzatki do nozy kuchennych, zestawy sztuécéw ze stali nierdzewne;j.
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