Dane aktualne na dzien: 17-04-2026 17:45

Link do produktu: https://xI-narzedzia.pl/noz-kuchenny-10-bialy-yg-02301-yato-p-15401.html

NOZ KUCHENNY 10" BIALY YG-02301 YATO

Cena brutto 6,78 zt

Cena netto 5,51 zt

Dostepnos¢ Chwilowo niedostepny — zapytaj o termin
Numer katalogowy YG-02301

Kod producenta YG-02301

Kod EAN 5906083006951

Producent YATO

Opis produktu

N6z kuchenny 10" biaty YG-02301 YATO

|Profesjonalny néz kuchenny z ostrzem 250 mm, zgodny z systemem HACCP, przeznaczony do ciecia nabiatu i pieczywa w
gastronomii i zaktadach spozywczych. Biata kolorystyka rekojesci oznacza dedykacje do produktéw mlecznych i wyrobéw
Ipiekarniczych zgodnie z miedzynarodowymi standardami bezpieczenstwa zywnosci.

IDtugos¢ ostrza 250 mm (10")

Twardos¢ stali 52-55 HRC

System HACCP Biaty - nabiat i pieczywo

IMateriat ostrza Stal nierdzewna

Charakterystyka noza kuchennego YATO YG-02301

System HACCP z kodowaniem kolorystycznym

Biata rekojesc¢ oznacza przeznaczenie do pracy z nabiatem i pieczywem. System koloréw zapobiega krzyzowemu skazeniu zywnosci

w kuchniach profesjonalnych i zaktadach produkcyjnych, gdzie rézne noze obstugujg rézne grupy produktéw.
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Ostrze ze stali nierdzewnej 52-55 HRC

Twardos¢ w zakresie 52-55 HRC zapewnia rGwnowage miedzy odpornoscia na uszkodzenia a mozliwosciag ostrzenia. Stal nierdzewna
nie reaguje z zywnoscia, nie rdzewieje i zachowuje wtasciwosci podczas mycia w zmywarce.

Ergonomiczna rekojesc¢ z polipropylenu

Polipropylen odporny na uderzenia, chemikalia i wysokg temperature. Ksztatt rekojesci z zabezpieczeniem przed zeslizgnieciem dtoni
zapewnia bezpieczng prace nawet przy dtugotrwatym uzytkowaniu w Srodowisku wilgotnym.

Dtugos¢ ostrza 250 mm

Ostrze 10 cali umozliwia sprawne krojenie wiekszych blokéw sera, bochenkéw chleba i butek. Dtugos¢ zapewnia ptynny ruch ciecia
bez koniecznosci wielokrotnego przesuwania noza.

Specyfikacja techniczna

Numer katalogowy YG-02301
Producent YATO

Dtugos¢ ostrza 250 mm

Dtugos¢ catkowita 380 mm

Materiat ostrza Stal nierdzewna (SS)
Twardos¢ stali 52-55 HRC
Materiat rekojesci Polipropylen (PP)
Kolor rekojesci Biaty

Zgodnos$¢ z normami HACCP
Mozliwos¢ mycia w zmywarce Tak
Przeznaczenie wg HACCP Nabiat i pieczywo

Zastosowanie noza kuchennego z biatg rekojescia

¢ Krojenie seréw twardych i péttwardych w gastronomii

¢ Ciecie blokéw masta i margaryny w zaktadach spozywczych
¢ Krojenie chleba, bagietki i innych pieczywa

¢ Przygotowanie produktéw mlecznych w restauracjach

e Praca w liniach produkcyjnych zgodnych z HACCP

e Zastosowanie w kuchniach cateringowych

¢ Obstuga stanowisk wyrobdéw piekarniczych w sklepach

o Uzytek w zaktadach przetwérstwa mleczarskiego

oferta wa?na 3 dni



System HACCP i kodowanie kolorystyczne
HACCP (Hazard Analysis and Critical Control Points) to miedzynarodowy system zapewniania bezpieczefAstwa zywnosci. Kodowanie

kolorystyczne nozy zapobiega przenoszeniu bakterii miedzy réznymi grupami produktéw. Biaty kolor oznacza dedykacje do nabiatu i
pieczywa, co minimalizuje ryzyko alergii krzyzowych i skazenia biologicznego w kuchniach profesjonalnych.

Uzytkowanie i konserwacja

N6z mozna my¢ w zmywarce, co utatwia utrzymanie higieny w srodowisku gastronomicznym. Stal nierdzewna i polipropylen
zachowujg wtasciwosci po wielokrotnych cyklach mycia w temperaturze do 85°C. Zaleca sie regularne ostrzenie ostrza osetka
lub ostrzatka ceramicznga, aby utrzymac optymalng ostros¢. Twardos¢ 52-55 HRC pozwala na ostrzenie domowymi
narzedziami bez koniecznosci profesjonalnego szlifowania.

Zabezpieczenie rekojesci przed zeslizgnieciem dtoni na ostrze zwieksza bezpieczenstwo podczas intensywnej pracy.
Konstrukcja zapobiega wypadkom w srodowisku, gdzie rece moga by¢ mokre lub zabrudzone ttuszczem. Polipropylen nie
wchiania zapachdw i nie zmienia koloru pod wptywem kontaktu z zywnoscig.

Produkty powigzane
W ofercie YATO dostepne sg noze kuchenne w innych kolorach zgodnych z systemem HACCP: czerwone (mieso surowe),

niebieskie (ryby i owoce morza), zétte (dréb), zielone (warzywa i owoce), brgzowe (mieso gotowane). Komplet nozy w réznych
kolorach zapewnia petng zgodnos¢ z wymaganiami bezpieczenstwa zywnosci w kuchniach profesjonalnych.

oferta wa?na 3 dni


http://www.tcpdf.org

