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NOZ KUCHENNY 6" ZIELONY YG-02286 YATO

Cena brutto 4,98 zt

Cena netto 4,05 zt

Dostepnos¢ Chwilowo niedostepny — zapytaj o termin
Numer katalogowy YG-02286

Kod producenta YG-02286

Kod EAN 5906083006982

Producent YATO

Opis produktu
N6z kuchenny 6" YATO YG-02286 - n6z do warzyw zgodny z HACCP

Profesjonalny néz kuchenny marki YATO o dtugosci ostrza 150 mm, przeznaczony do obrébki warzyw. Wykonany zgodnie z
normami HACCP z zielong rekojescia z polipropylenu oraz ostrzem ze stali nierdzewnej o twardosci 52-55 HRC.

|Dtugoéc ostrza 150 mm
|Dtugosc catkowita 295 mm
Twardos¢ stali 52-55 HRC

Zgodnos$¢ z HACCP Tak

Charakterystyka noza kuchennego YATO YG-02286

Zgodnos$¢ z normami HACCP

Zielona rekojesc¢ oznacza przeznaczenie do obrébki warzyw, co zapobiega zanieczyszczeniu krzyzowemu w kuchniach
profesjonalnych. System kolorystyczny HACCP to standard w gastronomii i przemysle spozywczym, eliminujacy ryzyko przeniesienia
bakterii miedzy réznymi grupami produktéw.

Ostrze ze stali nierdzewnej 52-55 HRC

Twardos¢ stali w zakresie 52-55 HRC zapewnia rownowage miedzy trwatoscig ostrza a tatwoscig ostrzenia. Parametr HRC (skala
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Rockwella) okresla odpornos$¢ na Scieranie - wyzsza warto$¢ oznacza dtuzsze utrzymanie ostrosci przy regularnym uzytkowaniu.

Ergonomiczna rekojesc z polipropylenu

Polipropylen (PP) to materiat odporny na wilgo¢, substancje chemiczne i wysokie temperatury. Ksztatt rekojesci zapobiega

zeslizgiwaniu sie dtoni na ostrze, co zwieksza bezpieczenstwo podczas dtugotrwatej pracy z nozem.

Mozliwos¢ mycia w zmywarce

Konstrukcja noza umozliwia czyszczenie w zmywarce bez ryzyka uszkodzenia materiatéw. Utatwia to utrzymanie higieny w kuchniach
gastronomicznych, gdzie wymagane jest regularne mycie przy wysokich temperaturach.

Specyfikacja techniczna

Model YG-02286

Marka YATO

Dtugos¢ ostrza 150 mm (6")

Dtugos¢ catkowita 295 mm

Materiat ostrza Stal nierdzewna (SS)

Twardos¢ ostrza 52-55 HRC

Materiat rekojesci Polipropylen (PP)

Kolor rekojesci Zielony (przeznaczenie: warzywa)
Zgodnos$¢ z HACCP Tak

Mozliwos¢ mycia w zmywarce Tak

Zastosowanie noza kuchennego do warzyw

e Krojenie warzyw korzeniowych - marchew, pietruszka, seler

e Obieranie i szatkowanie kapusty, sataty, szpinaku

e Ciecie warzyw miekkich - pomidory, papryka, cukinia

¢ Przygotowywanie ziemniakéw do gotowania lub smazenia

e Krojenie cebuli, czosnku i innych warzyw aromatycznych

¢ Obrébka warzyw w kuchniach gastronomicznych zgodnie z HACCP
¢ Przygotowywanie satatek i suréwek w restauracjach

e Prace kuchenne w cateringach i zaktadach zywienia zbiorowego

System kolorystyczny HACCP w kuchni

HACCP (Hazard Analysis and Critical Control Points) to miedzynarodowy system zarzgdzania bezpieczehstwem zywnosci. Kolorowe
rekojesci nozy zapobiegajg kontaminacji krzyzowej: zielony - warzywa, czerwony - mieso surowe, zétty - drdb, niebieski - ryby, biaty
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- nabiat i pieczywo, brgzowy - warzywa gotowane. Stosowanie odpowiednich koloréw to podstawowy wymadg w profesjonalnych
kuchniach.

Uzytkowanie i konserwacja

N6z kuchenny YATO YG-02286 wymaga regularnej konserwacji dla zachowania optymalnych parametréw roboczych. Ostrze
nalezy regularnie ostrzy¢ na osetfce lub ostrzatce, dostosowujac kat ostrzenia do twardosci stali 52-55 HRC - zalecany kat to
15-20 stopni.

Mimo mozliwosci mycia w zmywarce, reczne czyszczenie wydiuza zywotnos¢ ostrza. Po umyciu néz nalezy doktadnie osuszy¢,
aby zapobiec korozji punktowej. Stal nierdzewna jest odporna na rdze, ale dtugotrwaty kontakt z wilgocia moze prowadzi¢ do
przebarwien.

Rekojes¢ z polipropylenu nie wymaga specjalnej konserwacji - wystarczy regularne mycie w cieptej wodzie z detergentem.
Materiat PP jest odporny na wiekszos$¢ substancji chemicznych stosowanych w kuchni, w tym $rodki dezynfekcyjne.

Produkty powigzane
Do kompletu z nozem do warzyw warto rozwazy¢ inne noze z serii HACCP marki YATO w réznych kolorach, osetke diamentowa

do ostrzenia nozy kuchennych, deske do krojenia w kolorze zielonym zgodng z systemem HACCP oraz rekawice ochronng do
pracy z ostrymi narzedziami.
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