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Link do produktu: https://xI-narzedzia.pl/noz-szefa-kuchni-schmith-die-kche-32cm-p-58052.html

N6z szefa kuchni Schmith die Kliche 32cm

“:“ Cena brutto 88,02 zt
Cena netto 71,56 zt
Dostepnos¢ Chwilowo niedostepny — zapytaj o termin
Numer katalogowy SN2104011
Kod producenta SN2104011
Kod EAN 5902004743967
Producent Narzedzia SCHMITH

Opis produktu
N6z szefa kuchni Schmith die Kiiche 32cm

Profesjonalny néz kuchenny o dtugosci 32 cm, taczacy ostrze ze stali nierdzewnej 5Crl5 z ergonomiczng rekojescig z drewna
Pakka. Narzedzie przeznaczone do wszechstronnego wykorzystania w kuchni przy cieciu, krojeniu i szatkowaniu réznych
produktéw spozywczych.

|Dtugos¢ catkowita 32 ¢cm

|Materiat ostrza Stal 5Cr15

IMateriat rekojesci Drewno Pakka

IModel SN2104011

Charakterystyka

Stal 5Crl15
Ostrze wykonane ze stali nierdzewnej 5Cr15 - gatunku zawierajacego okoto 0,5% wegla i 15% chromu. Zapewnia odpornos¢ na

korozje i utrzymanie ostrosci przy regularnym ostrzeniu. Stal ta charakteryzuje sie dobrg réwnowaga miedzy twardoscia a
odpornoscig na kruche pekanie.

Drewno Pakka
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Rekojes¢ z drewna Pakka - materiatu kompozytowego powstatego przez nasycenie twardego drewna zywicami pod ci$nieniem.

Odporny na wilgo¢, stabilny wymiarowo i trwaty. Zapewnia pewny chwyt nawet przy wilgotnych dtoniach, nie peka i nie wysycha jak

naturalne drewno.

Dtugos¢ robocza 32 cm

Wymiar catkowity 32 cm sprawia, ze néz nadaje sie do pracy z wiekszymi produktami i dtuzszych cie¢ ciggtych. Dtugos¢ ta pozwala

na efektywne krojenie miesa, ryb czy wiekszych warzyw przy zachowaniu kontroli nad ostrzem.

Mycie reczne

Producent zaleca mycie reczne zamiast w zmywarce. Wysokie temperatury i agresywne detergenty w zmywarkach moga uszkodzi¢

drewniang rekojes¢ oraz przyspieszy¢ utrate ostrosci. Reczne mycie w cieptej wodzie z delikatnym detergentem wydtuza zywotnos¢

noza.

Specyfikacja techniczna

Producent

Model

Dtugos¢ catkowita
Materiat ostrza
Materiat rekojesci
Kod EAN

Jednostka sprzedazy

Zastosowanie

Schmith die Kiiche
SN2104011

32 cm

Stal nierdzewna 5Cr15
Drewno Pakka
5902004743967

1 szt.

¢ Krojenie duzych kawatkéw miesa i drobiu
¢ Filetowanie ryb i obrébka owocéw morza

¢ Siekanie i szatkowanie warzyw korzeniowych

¢ Krojenie kapusty i satat gtéwkowych
¢ Obieranie i przygotowywanie owocéw

o Ciecie ziét i aromatéw w wiekszych iloSciach

¢ Przygotowywanie sktadnikéw do gotowania w duzych porcjach

Uzytkowanie i konserwacja

Czyszczenie i przechowywanie

oferta wa?na 3 dni



Po kazdym uzyciu myj néz recznie w cieptej wodzie z delikatnym detergentem, nastepnie doktadnie osusz miekka $ciereczka. Nie
pozostawiaj noza w wodzie - dtugotrwaty kontakt z wilgocig moze uszkodzi¢ drewniang rekojes¢. Przechowuj w bloku na noze, na
magnetycznym pasku Sciennym lub w ostonach ochronnych, aby chroni¢ ostrze przed uszkodzeniem.

Ostrzenie

Regularnie wyréwnuj krawedz ostrza za pomoca stalki ostrzatki przed kazdym uzyciem. Petne ostrzenie na osetce lub za pomoca
ostrzatki mechanicznej wykonuj w miare potrzeb - gdy néz przestaje sprawnie kroi¢. Stal 5Crl5 dobrze reaguje na tradycyjne metody
ostrzenia, zachowujac ostros¢ przez dtuzszy czas przy prawidtowej konserwacji.
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