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NOZYCZKI KUCHENNE WIELOOSTRZOWE

YG-02368 YATO

Cena brutto 8,14 zt

Cena netto 6,62 zt

Dostepnos¢ Dostepny u producenta — wysytka w 3 dni
Czas wysyiki 3 dni

Numer katalogowy YG-02368

Kod producenta YG-02368

Kod EAN 5906083000058

Producent YATO

Grubos¢ scianki [mm] 1,2

Materiat SS2CR13 / ABS
Dtugos¢ [mml] 200/80
Jednostka SZT

Nozyczki kuchenne wieloostrzowe do ziét YATO YG-02368

Wieloostrzowe nozyczki kuchenne z piecioma ostrzami ze stali nierdzewnej 2CR13, przeznaczone do szybkiego ciecia swiezych
ziot, szczypiorku i dekoracji kulinarnych. Konstrukcja umozliwia rébwnoczesne ciecie w pieciu liniach, skracajac czas
Iprzygotowania potraw.

|Liczba ostrzy 5 ostrzy

Materiat ostrzy Stal 2CR13

|Dtugosc ostrzy 80 mm

|Dtugosc catkowita 200 mm

Charakterystyka nozyczek wieloostrzowych

Stal nierdzewna 2CR13

Stal chromowa 2CR13 zawiera 13% chromu, co zapewnia odpornos$¢ na korozje i utrzymanie ostrosci. Twardosc tego stopu wynosi
okoto 52-55 HRC, dlatego jest stosowana w produkcji ostrzy nozy i nozyczek. Materiat nie rdzewieje w kontakcie z sokami warzyw i
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Ziot.

Piec rownolegtych ostrzy

Konstrukcja z piecioma ostrzami o grubosci 1,2 mm kazde umozliwia jednoczesne ciecie w pieciu liniach. Rozwigzanie to przyspiesza

proces krojenia swiezych ziét do 5 razy w poréwnaniu z tradycyjnym nozem, co ma znaczenie przy przygotowywaniu wiekszych ilosci

potraw.

Ergonomiczne rekojesci

Uchwyty zaprojektowane z uwzglednieniem anatomii dtoni redukujg zmeczenie podczas dtuzszego uzytkowania. Konstrukcja jest

obustronnie symetryczna, co umozliwia komfortowg prace zaréwno osobom praworecznym, jak i leworecznym bez koniecznosci

zmiany chwytu.

Dtugosc¢ robocza 80 mm

Ostrza o dtugosci 80 mm pozwalajg na ciecie wigzek ziét o Srednicy do okoto 6-7 cm. Taka dtugos¢ robocza jest wystarczajaca do

przeciecia standardowych peczkéw natki, bazylii czy szczypiorku w jednym ruchu bez koniecznosci wielokrotnego przycinania.

Specyfikacja techniczna

Model

Producent

Materiat ostrzy

Liczba ostrzy

Dtugos¢ ostrzy

Grubos¢ pojedynczego ostrza
Dtugos¢ catkowita
Przeznaczenie

Zastosowanie

Zastosowanie nozyczek wieloostrzowych

YG-02368

YATO

Stal nierdzewna 2CR13

5 sztuk

80 mm

1,2 mm

200 mm

Osoby prawo- i leworeczne

Ciecie zidt, szczypiorku, dekoracji kulinarnych

» Ciecie swiezych ziét do satatek, past i soséw
¢ Krojenie szczypiorku do zup, jajecznicy i twarogu
¢ Przygotowanie natki pietruszki, koperku i bazylii
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¢ Dekoracja potraw ziotami o rbwnomiernej dtugosci
e Szybkie krojenie miety do napojéw i deseréw

¢ Przygotowanie rozmarynu, tymianku i oregano

¢ Ciecie rukoli i innych lisciastych warzyw

¢ Krojenie zielonej cebuli i poréw

Uzytkowanie i konserwacja

Po uzyciu nozyczki nalezy przeptukac pod biezgcg woda, usuwajac resztki ziét spomiedzy ostrzy. Stal 2CR13 jest odporna na korozje,
ale zaleca sie osuszenie po myciu. Ostrza mozna rozsung¢ dla doktadniejszego czyszczenia. Nie nalezy my¢ w zmywarce, poniewaz
wysokie temperatury i agresywne detergenty moga wptywac na ostros¢. Okresowe naoliwienie punktu obrotu przedtuza ptynnos¢
dziatania mechanizmu.
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