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NOŻYCZKI KUCHENNE Z OTWIERACZEM I
DZIADKIEM DO ORZECHÓW YG-02365 YATO

Cena brutto 3,52 zł

Cena netto 2,86 zł

Dostępność Dostępny od ręki

Czas wysyłki natychmiast

Numer katalogowy YG-02365

Kod producenta YG-02365

Kod EAN 5906083000034

Producent YATO

Jednostka SZT

Długość [mm] 80/210

Materiał SS2CR13

Grubość ścianki [mm] 1,8

Opis produktu

Nożyczki kuchenne wielofunkcyjne YATO YG-02365

Uniwersalne nożyczki kuchenne z funkcją otwieracza do butelek i dziadka do orzechów. Wykonane ze stali nierdzewnej 2CR13
z ząbkowanym ostrzem 80 mm, zaprojektowane dla użytkowników prawo- i leworęcznych.

Materiał ostrza Stal 2CR13 

Długość ostrza 80 mm 

Grubość ostrza 1,8 mm 

Długość całkowita 210 mm 

 

Charakterystyka nożyczek kuchennych YATO

Stal nierdzewna 2CR13

Stal chromowa 2CR13 zawiera 13% chromu, co zapewnia odporność na korozję i utrzymanie ostrości krawędzi tnącej. Twardość tego
stopu pozwala na wielokrotne użytkowanie bez konieczności częstego ostrzenia, co czyni nożyczki trwałym narzędziem w warunkach
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kuchennych.

Ząbkowane ostrze 80 mm

Krawędź tnąca z mikro-ząbkowaniem o długości 80 mm i grubości 1,8 mm zapobiega ślizganiu się podczas cięcia materiałów
gładkich lub tłustych. Ząbkowanie zwiększa powierzchnię kontaktu z przecinanym materiałem, co przekłada się na większą precyzję i
mniejszy wysiłek przy cięciu.

Konstrukcja wielofunkcyjna

Zintegrowany otwieracz do butelek i dziadek do orzechów eliminują potrzebę sięgania po dodatkowe narzędzia podczas
przygotowywania posiłków. Mechanizm dziadka wykorzystuje dźwignię ramion nożyczek, co zapewnia odpowiednią siłę docisku przy
łuskaniu orzechów.

Ergonomia dla obu rąk

Symetryczna konstrukcja rękojeści umożliwia komfortowe użytkowanie zarówno przez osoby praworęczne, jak i leworęczne. Rozkład
sił podczas cięcia jest równomierny niezależnie od sposobu trzymania nożyczek, co zmniejsza zmęczenie dłoni podczas dłuższej
pracy.

 

Specyfikacja techniczna

Model YG-02365
Producent YATO
Materiał ostrza Stal nierdzewna 2CR13
Długość ostrza 80 mm
Grubość ostrza 1,8 mm
Długość całkowita 210 mm
Typ krawędzi Ząbkowana
Dodatkowe funkcje Otwieracz do butelek, dziadek do orzechów
Przeznaczenie Użytkownicy prawo- i leworęczni

Zastosowanie nożyczek kuchennych

Cięcie mięsa surowego, w tym oddzielanie skóry od mięsa drobiowego
Przycinanie tłuszczu i chrząstek z elementów mięsnych
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Krojenie ziół świeżych bezpośrednio nad naczyniem
Cięcie papryki, szparagów i innych warzyw o włóknistej strukturze
Otwieranie opakowań próżniowych i folii spożywczych
Łuskanie orzechów włoskich, laskowych i migdałów
Otwieranie butelek z metalowymi kapslami
Cięcie ciasta i pizzy na porcje

Użytkowanie i konserwacja

Czyszczenie nożyczek ze stali 2CR13

Po każdym użyciu należy przemyć nożyczki ciepłą wodą z płynem do naczyń, zwracając uwagę na zawiasy i mechanizm dziadka,
gdzie mogą gromadzić się resztki żywności. Stal 2CR13 jest odporna na korozję, jednak długotrwały kontakt z wilgocią może
powodować przebarwienia. Po umyciu warto wysuszyć narzędzie ręcznikiem.

Utrzymanie ostrości ząbkowanego ostrza

Ząbkowane ostrze nie wymaga częstego ostrzenia, ponieważ mikro-ząbki zachowują funkcjonalność dłużej niż gładka krawędź. W
przypadku zauważalnej utraty ostrości zaleca się profesjonalne ostrzenie u specjalisty, ponieważ samodzielne ostrzenie może
zniszczyć strukturę ząbkowania.

Nożyczki kuchenne YATO YG-02365 łączą funkcje trzech narzędzi w jednym, co ogranicza liczbę akcesoriów potrzebnych w
kuchni. Zastosowanie stali 2CR13 oraz grubość ostrza 1,8 mm zapewniają stabilność podczas cięcia materiałów o różnej
twardości, od delikatnych ziół po twarde skorupy orzechów.
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