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OCIEKACZ DO GN 1/2 PC YG-00461 YATO

e S
Cena brutto 8,49 zt
Cena netto 6,90 zt
Dostepnos¢ Dostepny u producenta — wysytka w 3 dni
Czas wysytki 3 dni
Numer katalogowy YG-00461
Kod producenta YG-00461
Kod EAN 5906083004599
Producent YATO

Opis produktu

|Ociekacz do pojemnika GN 1/2 PC YATO YG-00461

Ociekacz z poliweglanu PC do pojemnikéw gastronomicznych GN 1/2, zaprojektowany do separacji produktéw od wody i
kondensatu. Kompatybilny z pojemnikami YATO serii YG-00400-YG-00403, umozliwia wydtuzenie swiezosci przechowywanych
produktéw poprzez oddzielenie ich od wilgoci gromadzacej sie na dnie pojemnika.

[Norma GN 1/2

|Materiat Poliweglan PC

\Wymiary 325 X 265 mm

Zakres temperatur -40°C do +99°C

Charakterystyka ociekacza gastronomicznego GN 1/2

Poliweglan PC o zwiekszonej wytrzymatosci

Materiat PC charakteryzuje sie odpornoscig na uderzenia i pekniecia mechaniczne, przewyzszajaca inne tworzywa stosowane w
gastronomii. Zapewnia dtugotrwatg eksploatacje w warunkach profesjonalnych przy intensywnym uzytkowaniu w kuchniach
restauracyjnych i zaktadach zywienia zbiorowego.
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Zakres temperaturowy od -40°C do +99°C

Ociekacz zachowuje wtasciwosci mechaniczne w chtodniach, zamrazarkach oraz przy przechowywaniu gorgcych potraw. Nie nadaje
sie do stosowania w bemarach ani piecach konwekcyjno-parowych, gdzie temperatura przekracza 99°C.

Gtadka powierzchnia utatwiajaca mycie

Struktura poliweglanu PC nie wchtania zapachéw ani smakdéw, umozliwiajgc ponowne wykorzystanie po umyciu do réznych
produktéw. Powierzchnia nie tworzy mikropor, w ktérych mogtyby gromadzi¢ sie bakterie. Ociekacz mozna my¢ w zmywarkach
gastronomicznych.

Kompatybilnos¢ z pojemnikami YATO

Wymiary 325 x 265 mm odpowiadajg standardowi GN 1/2 i sg dopasowane do pojemnikéw YATO o numerach katalogowych
YG-00400, YG-00401, YG-00402 oraz YG-00403. Zaokraglone narozniki zapewniaja dopasowanie do ksztattu pojemnikéw.

Specyfikacja techniczna

Numer katalogowy YG-00461

Producent YATO

Norma gastronomiczna GN 1/2

Materiat Poliweglan PC

Dtugos¢ 325 mm

Szerokos¢ 265 mm

Minimalna temperatura pracy -40°C

Maksymalna temperatura pracy +99°C

Kompatybilnos¢ Pojemniki YATO YG-00400 / YG-00401 / YG-00402 / YG-00403
Mozliwos$¢ mycia w zmywarce Tak

Zastosowanie w gastronomii

¢ Przechowywanie umytych warzyw i owocéw w chtodniach gastronomicznych
¢ Odciekanie marynowanych produktéw miesnych i rybnych

¢ Separacja wilgoci od seréw i wedlin w liniach satatkowych

¢ Przechowywanie rozmrazanych produktéw z kontrolg odptywu wody

e Organizacja stacji przygotowawczych w kuchniach restauracyjnych

¢ Magazynowanie produktéw w zaktadach cateringowych

e Przechowywanie gotowych potraw w temperaturze do 99°C
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s Zastosowanie w barach, stotéwkach i punktach gastronomicznych

Uzytkowanie i konserwacja

Czyszczenie i higiena
Ociekacz mozna my¢ recznie lub w zmywarkach gastronomicznych. Gtadka powierzchnia poliweglanu PC nie wymaga szczotkowania

- wystarczy standardowe mycie detergentem. Materiat nie wchtania zapachéw, co pozwala na przemienne stosowanie do réznych
grup produktéw spozywczych bez ryzyka przeniesienia zapachu.

Ograniczenia temperaturowe
Ociekacz nie jest przeznaczony do stosowania w bemarach, podgrzewaczach z bezposrednim Zrédtem ciepta ani w piecach

konwekcyjno-parowych. Maksymalna temperatura uzytkowania wynosi 99°C. Przekroczenie tej wartosci moze prowadzi¢ do
deformacji materiatu.

Sprawdzanie kompatybilnosci
Przed zakupem nalezy zweryfikowa¢, czy posiadane pojemniki gastronomiczne odpowiadajg normie GN 1/2 i sa kompatybilne z

ociekaczem YATO YG-00461. Producent gwarantuje dopasowanie do pojemnikéw YATO serii YG-00400, YG-00401, YG-00402 oraz
YG-00403.

Produkty powigzane

Do kompletu z ociekaczem warto rozwazy¢ pojemniki gastronomiczne YATO GN 1/2 (YG-00400, YG-00401, YG-00402,
YG-00403) oraz pokrywy do pojemnikéw GN, ktére umozliwiajg hermetyczne przechowywanie produktéw z kontrolg wilgoci.
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