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OKRAGtA WEDZARNIA 40CM 99633 LUND

Cena brutto 138,23 zt

Cena netto 112,38 zt

Dostepnos¢ Chwilowo niedostepny — zapytaj o termin
Numer katalogowy 99633

Kod producenta 99633

Kod EAN 5906083059469

Producent Lund

Opis produktu

|Okragta Wedzarnia 40cm LUND 99633

|Przenosna wedzarnia ogrodowa z konstrukcjg 3-modutowa umozliwiajgcg wedzenie na zimno i ciepto, grillowanie oraz
gotowanie na parze. Wyposazona w system kontroli temperatury i wentylacji dymu.

Srednica rusztéw 37,5 cm
\Wymiary catkowite 46X41,5X77 cm
[Termometr wbudowany

2 chromowane ruszty

Charakterystyka wedzarni ogrodowej

Konstrukcja 3-modutowa z regulacja funkcji
Podstawa z nézkami, srodkowa komora oraz pokrywa mozna taczy¢ w dwéch konfiguracjach. Tryb grilla wykorzystuje tylko dolny

modut, tryb wedzenia i gotowania na parze wymaga petnej konstrukcji. Umozliwia to dostosowanie urzadzenia do aktualnych potrzeb
bez koniecznosci posiadania osobnych sprzetéw.

System wieszania i rozktadania produktéw
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4 wieszaki zamocowane w pokrywie pozwalajg zawiesi¢ ryby, wedliny lub sery podczas procesu wedzenia. 2 chromowane ruszty o
Srednicy 37,5 cm zapewniajg powierzchnie do grillowania lub rozktadania produktéw przeznaczonych do gotowania na parze.
Ocynkowana kratka na wegiel (@ 25 cm) zapewnia stabilne podtoze dla rozpatki.

Kontrola procesu wedzenia i temperatury
Wbudowany termometr umozliwia monitoring temperatury w komorze bez koniecznosci otwierania pokrywy. Otwér wentylacyjny w

pokrywie reguluje ujscie dymu, co wptywa na intensywnos$¢ wedzenia. 2 drzwiczki w dolnej czesci zapewniajg dostep do paleniska i
kontrole poziomu wedzenia bez przerywania procesu.

Misy emaliowane z funkcja ochrony zywnosci
2 stalowe misy pokryte porcelanowg emalig (@ 37,5 cm) petnig podwdjng role. Gérna misa z wodg absorbuje ttuszcz i utrzymuje

wilgotnos¢ w komorze, zapobiegajgc wysuszaniu produktéw podczas dtugiego wedzenia. Mozliwos¢ dodania ziét do wody wzbogaca
aromat wedzonych produktéow.

Specyfikacja techniczna

Model LUND 99633

Wymiary catkowite (szer. x gt. X wys.) 46 x 41,5 x 77 cm

Srednica rusztéw chromowanych 37,5 cm (2 szt.)

Srednica kratki na wegiel 25 cm (ocynkowana)

Srednica mis emaliowanych 37,5 cm (2 szt.)

Materiat mis Stal pokryta porcelanowa emalig
Grubos¢ paleniska i pokrywy 0,5 mm

Liczba wieszakéw 4 szt. (montaz w pokrywie)
Liczba uchwytéw 3 szt. (2 boczne, 1 w pokrywie)
Drzwiczki dostepowe 2 szt. (kontrola ognia i wedzenia)
Termometr Wbudowany

Wentylacja Regulowany otwér w pokrywie
Liczba nézek 3 szt. (stabilizacja i izolacja)

Kod EAN 5906083059469

Producent LUND

Zastosowanie wedzarni ogrodowej

¢ Wedzenie wedlin i kietbas metoda na zimno (temperatura ponizej 30°C przez kilka godzin lub dni)
e Wedzenie wedlin i kietbas metoda na ciepto (temperatura 50-80°C przez kilka godzin)
¢ Wedzenie ryb swiezych i marynowanych (makrela, pstrag, tosos, sledz)
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¢ Wedzenie seréw twardych i péttwardych (oscypek, wedzony gouda)

¢ Grillowanie mies, warzyw i ryb po zdemontowaniu gérnej komory

¢ Gotowanie na parze warzyw, ryb i pierogéw z wykorzystaniem misy z woda
e Przygotowywanie zeberek BBQ z dymem w petnej konfiguracji komory

¢ Wedzenie owocéw (Sliwki, jabtka) do deseréw i przetworéw

Uzytkowanie i konserwacja

Przygotowanie drewna do wedzenia

Drewno przeznaczone do wedzenia nalezy namoczy¢ w wodzie przed uzyciem lub stosowac gotowe zrebki wedzarnicze. Drewno nie
moze sie pali¢ otwartym ptomieniem, lecz tli¢ i wydziela¢ dym. Mate kawatki drewna umieszcza sie na folii aluminiowej lub w
tackach, aby zapobiec ich przedostawaniu sie przez ruszt do paleniska. Najczesciej stosowane gatunki: olcha, buk, jabton, wisnia.

Konfiguracja do grillowania

W trybie grilla demontuje sie gérna czes¢ komory i pokrywe umieszcza bezposrednio na komorze dolnej. Taka konfiguracja zapewnia
bezposredni dostep ciepta do produktéw na ruszcie i skraca czas przygotowania potraw. Uzywa sie tylko dolnego rusztu i kratki na
wegiel.

Konfiguracja do wedzenia i gotowania na parze

Petna konstrukcja (podstawa, $rodek, pokrywa) jest wymagana do wedzenia i gotowania na parze. W dolnej misie umieszcza sie
rozpatke, na ruszcie dolnym drewno do wedzenia. Gérna misa wypetniona wodg (z opcjonalnym dodatkiem ziét) zapobiega
wysuszaniu produktéw. Zywno$¢ do wedzenia zawiesza sie na haczykach w pokrywie, produkty do gotowania na parze uktada sie na

gérnym ruszcie.

Stabilnos¢ i bezpieczenstwo uzytkowania

3 nézki zapewniajg stabilne ustawienie wedzarni na nieréwnym podtozu ogrodowym i izolujg rozgrzany spdd od powierzchni.
Urzadzenie nalezy ustawia¢ na niepalnym podtozu w dobrze wentylowanym miejscu, z dala od materiatéw tatwopalnych. 3 uchwyty
(2 boczne i 1 w pokrywie) utatwiaja przenoszenie i manipulacje poszczegélnymi modutami.
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