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Opiekacz 760w, 3w1 67525 LUND

Cena brutto 66,12 zł

Cena netto 53,76 zł

Dostępność Dostępny u producenta — wysyłka w 3 dni

Czas wysyłki 3 dni

Numer katalogowy 67525

Kod producenta 67525

Kod EAN 5906083058431

Producent Lund

Opis produktu

  

Opiekacz 3w1 LUND 67525 - 760W

Wielofunkcyjne urządzenie kuchenne z trzema zestawami wymiennych płyt do przygotowania tostów, gofrów i grillowanych
potraw. Model wyposażony w powłokę zapobiegającą przywieraniu oraz system lampek kontrolnych.

Moc 760 W 

Zestawy płyt 3 rodzaje 

Powierzchnia robocza 21,5 × 13,5 cm 

Napięcie zasilania 220-240 V 

 

Charakterystyka opiekacza wielofunkcyjnego LUND

Wymienne płyty robocze

Trzy zestawy płyt umożliwiają przygotowanie różnych potraw bez konieczności posiadania osobnych urządzeń. Płyty tostowe do
kanapek i tostów, płyty gofrowe do ciast naleśnikowych oraz płyty grillowe do mięsa, warzyw i ryb. Mechanizm wymiany pozwala na
szybką zmianę funkcji urządzenia.
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Moc 760 W

Parametr określający szybkość nagrzewania powierzchni roboczych. Moc 760 W zapewnia osiągnięcie temperatury roboczej w czasie
3-4 minut od włączenia urządzenia. Wartość ta gwarantuje równomierne opiekanie przy zachowaniu efektywności energetycznej
odpowiedniej dla gospodarstwa domowego.

Powłoka nieprzywierająca

Powierzchnia płyt pokryta warstwą zapobiegającą adhezji składników pokarmowych. Rozwiązanie eliminuje konieczność stosowania
tłuszczu podczas przygotowywania potraw oraz upraszcza proces czyszczenia po użyciu. Powłoka zwiększa trwałość płyt roboczych.

System lampek kontrolnych

Wizualna sygnalizacja stanu pracy urządzenia. Lampki informują o podłączeniu do zasilania oraz o osiągnięciu właściwej temperatury
roboczej. Rozwiązanie pozwala określić moment, w którym urządzenie jest gotowe do użycia.

 

Specyfikacja techniczna opiekacza 3w1

Model LUND 67525
Moc znamionowa 760 W
Napięcie zasilania 220-240 V
Rodzaje płyt Tosty, gofry, grill
Wymiary powierzchni roboczej 21,5 × 13,5 cm
Długość przewodu zasilającego 75 cm
Powłoka płyt Nieprzywierająca
Pozycja przechowywania Pionowa
Dodatkowe elementy Lampki kontrolne, antypoślizgowe nóżki, izolowany uchwyt

Zastosowanie opiekacza wielofunkcyjnego

Przygotowanie tostów śniadaniowych z różnymi nadzieniami
Opiekanie kanapek typu panini z serem i warzywami
Wypieki gofrów belgijskich i amerykańskich
Grillowanie mięsa drobiowego, wołowego i wieprzowego
Opiekanie warzyw sezonowych i grzybów
Przygotowanie ryb i owoców morza
Podgrzewanie tortilli i placków
Grillowanie halloumi i innych serów twardych
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Użytkowanie i konserwacja

Pierwsze uruchomienie

Przed pierwszym użyciem należy przetrzeć płyty wilgotną szmatką i uruchomić urządzenie bez produktów spożywczych na 5-10
minut w celu usunięcia ewentualnych pozostałości produkcyjnych. Pomieszczenie należy wietrzyć podczas pierwszego nagrzewania.

Czyszczenie płyt wymiennych

Płyty należy czyścić po każdym użyciu, gdy urządzenie ostygnie. Powierzchnie z powłoką nieprzywierającą wymagają delikatnego
czyszczenia miękką gąbką ze środkiem do naczyń. Nie stosować myjek druciakich ani ściernych past czyszczących, które mogą
uszkodzić powłokę. Płyty można myć w zmywarce, jeśli producent to dopuszcza.

Przechowywanie urządzenia

Opiekacz można przechowywać w pozycji pionowej, co zmniejsza zajmowaną powierzchnię. Przewód zasilający należy owinąć wokół
podstawy lub umieścić w dedykowanym schowku, jeśli urządzenie jest w niego wyposażone. Płyty wymienne warto przechowywać w
oryginalnym opakowaniu lub osobnym pojemniku.

Produkty uzupełniające

Do opiekacza można rozważyć zakup dodatkowych akcesoriów: szpatułki silikonowej do wyjmowania potraw bez ryzyka
uszkodzenia powłoki, szczotki do czyszczenia rowków płyt grillowych oraz podkładek izolacyjnych chroniących blat kuchenny
przed wysoką temperaturą obudowy.
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