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Opiekacz 760w, 3wl 67525 LUND

Cena brutto 66,12 zt

Cena netto 53,76 zt

Dostepnos¢ Dostepny u producenta — wysytka w 3 dni
Czas wysytki 3 dni

Numer katalogowy 67525

Kod producenta 67525

Kod EAN 5906083058431

Producent Lund

Opis produktu

|Opiekacz 3wl LUND 67525 - 760W

Wielofunkcyjne urzadzenie kuchenne z trzema zestawami wymiennych ptyt do przygotowania tostéw, gofréw i grillowanych
Ipotraw. Model wyposazony w powtoke zapobiegajaca przywieraniu oraz system lampek kontrolnych.

IMoc 760 W
Zestawy ptyt 3 rodzaje
JPowierzchnia robocza 21,5 X 13,5 cm

[Napiecie zasilania 220-240 V

Charakterystyka opiekacza wielofunkcyjnego LUND

Wymienne ptyty robocze

Trzy zestawy ptyt umozliwiajg przygotowanie réznych potraw bez koniecznosci posiadania osobnych urzadzen. Ptyty tostowe do
kanapek i tostéw, ptyty gofrowe do ciast nalesnikowych oraz ptyty grillowe do miesa, warzyw i ryb. Mechanizm wymiany pozwala na
szybka zmiane funkcji urzadzenia.
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Moc 760 W
Parametr okreslajacy szybkos¢ nagrzewania powierzchni roboczych. Moc 760 W zapewnia osiggniecie temperatury roboczej w czasie

3-4 minut od wigczenia urzadzenia. Wartos¢ ta gwarantuje rbwnomierne opiekanie przy zachowaniu efektywnosci energetycznej
odpowiedniej dla gospodarstwa domowego.

Powtoka nieprzywierajaca

Powierzchnia ptyt pokryta warstwa zapobiegajgca adhezji sktadnikéw pokarmowych. Rozwigzanie eliminuje koniecznos¢ stosowania
ttuszczu podczas przygotowywania potraw oraz upraszcza proces czyszczenia po uzyciu. Powtoka zwieksza trwatos¢ ptyt roboczych.

System lampek kontrolnych

Wizualna sygnalizacja stanu pracy urzadzenia. Lampki informujg o podtaczeniu do zasilania oraz o osiggnieciu wtasciwej temperatury
roboczej. Rozwigzanie pozwala okresli¢ moment, w ktérym urzadzenie jest gotowe do uzycia.

Specyfikacja techniczna opiekacza 3wl

Model LUND 67525

Moc znamionowa 760 W

Napiecie zasilania 220-240V

Rodzaje ptyt Tosty, gofry, grill

Wymiary powierzchni roboczej 21,5 x 13,5cm

Dtugos¢ przewodu zasilajgcego 75 cm

Powtoka ptyt Nieprzywierajaca

Pozycja przechowywania Pionowa

Dodatkowe elementy Lampki kontrolne, antyposlizgowe nézki, izolowany uchwyt

Zastosowanie opiekacza wielofunkcyjnego

¢ Przygotowanie tostéw Sniadaniowych z réznymi nadzieniami
e Opiekanie kanapek typu panini z serem i warzywami

* Wypieki gofrow belgijskich i amerykanskich

e Grillowanie miesa drobiowego, wotowego i wieprzowego

¢ Opiekanie warzyw sezonowych i grzybéw

¢ Przygotowanie ryb i owocéw morza

¢ Podgrzewanie tortilli i plackéw

¢ Grillowanie halloumi i innych seréw twardych
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Uzytkowanie i konserwacja

Pierwsze uruchomienie

Przed pierwszym uzyciem nalezy przetrze¢ ptyty wilgotna szmatka i uruchomi¢ urzadzenie bez produktéw spozywczych na 5-10
minut w celu usuniecia ewentualnych pozostatosci produkcyjnych. Pomieszczenie nalezy wietrzy¢ podczas pierwszego nagrzewania.

Czyszczenie ptyt wymiennych

Ptyty nalezy czysci¢ po kazdym uzyciu, gdy urzadzenie ostygnie. Powierzchnie z powtoka nieprzywierajacg wymagaja delikatnego
czyszczenia miekka gabka ze srodkiem do naczyn. Nie stosowa¢ myjek druciakich ani sciernych past czyszczacych, ktére moga
uszkodzi¢ powtoke. Ptyty mozna my¢ w zmywarce, jesli producent to dopuszcza.

Przechowywanie urzadzenia

Opiekacz mozna przechowywadé w pozycji pionowej, co zmniejsza zajmowang powierzchnie. Przewdd zasilajgcy nalezy owing¢ wokét
podstawy lub umiesci¢ w dedykowanym schowku, jesli urzadzenie jest w niego wyposazone. Ptyty wymienne warto przechowywac w
oryginalnym opakowaniu lub osobnym pojemniku.

Produkty uzupetniajgce

Do opiekacza mozna rozwazy¢ zakup dodatkowych akcesoriéw: szpatutki silikonowej do wyjmowania potraw bez ryzyka
uszkodzenia powtoki, szczotki do czyszczenia rowkéw ptyt grillowych oraz podktadek izolacyjnych chronigcych blat kuchenny
przed wysoka temperaturg obudowy.
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