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Osetka 200mm 26200 VOREL

Cena brutto
Cena netto
Dostepnos¢
Czas wysyiki
Numer katalogowy
Kod producenta
Kod EAN
Producent
Jednostka

llos¢ [szt.]
Granulacja
Scierniwo
Zastosowanie
Wymiary [mm]

Ksztatt

Opis produktu

|Osetka 200mm VOREL 26200

|Dtugos¢ 200 mm
Model 26200
|Producent VOREL

|Konstrukcja Dwustronna

Charakterystyka osetki do ostrzenia

2,46 zt

2,00 zt
Dostepny od reki
natychmiast
26200

26200
5906083262005
Vorel

SZT

1

drobna / gruba
korund

metal

200

prostokatna

IDwustronna osetka do recznego ostrzenia nozy i narzedzi tngcych. Kamien szlifierski o dtugosci 200 mm z warstwami o réznej
ziarnistosci umozliwia przywrécenie ostrosci krawedzi tnacych w warunkach domowych i warsztatowych.

oferta wa?na 3 dni
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Dwustronna warstwa scierna

Osetka posiada dwie powierzchnie robocze o réznej ziarnistosci. Strona gruboziarnista stuzy do wstepnego ostrzenia i usuwania
wiekszych ubytkéw krawedzi, drobnoziarnista do wykanczania i polerowania ostrza. Eliminuje to konieczno$¢ posiadania dwéch
oddzielnych kamieni.

Dtugos¢ robocza 200 mm

Rozmiar 200 mm zapewnia odpowiednig powierzchnie do ostrzenia nozy o dtugosci ostrza do okoto 180 mm. Wystarczajaca dtugos¢
kamienia pozwala na wykonywanie ptynnych ruchéw ostrzacych bez ryzyka zeslizgniecia sie ostrza poza powierzchnie robocza.

Zastosowanie na mokro i sucho

Kamien mozna uzywac z wodg lub olejem mineralnym, co zmniejsza tarcie, odprowadza zanieczyszczenia i zapobiega przegrzewaniu
ostrza. Mozliwe jest réwniez ostrzenie na sucho przy mniejszych pracach konserwacyjnych.

Masywna konstrukcja

Solidne wykonanie kamienia zapewnia stabilno$¢ podczas pracy. Odpowiednia grubos¢ materiatu Sciernego pozwala na wieloletnie
uzytkowanie nawet przy regularnym ostrzeniu narzedzi.

Specyfikacja techniczna

Producent VOREL

Model 26200

Dtugos¢ 200 mm

Typ Osetka dwustronna

Liczba warstw Sciernych 2 (gruboziarnista i drobnoziarnista)
Zastosowanie Noze, narzedzia tnace, dtuta

Zastosowanie osetki VOREL

¢ Ostrzenie nozy kuchennych stalowych o réznej twardosci stali
¢ Konserwacja nozy mysliwskich i turystycznych

¢ Przywracanie ostrosci sekatorom i nozycom ogrodniczym

¢ Ostrzenie dtut stolarskich i rzezbiarskich

oferta wa?na 3 dni



¢ Naprawa krawedzi tnacych narzedzi $lusarskich
¢ Ostrzenie nozy do obrébki skér i materiatéw

¢ Konserwacja nozy do rzemiosta i hobbystyki

e Ostrzenie ostrzy do strugarek recznych

Uzytkowanie i konserwacja

Przygotowanie do pracy

Przed rozpoczeciem ostrzenia zaleca sie nasaczenie kamienia woda przez 5-10 minut lub zwilzenie powierzchni olejem mineralnym.

Zapewnia to lepsze warunki szlifowania i chroni ostrze przed przegrzaniem.

Technika ostrzenia
Podczas ostrzenia nalezy utrzymac staty kat nachylenia ostrza wzgledem powierzchni kamienia (zazwyczaj 15-20 stopni dla nozy

kuchennych, 20-25 stopni dla nozy roboczych). Ruch ostrza powinien by¢ jednostajny, z lekkim dociskiem, wzdtuz catej dtugosci

kamienia.

Czyszczenie oseftki

Po zakonczeniu pracy nalezy usuna¢ z powierzchni kamienia metalowe czastki i osad za pomoca szczotki lub ptukania woda.

Regularne czyszczenie zapobiega zatykaniu poréw materiatu Sciernego i utrzymuje skutecznos$¢ ostrzenia.

Przechowywanie

Kamien nalezy przechowywac w suchym miejscu. Po uzyciu z woda zaleca sie catkowite wysuszenie przed schowaniem, co

zapobiega pekaniu materiatu podczas zamarzania lub rozwojowi plesni.
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