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OSELKI DIAMENTOWE MINI KPL/3 SZT 26140
VOREL

Cena brutto 9,03 zt

Cena netto 7,34 zt

Dostepnos¢ Dostepny u producenta — wysytka w 3 dni
Czas wysyiki 3 dni

Numer katalogowy 26140

Kod producenta 26140

Kod EAN 5906083037429

Producent Vorel

Opis produktu
IOse’rki diamentowe mini Vorel 26140 - zestaw 3 sztuki

|Kompaktowy zestaw trzech osetek diamentowych do precyzyjnego ostrzenia nozy i narzedzi tngcych. Nasyp diamentowy na
perforowanej blasze stalowej zapewnia trwatos¢ i skutecznos$¢ ostrzenia na sucho, bez koniecznosci stosowania wody lub
oleju.

\Wymiary osetki 75 X 25 mm

Gradacje ziarna 180, 260, 360

Typ nasypu Diamentowy

|Metoda ostrzenia Na sucho

Charakterystyka osetek diamentowych Vorel

Trzy gradacje ziarna diamentowego

Zestaw zawiera osetki o gradacji 180 (gruboziarnista), 260 (Srednioziarnista) i 360 (drobnoziarnista). Gradacja 180 stuzy do
szybkiego usuwania materiatu i naprawy uszkodzonych krawedzi, 260 do wstepnego ostrzenia, a 360 do wykanczania i polerowania
ostrza.
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Perforowana blacha stalowa jako podtoze

Nasyp diamentowy osadzony jest na perforowanej blasze stalowej, co zwieksza stabilnos¢ struktury i zapobiega odksztatceniom
podczas intensywnego uzytkowania. Perforacja utatwia odprowadzanie zeszlifowanego materiatu.

Blok z tworzywa sztucznego

Kazda osetka wyposazona jest w blok mocujacy z tworzywa, ktéry zapewnia pewny chwyt podczas ostrzenia i chroni dtonie przed
kontaktem z ostrymi krawedziami narzedzi. Ergonomiczny ksztatt utatwia utrzymanie prawidtowego kata ostrzenia.

Ostrzenie na sucho

Osetki diamentowe nie wymagajg stosowania wody, oleju ani innych ptynéw chtodzacych. Proces ostrzenia przebiega szybciej, a brak
ptynéw eliminuje koniecznos$¢ czyszczenia po zakonczeniu pracy i umozliwia uzycie w kazdych warunkach.

Specyfikacja techniczna

Model Vorel 26140

Wymiary osetki 75 x 25 mm

Liczba elementéw w zestawie 3 sztuki

Gradacja ziarna 180, 260, 360

Materiat nasypu Diament syntetyczny
Materiat podtoza Perforowana blacha stalowa
Materiat uchwytu Tworzywo sztuczne

Metoda ostrzenia Na sucho (bez wody i oleju)
Producent Vorel

Zastosowanie osetek diamentowych mini

¢ Ostrzenie nozy kuchennych o réznych typach stali

¢ Konserwacja nozy mysliwskich i survivalowych

¢ Ostrzenie scyzorykéw i nozy sktadanych

¢ Naprawa i ostrzenie dtut i narzedzi rzezbiarskich

e Ostrzenie narzedzi ogrodniczych (sekatury, noze szczepiarskie)
e Konserwacja narzedzi modelarskich i precyzyjnych

¢ Ostrzenie haczykdéw i narzedzi wedkarskich

e Uzycie w warunkach polowych i podczas wyjazdéw

Jak dobrac gradacje do rodzaju pracy
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Rozpocznij od osetki 180, jesli ostrze jest mocno stepione lub uszkodzone. Nastepnie przejdz do gradacji 260 w celu wyréwnania
krawedzi i uzyskania podstawowej ostrosci. Zakoncz procesem na osetce 360, ktéra zapewni gtadkie wykonczenie i maksymalnag
ostro$¢. Przy regularnej konserwacji wystarczy uzycie gradacji 260 i 360.

Uzytkowanie i konserwacja

Przed pierwszym uzyciem nalezy sprawdzi¢, czy nasyp diamentowy jest wolny od zabrudzen produkcyjnych. Podczas ostrzenia
utrzymuj staty kat nachylenia ostrza wzgledem powierzchni osetki - dla wiekszosci nozy kuchennych zaleca sie kat 15-20
stopni.

ProwadZ ostrze wzdtuz osetki ruchem od podstawy do czubka, zachowujgc réwnomierny nacisk. Unikaj zbyt silnego dociskania,
ktére moze prowadzi¢ do przegrzania ostrza i uszkodzenia jego struktury. Po zakonczeniu pracy wytrzyj osetke suchg szmatka,

usuwajac zeszlifowany materiat.
Kompaktowe wymiary 75 x 25 mm umozliwiajg przechowywanie zestawu w szufladzie, skrzynce narzedziowej lub zabranie w
podréz. Osetki nie wymagaja specjalnych warunkéw przechowywania - nalezy jedynie chronic je przed wilgocig i uderzeniami

mechanicznymi.

Sprawdzanie ostrosci po ostrzeniu

Ostrosc ostrza mozna sprawdzi¢ testem papieru - prawidtowo naostrzone ostrze powinno przecinac kartke papieru trzymang w

powietrzu bez zgniatania. Innym sposobem jest test na wiosie lub pomidorze - ostre ostrze przecina skérke bez Slizgania sie.
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