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OSTRZALKA DO NOZY 3W1 YG-02351 YATO

Cena brutto 18,92 zt

Cena netto 15,38 zt

Dostepnos¢ Dostepny u producenta — wysytka w 3 dni
Czas wysytki 3 dni

Numer katalogowy YG-02351

Kod producenta YG-02351

Kod EAN 5906083000072

Producent YATO

Jednostka SZT

Opis produktu
Ostrzatka do nozy 3wl YATO YG-02351

Wielofunkcyjna ostrzatka przeznaczona do ostrzenia nozy stalowych i ceramicznych w warunkach domowych oraz
lprofesjonalnych. System trzech réznych ostrzy umozliwia przeprowadzenie petnego cyklu ostrzenia - od wstepnego
odnawiania krawedzi po wykonczenie zapewniajgce ostros¢ brzytwy.

Typ konstrukcji 3 ostrza robocze

Materiat korpusu ABS

[Kompatybilnoé¢ Noze stalowe i ceramiczne

IKonstrukcja Wyjmowana czes$¢ robocza

Charakterystyka techniczna ostrzatki YATO

Ostrze diamentowe do nozy ceramicznych

Ostrze diamentowe stuzy do ostrzenia wstepnego nozy ceramicznych, ktére wymagaja materiatu o wyzszej twardosci. Diamenty
skutecznie odnawiajg uszkodzong krawedz tnaca w ceramice, przywracajac podstawowa geometrie ostrza bez ryzyka pekniec
materiatu.
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Ostrze z weglika wolframu do nozy stalowych

Weglik wolframu charakteryzuje sie twardos$ciag umozliwiajaca efektywne ostrzenie wstepne nozy ze stali weglowej i nierdzewnej.
Usuwa wieksze uszkodzenia krawedzi, przywraca kat ostrzenia i przygotowuje néz do etapu wykanczajacego.

Ostrze ceramiczne do wykanczania

Ceramiczne ostrze wykanczajace stuzy do finalizacji procesu ostrzenia. Wygtadza mikronieréwnosci pozostawione przez ostrzenie
wstepne, zapewniajac gtadka, ostrg krawedz tnaca. Stosowane jako ostatni etap dla wszystkich typéw nozy.

Wyjmowana czesc¢ robocza
Konstrukcja z wyjmowang czescig roboczg umozliwia doktadne oczyszczenie ostrzy z metalowych i ceramicznych pytéw

powstajacych podczas ostrzenia. Regularne czyszczenie zapobiega zatykaniu sie szczelin i utrzymuje skutecznos¢ ostrzenia na
statym poziomie.

Korpus z tworzywa ABS

Korpus wykonany z tworzywa ABS charakteryzuje sie odpornoscia na uderzenia i Scieranie. Materiat ten zachowuje stabilnos¢
wymiarowg w szerokim zakresie temperatur, zapewniajac trwatos¢ konstrukcji podczas intensywnego uzytkowania.

Antyposlizgowa podstawka
Antyposlizgowa podstawka stabilizuje ostrzatke na powierzchni roboczej, eliminujac przesuwanie sie podczas ostrzenia. Zwieksza

bezpieczenstwo pracy i pozwala na precyzyjne prowadzenie noza pod wtasciwym katem bez koniecznosci przytrzymywania
urzadzenia druga reka.

Specyfikacja techniczna

Model YG-02351

Producent YATO

Liczba ostrzy roboczych 3 (diamentowe, weglik wolframu, ceramiczne)
Materiat korpusu ABS
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Typ podstawki Antyposlizgowa
Kompatybilnos¢ Noze stalowe i ceramiczne
Mozliwos$¢ demontazu Tak (wyjmowana czes¢ robocza)

Zastosowanie ostrzatki 3wl

e Ostrzenie nozy kuchennych stalowych w gospodarstwach domowych

¢ Konserwacja nozy ceramicznych uzywanych do krojenia warzyw i owocoéw
¢ Ostrzenie nozy w gastronomii i zaktadach przetwérstwa spozywczego

¢ Odnawianie krawedzi tngcych nozy mysliwskich i turystycznych

¢ Ostrzenie nozy w warsztatach i zaktadach rzemieslniczych

e Konserwacja nozy do filetowania ryb i miesa

¢ Przywracanie ostrosci nozom uniwersalnym o réznej twardosci stali

Technika ostrzenia nozy

Etapy procesu ostrzenia

Ostrzenie rozpoczyna sie od ostrza wstepnego odpowiedniego dla typu noza - diamentowego dla ceramiki lub weglika wolframu dla
stali. N6z prowadzi sie kilkukrotnie przez szczeline z jednakowym naciskiem, zachowujgc staty kat. Nastepnie przechodzi sie do
ostrza ceramicznego, wykonujgc 3-5 przejs¢ dla wygtadzenia krawedzi. Regularnos¢ ostrzenia zapobiega nadmiernemu zuzyciu
ostrza noza.

Konserwacja ostrzatki

Po zakonczeniu ostrzenia nalezy wyja¢ cze$¢ robocza i usungé zgromadzony pyt metaliczny lub ceramiczny za pomocg szczotki lub
przeptukac pod biezgcg woda. Doktadne osuszenie zapobiega korozji elementéw metalowych. Ostrzatke przechowuje sie w suchym
miejscu, z dala od Zrédet wilgoci.

Produkty uzupetniajgce

Do kompleksowej konserwacji nozy warto rozwazy¢ dodatkowe narzedzia: osetki wodne do precyzyjnego ostrzenia
manualnego, stalki do prostowania krawedzi miedzy ostrzeniami oraz szczotki do czyszczenia ostrzy. W srodowisku
profesjonalnym przydatne sa takze uchwyty do utrzymania statego kata ostrzenia.
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